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บทคัดยอ 

 การวิจัยมีวัตถุประสงคเพ่ือการพัฒนาเตาอบยางไกดวยความรอนจากพลังงานไฟฟา ใชเทคนิค

การสะสมความรอนใหกระจายในหองอบยางไก การออกแบบและสรางเตาอบทําจากสแตนเลสมีลักษณะ

เปนถังทรงกลมมีขนาดความจุ 200 ลิตร ขนาดความกวาง × สูง เทากับ 56 × 90 เซนติเมตร เจาะรูกลม

ดานลางเสนผานศูนยกลาง 2 เซนติเมตร สําหรับใหน้ําไหลออก ภายในหองมีราวเปนชั้นแขวนไกจากผนัง 

10 เซนติเมตร จํานวน 3 ชั้น เวนระยะหางแตละชั้นๆ ละ 20 เซนติเมตร การเตรียมการทดลองกอนอบ

ชําแหละแบงอกท้ังตัวเก่ียวตะขอแขวนไกในหองอบยาง ทดสอบอบยางอุณหภูมิท่ี 110 120 และ 130 

องศาเซลเซียส ผลการทดลองอบยางไกดวยความรอนจากไฟฟา พบวา เตาอบยางไกมีประสิทธิภาพเชิง

ความรอนรอยละ 65 การอบยางไกจะสุกและมีสีน้ําตาลนารับประทานท่ีอุณหภูมิ 120 และ 130 องศา

เซลเซียส ใชระยะเวลา 50-60 นาที ตามลําดับ ความพึงพอใจของผูบริโภคไกยางท่ีมีตอเตายางจาก

พลังงานไฟฟาระดับมากตอความสะดวกในการใชงานมีคาเฉลี่ย 4.31  

 

คําสําคัญ: เตาอบยาง ไกยาง พลังงานทดแทน 
 

ABSTRACT 

 The study aims to develop the direct fire oven on roasted chicken with electric 

energy. It uses heat to spread the roasting chamber. Designed and build of the oven is 

from stainless steel materials. The chamber is a spherical tank with a capacity of 200 

liters and 56 cm width and 90 cm height. Round hole of 2 cm diameter are pierced at 

the bottom for liquid release Inside the chamber are three layers of rack to roast chicken 

with a distance of 10 from the wall. Each layer spacing of 20 cm. Preparation for trial 

before roasting, we dissected the whole chicken hung in the roasted oven to test at 

temperatures of 110 120 and 130 °C. Results of roasting chicken with heat from the 
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electric oven with a thermal efficiency of 65 percentages, it found that chicken at a 

temperature of 120 and 130 °C yield for a period of 50-60 minutes, respectively. Cooked 

chicken well be brownish and appetizing. The results of satisfying assessment toward 

oven is high level in overall and its ease of use, at the mean of 4.31. 
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1. บทนํา 

  ปจจุบันประชากรโลกมีแนวโนมสูงข้ึนสํานักงานสํามะโนสหรัฐอเมริกา ไดรวบรวมขอมูลจํานวน

ประชากรโลกป ค.ศ. 2015 มีประมาณ 7,087 ลานคน ตามขอมูลประมาณของกองทุนสหประชาชาติวา

ผลจากการคาดคะเนปจจุบันแสดงการเพ่ิมข้ึนของประชากรในอนาคตอันใกลคาดวาประชากรโลกจะมี

จํานวน 7,500-10,500 ลานคนในป ค.ศ. 2050 อาหารจึงเปนปจจัยหลักในการดํารงชีวิตและความ

ตองการท่ีเพียงพอตอการบริโภค โดยเฉพาะความตองการอาหารท่ีสะอาดถูกสุขอนามัยมีคุณคาทาง

โภชนาการและโปรตีนสูงอาหารหมูหลักท่ีมาจากเนื้อสัตวจําเปนตอรางกาย เนื้อไกเปนแหลงอาหารท่ีนิยม

บริโภคและหาซ้ือไดงายตามทองตลาด นอกจากนี้เนื้อไกยังมีราคาต่ํากวาเนื้อสัตวชนิดอ่ืน กระทรวงเกษตร

สหรัฐอเมริกาไดประเมินไกเนื้อท่ัวโลกในระยะ 5 ปท่ีผานมา 2551 -2555 การผลิตเนื้อไกท่ัวโลกมี

แนวโนมเพ่ิมข้ึนเฉลี่ยรอยละ 3.45 ตอป รายงาน กระทรวงเกษตร และสหกรณ (2556) กลาววา 

สหรัฐอเมริกาเปนผูผลิตรายใหญท่ีสุด รองลงมาไดแก จีน บราซิล และสหภาพยุโรป ป พ.ศ. 2555 การ

ผลิตเนื้อไกของโลกมีปริมาณ 82.42 ลานตัน เพ่ิมข้ึนจาก 80.66 ลานตัน ในป พ.ศ. 2555 รอยละ 2.18 ป 

พ.ศ. 2556 คาดวาจะผลิตเนื้อไกได 83.54 ลานตัน เพ่ิมข้ึนจากป พ.ศ. 2555 รอยละ 1.36 สําหรับ

ประเทศไทยเปนอีกหนึ่งประเทศท่ีมีผลผลิตตอปเพ่ิมข้ึน 13 เปอรเซ็นต คิดเปน 2.132 ลานตัน สงออก

ขยายตัวเพ่ิมข้ึน 17% เนื่องจากคนไทยรับประทานไกเปนอาหารหลักหรืออาหารวาง มีรายงานวาคนไทย

รับประธานไกตอปมีปริมาณ 14 กิโลกรัมตอคนตอป (สมาคมผูผลิตไกเพ่ือสงออกไทย, 2555) โดยนําไปใช

ประกอบอาหารหลายประเภทซ่ึงการรับประทานไกท่ีนิยมอีกวิธี ไดแก ไกยาง เนื่องจากมีรสชาติอรอยและ

มีวิธีการยาง ข้ันตอนการทําไมยุงยาก 
  สําหรับข้ันตอนการยางไกแตกตางกันตามลักษณะของเครื่องเทศ ข้ันตอนการผลิตไกยางมี 2 

ข้ันตอน ดังนี้ 1) เริ่มจากการเตรียมไกสดท่ีผาอกแบะออกลางน้ําใหสะอาดแลวหนีบดวยไมไผนําไปหมักใน

เครื่องเทศ และ 2) ข้ันตอนการยางไกโดยท่ัวไปจะยางบนเตาถานท่ีมีตะแกรงเหล็กบนเตาถานท่ีอุณหภูมิ 

110 - 120 °C ผูยางตองมีความชํานาญคอยควบคุมการกลับพลิก เพ่ือหลีกเลี่ยงควันไฟจากปญหาการเกิด

หยดของน้ําและน้ํามันจากไกทําใหเกิดไฟลุกไหมไดงาย และเกิดควันจํานวนมากทําใหเกิดการไหมเกรียม

ของอาหาร เนื่องจากการเผาไหมไมสมบูรณของสารอินทรีย ถาไดรับการสูดดมเขาไปก็จะเปนมะเร็งท่ีปอด 

(ทองจุล ขันขาว, 2558) จากการศึกษาเตายางประหยัดพลังงานดวยความรอนจากเตาถานสําหรับยางไก
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งานวิจัยของ ธีรศาสตร คณาศรี และคณะ, (2557) และเตายางหางมะเร็งงานวิจัยของ (ดุริยะ วุฒิรัตน 

และคณะ, 2555) นอกจากนี้ยัง พบวาลดระยะในการยางไก และสามารถปลอดจากควันไฟซ้ึงอาจเกิดสาร

กอมะเร็งได สวนขอเสีย เตาอบท่ีใชความรอนจากเตาถานนั้นจะมีข้ีเถาของถานติดเนื้อสัตวท่ีอบ ดังนั้น

งานวิจัยจึงมีจุดประสงคเพ่ือพัฒนาเตาอบยางไกดวยการใชพลังงานจากไฟฟาโดยการใชฮีตเตอรเปนตัวทํา

ความรอน ศึกษาผลของอุณหภูมิสําหรับอบไก และประสิทธิภาพเชิงความรอนภายในเตา โดยออกแบบถัง

ความจุเทากับถังเตายางไกผูประกอบการเปนหองอบในการสะสมความรอนใหอุณหภูมิสูงสุดจนยางไกสุก

ได สามารถลดปริมาณเชื้อเพลิง ข้ีเถา ท่ีเกิดจากถาน และควันไฟในการยางไกได 

 

2. วัตถุประสงค 

  2.1 เพ่ือออกแบบ และสรางเตาอบยางไกประหยัดพลังงาน 

  2.2 ศึกษาปจจัยตอการอบยางไกความรอนจากไฟฟาโดยหาประสิทธิภาพเชิงความรอน 

 

3. วิธีดําเนินการวิจัย 

  การวิจัยครั้งนี้ มีวิธีการศึกษาและรวบรวมขอมูลพ้ืนฐานกลุมตัวอยางผูประกอบการไกยางในเขต

ชุมชนรอบมหาวิทยาลัยราชภัฏรอยเอ็ด และวิธีการทดสอบคุณสมบัติทางความรอนเตาอบยางไก

ผูประกอบการ สําหรับการวิจัยมีข้ันตอนการดําเนินงานครั้งดังนี้ 

  ศึกษาขอมูลตามรูปแบบเตายาง ผูวิจัยเลือกทดสอบเตายางการแบบถังเปดของผูประกอบการ 

เริ่มจากการทดสอบหาปจจัยผลของอุณหภูมิดวยเครื่องวัดอุณหภูมิ Dual Thermometer DIGICON DP -

7 จากสายเทอรโมคัปเปลชนิด k-type ทําการวัดอุณหภูมิบนเตายาง 2 จุด คือ อุณหภูมิบนตะแกรง และ

อุณหภูมิภายในเตายาง สังเกตพฤติกรรมผูประกอบการขณะปฏิบัติงาน 

  การออกแบบและสรางเตาอบยางไกประหยัดพลังงาน โดยใชหลักการแนวคิดแบบเตาอบ 

  พลังงานไฟฟาใชความรอนจากขดลวดไฟฟาแบบเกลียวสปริงขนาดกําลังไฟฟา 5,000 watt 

ติดตั้งบนฝาปด เพ่ือรักษาอุณหภูมิในการยางใหมีอุณหภูมิระหวาง 100 - 200 °C ลักษณะคลายเตาอบยาง

ไกความรอนจากเตาถาน โดยเปรียบเทียบกับเตายางแบบถังเปดของผูประกอบการซ่ึงทําจากถังน้ํามัน

ขนาดความจุ 200 ลิตร ผูวิจัยจึงเลือกใชวัสดุอุปกรณท่ีใชทําจากแสตนเลส ซ่ึงมีคุณสมบัติทําความสะอาด

งาย และไมข้ึนสนิมภายนอกหุมดวยฉนวนกันความรอนเตาอบยางมีความยาว × กวาง เทากับ 90 × 56 

เซนติเมตร ขาตั้งความสูง 20 เซนติเมตร สามารถอบยางไกไดจํานวนครั้งละ 12 ตัว มีระยะหางระหวาง

ชั้นๆ ละ 20 เซนติเมตร สําหรับแขวนไกไดอยางเหมาะสม ดังภาพประกอบ 1 
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ภาพประกอบ 1 ลักษณะเตาอบยางไกความรอนจากไฟฟา 

 

  ศึกษาการอบยางไกของเตาอบดวยความรอนจากไฟฟา 

  เพ่ือเปนการหาปจจัยของอุณหภูมิท่ีมีผลตอการอบยางไกดวยความรอนจากไฟฟา อบจนไกสุก

ตามตองการ มีข้ันตอนการทดสอบดังนี้ 

1) ข้ันเตรียมวัดสุทดลองนําไกท่ีถูกเตรียมไวหลังการหมักมาชั่งน้ําหนัก กอนนําไปยางในเตาอบ

ยาง ใชตะขอสแตนเลสเก่ียวตัวไกท้ังสองขางนําไปแขวนราว 3 ชั้น ภายในถังอบยางไกไดชั้นละ 4 ตัว กอน

การทดสอบเปดเครื่องอบยางเตรียมไวนาน 3 นาที  

2) ควบคุมอุณหภูมิอยางแมนยําอยางละเอียดจากชุด PID Control จากการศึกษาของ

(Aborisade, D. O et al., 2014) จากนั้นทดสอบอบยางไกดวยอุณหภูมิท่ี 110 120 และ 130 °C บันทึก

ผลชั่งน้ําหนักไกทุกๆ 10 นาที สังเกตการณเปลี่ยนแปลงของสีไกยาง แลวสลับชั้นวางในชวงเวลา 40 นาที  

3) ใหผูบริโภคทดลองลองชิมไกยางโดยการทําแบบสอบถามความพึงพอใจในผลิตภัณฑจากเตา

อบยางไกจากผูประเมินจํานวน 10 คน 

  ข้ันตอนการทดสอบประสิทธิภาพเตาอบยางไก มีข้ันตอนดังนี้ 

1) นํากอนทดสอบ (Test block) ท่ีทําจากอะลูมิเนียมอัลลอยเบอร 60161 ลักษณะกอน

ทดสอบเรียบโดยมีความหยาบตางกัน ไมเกิน 0.051 mm ขนาดเสนผาศูนยกลาง 158.8±1.3 mm ขนาด

ความสูง 71.0 mm น้ําหนัก 3.86±0.05 kg เสนผาศูนยกลางของรูดานบน 2.03 mm และรูใสสายวัด

อุณหภูมิความลึก 20.3 mm 

2) ทําการปรับอุณหภูมิให เตาอบอยู ในยานอุณหภูมิท่ีตองการทดสอบ วางกอนทดสอบไว 

บริเวณตําแหนงก่ึงกลางของเตาอบไฟฟาอยางนอย 2 นาที บันทึกคาอุณหภูมิเริ่มตนของกอนทดสอบ TI 

และชั่งน้ําหนักกอนทดสอบกอนการทดสอบ  W1 

3) บันทึกคาการใชพลังงานไฟฟาของเตาอบไฟฟา EO เม่ืออุณหภูมิของกอนทดสอบถึงระดับ 

130 °C และบันทึกผลอุณหภูมิเริ่มตนของกอนทดสอบ TO 

4) บันทึกผลอุณหภูมิสุดทายของกอนทดสอบ TA TB TC และ TD และ คาการใชพลังงาน

ไฟฟา EA EB EC และ ED ในขณะท่ีเทอรโมสตัดมีการตออีกครั้ง คํานวณหาคาการใชพลังงานไฟฟาไดตาม

สมการ 1 ตามมาตรฐาน Federal register, 10 CFR Part 430, Department of Energy, USA 
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                                                         𝐸𝑜 = 𝐸𝐴𝐵 � 𝑇𝑜−𝑇𝐴𝐵
𝑇𝐶𝐷−𝑇𝐴𝐵

� × (𝐸𝐶𝐷 − 𝐸𝐴𝐵)                                                             

(1) 
 

𝐸𝐴𝐵 =
(𝐸𝐴 + 𝐸𝐵)

2
           ,𝐸𝐶𝐷 =

(𝐸𝐶 + 𝐸𝐷)
2

 

 

𝑇𝐴𝐵 =
(𝑇𝐴 + 𝑇𝐵)

2
         ,𝑇𝐶𝐷 =

(𝑇𝐶 + 𝑇𝐷)
2

 

เม่ือ 

  TA คือ อุณหภูมิกอนทดสอบสูงสุด    °C 

  TB คือ อุณหภูมิกอนทดสอบกอนเทอรโมสตัดทํางาน  °C 

  TC คือ อุณหภูมิกอนทดสอบจุดสิ้นสุดการตอของเทอรโมสตัด  °C 

  TD คือ อุณหภูมิกอนกอนทดสอบจุดการตอของเทอโมสตัด  °C 

  TO คือ อุณหภูมิในหองอบ     °C 

 EA, EB, EC, ED คือ คาการใชพลังงานไฟฟา    watt 
      

5) คํานวณหาคา Energy consumption ตัวแปรอุณหภูมิกอนทดสอบของการตัดตอเทอรโมส

ตัดตามสมการท่ี 2 

                                                  η = 𝑊1×𝐶𝑝×𝑇𝑠
𝐸𝑜×𝐾𝑒

× 100                                                                                            

(2)                                                     

เม่ือ 

  W1 คือ น้ําหนักอะลูมิเนียมอัลลอยเริ่มตน   kg 

  CP คือ ความจุความรอนจําเพาะของวัตถุทดสอบ  0.96 kJ/kg.K 

  Ts คือ อุณหภูมิท่ีเพ่ิมข้ึนของวัตถุทดสอบ   130 °C 

  EO คือ การใชพลังงานไฟฟา    W-h 

  Ke คือ ตัวคูณเพ่ือเปลี่ยนหนวยจาก W-h ไปเปน  Btu 3.6 kJ/W-h 

η คือ คาประสิทธิภาพของเตาอบไฟฟา   รอยละ 

4. ผลการวิจัย 

  ผลการดําเนินงานการทดสอบเตายางไกในระยะเวลาอบอยางท่ีเหมาะสม สําหรับหาปจจัยตอ

ผลของอุณหภูมิสําหรับการอบไก และหาประสิทธิภาพเชิงความรอนภายในเตา มีรายละเอียดดังนี้ 

ผลการศึกษาการยางไกของผูประกอบการ 

 จากการสํารวจผูประกอบท่ียางไกแบบท้ังตัวในเขตรอบมหาวิทยาลัยราชภัฏรอยเอ็ดมีจํานวน

ผูประกอบการจํานวน 3 ราน จากขอมูลการสัมภาษณ พบวา ผูประกอบการจะใชเตายางแบบถังเปด 
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ลักษณะเตายางแบบถังเปดใชถังน้ํามันขนาด 200 ลิตร ตัดครึ่งในแนวยาวสําหรับวางตะแกรงและบรรจุ

ถาน  

 

ภาพประกอบ 2 อุณหภูมิบนตะแกรงเตายางไกแบบถังเปดของผูประกอบการ 

 

 ภาพประกอบ 2 พบวาเม่ือเริ่มตนจุดเตาไฟใชระยะเวลานาน 10 นาที ทําการทดสอบวัด

อุณหภูมิบนตะแกรงยางท่ีเริ่มติดไฟอยางรุนแรงไดอุณหภูมิตางกัน 3 ระดับ คือ 300 400 และ 450 °C 

ตามลําดับ ซ่ึงเกิดจากลักษณะการจุดเตาไฟแตกตางกัน สําหรับวิธีการจุดเตาไฟของรานท่ี 1 ในชวงเวลา 

10 – 20 นาที ผูประกอบการไดทําการจุดเตาไฟใหติดท้ังเตายางแลวจึงคอยๆ นําถานท่ีเตรียมไวมาเติมจน 

อุณหภูมิสูงข้ึนเรื่อยๆ จากนั้นนําเอาข้ีเถามาเติมเพ่ือใหเตายางอุณหภูมิคงท่ี รานท่ี 2 และ 3 มีอุณหภูมิเตา

ยางเริ่มตนประมาณอุณหภูมิท่ี 380 และ 440 °C ตามลําดับ ซ่ึงมีลักษณะการจุดเตาคลายกันคือการเติม

ถานเริ่มตนในปริมาณ 15 - 20 กิโลกรัม ซ่ึงจากนาทีท่ี 10 - 20 เตายางของผูประกอบการรานท่ี 2 และ 3 

มีแนวโนมอุณหภูมิเพ่ิมข้ึนใกลเคียงกันเฉลี่ยประมาณ 420 °C ซ่ึงในขณะท่ีอุณหภูมิเริ่มคงท่ีในเวลา

ประมาณ 30 นาที จนไกเริ่มสุกใชระยะเวลายางไก 60 นาที จากนั้นผูประกอบการจะโปรยข้ีเถาบนเตา

ถานเปนการรักษาระดับอุณหภูมิ ปองกันการติดเปลวไฟหยดน้ํามันท่ีออกจากตัวไกลงสูเตายาง ทําใหไกท่ี

กําลังยางมีรอยไหมกอใหเกิดสารกอมะเร็ง (พินิจ วิมุทธิศิริ, 2550; ดุริยะวุฒิรัตน, และคณะ, 2555) 

 

ผลการทดลอบการอบยางไกแบบเปนตัวดวยความรอนจากไฟฟา 

  การทดลองการอบยางไกแบบเปนตัวดวยพลังงานความรอนจากขดลวดไฟฟา โดยการ

เปรียบเทียบการยางท่ีอุณหภูมิ 3 ระดับ คือ 110 120 และ 130 °C ภาพประกอบ 3 พบวาเม่ืออบยางไกท่ี

อุณหภูมิ 110°C เปนอุณหภูมิท่ีต่ําตองใชระยะเวลานานเกิน 60 นาที เนื่องจากการลดลงของน้ําหนัก

ภายในตัวไกมีการระเหยต่ํา สวนการอบยางท่ีระดับอุณหภูมิ 120 และ 130 °C พบวาน้ําหนักของไกยาง

จะลดลงอยางตอเนื่องใกลเคียงกันท้ังสองอุณหภูมิเนื่องจากระดับอุณหภูมิดังกลาวสามารถพาความรอน

เขาไปภายในตัวไก จนเกิดการระเหยน้ําจนทําใหน้ําหนักลดลงอยางรวดเร็ว จนเริ่มมีน้ําหนักเฉลี่ยเกือบ

เทากันในระยะเวลาท่ี 40 นาที และในชวงเวลานี่สีภายนอกของตัวไกจะเปนสีเหลืองจนหนังกรอบ แสดง
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วาไกเริ่มสุกของไกอบยางท่ีอุณหภูมิ 120 และ 130 °C ใชระยะเวลา 60 และ 50 นาที ตามลําดับ 

            

ภาพประกอบ 3 น้ําหนักไกท่ีลดลงตอระยะเวลาการอบยางไกแบบไฟฟา 
 

  จากการเปรียบเทียบผลการยางแบบเตาถาน พบวา วิธีการผลิตไกยางจากเตาถานยังมีขอจํากัด

ของปริมาณไกยางแบบหีบไมตองเสียเวลาคอยกลับพลิก ดังนั้นงานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพ่ือศึกษาผลของ

อุณหภูมิภายในเตาอบยางไก ดวยการใชถังขนาดความจุ 200 ลิตร (แนวตั้ง) ใชการสะสมความรอนจากฮีต

เตอร ทําใหความรอนภายในหองอบอุณหภูมิสูงสามารถอบยางไกจนสุกได ซ่ึงเกิดจากการสะสมความรอน

ไดดี เกิดการสูญเสียความรอนต่ําในขณะทําการยางสอดคลองกับ ธนดล โอวาทฬารพร และคณะ (2553) 

ไดรายงานปจจัยท่ีเพ่ิมประสิทธิภาพของเตาอบคือการไหลของอากาศรอนท่ีเหมาะสม ชวยการกระจาย

ความรอนภายในเตาอบยาง 

 

ผลการศึกษาทดสอบหาประสิทธิภาพเชิงความรอนของเตาอบยาง 

  ศึกษาวิธีการทดสอบหาคาประสิทธิภาพเชิงความรอนของเตาอบไฟฟา เพ่ือใช เป นวิธีในการ

ทดสอบหาคาประสิทธิภาพของเตาอบไฟฟาการใหความรอนประกอบดวยการพาความร อนการแผรังสี

ความรอน และการดูดกลืนความรอน ดังนั้นหลักในการหาคาประสิทธิภาพพลังงานของเตาอบไฟฟาจะ

เปนการหาอัตราสวนระหวางพลังงานไฟฟาท่ีทําใหกอนทดสอบ (Test block) อุณหภูมิสูงข้ึนจากอุณหภูมิ

หนึ่งไปถึงอีกอุณหภูมิหนึ่งตอหนวยพลังงานไฟฟาท่ีปอนเขา  
 

ตารางท่ี 1 

ผลทดสอบประสิทธิภาพเตาอบยางเชิงความรอน 

รายการ ผลการทดสอบ 

แรงดันไฟฟาปอนเขา 220 V 

อุณหภูมิหอง 29 °C 

น้ําหนักหลังอบ 3.816 kg 
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Weight of test block (W1) 3.790 kg 

Initial block temperature (T1) 26.7 °C 

Temperature setting (TO) 

(above initial temperatures 130 °C ) 

130 °C 

TA 77.5 °C 

TB 76.2 °C 

TC 76.8 °C 

TD 76.6 °C 

EA, EB, EC, ED 2 kwh 

Energy consumptions (E0) 2 kwh 

Efficiency (η) 65% 
 

จากตารางท่ี 1 ผลการทดสอบเตาอบยางไกหาประสิทธิภาพเชิงความรอน เม่ือทําการทดสอบกอน พบวา 

กอนการทดลองไดชั่งน้ําหนักกอนน้ําหนัก 3.79 kg ภายในกอนกอนอบมีอุณหภูมิ 12 °C หลัง จากนั้นเปด

การทํางานของเตายางไฟฟาตั้งอุณหภูมิทดสอบท่ี 130 °C ทําการทดสอบครบ 1 ชั่วโมง คาสูงสุดของกอน

ทดสอบท่ีอุณหภูมิ 77.5 °C ( TA ) และคาอุณหภูมิเริ่มตอของเทอรโมสตัด 76.2 °C ( TB ) อุณหภูมิสิ้นสุด

การตอของเทอรโมสตัด 76.8 °C ( TC ) และอุณหภูมิเริ่มตอของเทอรโมสตัดอีกครั้ง 76.6 °C ( TD ) เฉลี่ย

คาอุณหภูมิท่ีวัดไดระหวางการตัดตอของเทอรโมสตัด อยูท่ี 77.5 - 76.2 °C เม่ือทําการทดสอบกอน

ทดสอบแลวนํากอนทดสอบออกมาชั่งน้ําหนักหลังอบ 3.816 kg คํานวณหาคาประสิทธิภาพของเตาอบยาง

เทากับ 65% ซ่ึงจากการศึกษายังพบวา การติดฉนวนกันความรอนเพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพของเตาอบทําให

เกิดความสูญเสียทางความรอนนอยลง เกิดจากการไหลของอากาศรอนภายในเตายางกระจายท่ัวผนัง

หองอบเกิดการดูดกลืนไดนอย (ธนดล โอวาทฬารพร และคณะ, 2553) 

  สําหรับความพึงพอใจของผูบริโภคการไกยางจากเตาอบจากพลังงานไฟฟา ผลการประเมิน เปน

การเก็บแบบประเมินขอมูลความคิดเห็น และความพึงพอใจของผูบริโภคจากนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏ

รอยเอ็ดท่ีมีตอการบริโภคไกยางจากถังเตาอบยาง พบวาผูบริโภคประเมินความพึงพอใจเตายางจาก

พลังงานไฟฟาในภาพรวมพึงพอใจระดับมาก มีคะแนนเฉลี่ย 4.31 เนื่องจากลักษณะไกท่ีสุกมีกลิ่นหอมนา

รับประทานสังเกตจากสีน้ําตาลภายนอก ดังภาพประกอบ 4 
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ภาพประกอบ 4 ไกยางท่ีไดจากการอบดวยเตายาง 
 

5. การอภิปรายผล 

 ผูประกอบการจะใชเตายางแบบถังเปดแนวนอนใชถังขนาด 200 ลิตร ตัดครึ่งในแนวยาวสําหรับ

วางตะแกรงและบรรจุถาน จากการสังเกตการจุดเตาไฟใชระยะเวลาตั้งแต 10 นาที ทดสอบวัดอุณหภูมิได

อุณหภูมิตางกัน 3 ระดับ คือ 300 380 และ 440 °C ตามลําดับ ซ่ึงเกิดจากลักษณะการจุดเตาไฟแตกตาง

กัน การจุดเตาไฟของรานท่ี 1 ในชวงเวลา 10 - 20 นาที ผูประกอบการไดทําการจุดเตาไฟใหติดท้ังเตา

ยางแลวจึงคอยๆ นําถานท่ีเตรียมไวมาเติมจนอุณหภูมิสูงข้ึนเรื่อยๆ สวนในรานท่ี 2 และ 3 มีอุณหภูมิเตา

เริ่มตนประมาณอุณหภูมิท่ี 380 และ 440 °C ตามลําดับ ซ่ึงมีการยางไกของผูประกอบการรานท่ี 2 - 3 จะ

ทําการยางไกท่ีอุณหภูมิเฉลี่ยประมาณ 420 °C ซ่ึงในขณะท่ีอุณหภูมิเริ่มคงท่ีในเวลาประมาณ 30 นาที 

ผูประกอบการจึงไดโปรยข้ีเถาบนเตาถานซ่ึงเปนการรักษาระดับอุณหภูมิในการยาง 
 

6. สรุปผลการวิจัย 

การทดลองการอบยางไกท้ังตัวดวยพลังงานความรอนจากไฟฟา เปรียบเทียบการยางท่ีอุณหภูมิ 

3 ระดับ คือ 110 120 และ 130 °C พบวา เม่ืออบยางไกท่ีอุณหภูมิ 110°C เปนอุณหภูมิท่ีต่ําตองใชระยะ

เวลานานเกิน 60 นาที สวนการอบยางท่ีระดับอุณหภูมิ 120 และ 130 °C พบวา น้ําหนักของไกยางจะ

ลดลงอยางตอเนื่องใกลเคียงกันท้ังสองอุณหภูมิ แสดงวาไกเริ่มสุกของไกอบยางดวยความรอนจากไฟฟาท่ี

อุณหภูมิ 120 และ 130 °C ใชระยะเวลา 60 และ 50 นาที ตามลําดับ คาพลังงานท่ีใชในการอบครั้งละ 2 

และ 3 kwh ตามลําดับ เนื่องจากเตายางไกมีการออกแบบท่ีมิดชิดปองกันการสูญเสียความรอนสามารถ

กระจายความรอนไดดี ขณะท่ีเตายางแบบเปดผูประกอบการมีการสูญเสียทางความรอน จากการคํานวณ

เตาอบยางไกดวยความรอนจากพลังงานไฟฟามีประสิทธิภาพเชิงความรอนเทากับ 65% นอกจากนี้คาการ

ใชพลังงานเตาอบยางไกดวยความรอนจากพลังงานไฟฟาคิดคาพลังงาน 2 บาทตอตัว เม่ือเปรียบเทียบกับ

เตายางแบบเปดของผูประกอบการคิดคาพลังงาน 10 บาทตอตัว  

 

 

 

 



โครงการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติ “ราชภัฏวิจัยครั้งท่ี 4” (กลุมวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี)   หนา 420 

 

7. ขอเสนอแนะ 

      7.1 ขยายผลความรูการ และรูจักใชเทคโนโลยีท่ีอยูรอบตัวใหเปนประโยชนตอผูประกอบการท่ี

สนใจเรื่องการใชเตาอบยางไฟฟาเพ่ือใหเปนการประหยัดเชื้อเพลิงจากถานไม  

    7.2 พัฒนาเตาอบยางใหมีฉนวนเก็บความรอนดียิ่งข้ึนมีน้ําหนักนอยลงสะดวกสําหรับเคลื่อนยาย 
  

เอกสารอางอิง 

ณัฐวุฒิ ดุษฎี และคณะ. (2554) รายงานโครงการ การพัฒนาและถายทอดเทคโนโลยีพลังงานท่ีเหมาะสม 

 งานออกแบบและพัฒนาเตาอบยางไรควัน และเตาผลิตถานยาวสําหรับชุมชนศูนยวิจัยพลังงาน.   

    มหาวิทยาลัยแมโจ.  

ดุริยะ วุฒิรัตน และคณะ. (2555) โครงการเตายางหางมะเร็ง. สาขาชางยนต คณะชางอุตสาหกรรม  

    วิทยาลัยเทคโนโลยีพายับ และบริหารธุรกิจ.  

ธนดล โอวาทฬารพร และคณะ. (2553). การเพ่ิมประสิทธิภาพเตาอบไฟฟา. การพาความรอนแบบบังคับ 

    รูปแบบการไหลของอากาศ. ปริญญานิพนธ. 

ธีรศาสตร คณาศรี และคณะ. (2556). การพัฒนาเตาอบยางไกดวยความรอนจากเตาถาน. การประชุม 

   วิชาการ มหาสารคามวิจัย ครั้งท่ี 10 วารสารวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี. หนา 670 - 673.  

    มหาวิทยาลัยมหาสารคาม. 

ทองจุล ขันขาว. สถาบันการศึกษานอกหองเรียน ภาคกลาง. อาหารปงยางกับมะเร็ง  

            สืบคนจาก www.amzinggribs.com/tips_and_technique/grilling_and_cancer.html.    

            (20 มิถุนายน 2559). 

พินิจ วิสุทธิศิริ. (2551). เตาประหยัดพลังงาน  เตาหมูยาง. พลังงานจังหวัดกําแพงเพชร.  

เรืองชัย สงสําเภา. (2555). การสรางเตาปงยางตนแบบและศึกษาประสิทธิภาพเชิงความรอน 

     มหาวิทยาลัยมหิดล.  

ศันสนีย อุดมอาง และคณะ. (2551). การพัฒนาไกยางขาวเบือเชิงภาณิชย. รายงานการวิจัยโครงการการ 

            พัฒนาไกยางขาวเบือเชิงพาณิชย.สาขาวิชาคหกิจการอาหารหลักสูตรเกษตรศาสตร,  

            คณะ เทคโนโลยกีารเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบูรณ.  

สํานักบริหารการคาสินคาท่ัวไป. (2557). รายงานกลุมสินคาเกษตรปการเพาะปลูก วารสารการะยากรณ 

            ผลผลิตการเกษตร กระทรวงเกษตร และสหกรณ. 

สมาคมผูผลิตไกเพ่ือสงออกไทย. Thai Broiler Processing Exporters Association, (2556).  

           รายงานปริมาณการบริโภคเนื้อไกตอคนตอปของประเทศท่ีสําคัญ  

Aborisade, D. O et al., (2014).  Journal of Engineering Research and Applications  

     ISSN :2248-9622, Vol. 4, Issue 3 (Version 1), pp.01-09. 


