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1.บทสรปุผู้บริหาร 

ไสก้รอก collagen มวีตัถุประสงคใ์นการด าเนินงานเพื่อผลติสนิคา้ทีม่คีุณภาพและไดม้าตรฐานมี
การเจาะตลาดกลุ่มลูกค้า ที่ต้องการบรโิภคสนิค้าที่มปีระโยชน์และมสี่วนช่วยในเรื่องลดริ้วรอยช่วยให้
ผวิพรรณเปล่งปลัง่ คอลลาเจนจ านวนมากในตีนไก่จะช่วยในการผลดัเซลล์ผวิเพิม่ความยดืหยุ่นของ
ผวิหนัง ท าให้ผวิสวยดูเรยีบเนียนมากยิง่ขึ้น และยงัช่วยลดระดบัเรตินาพลาสม่าและความดนัโลหติ มี
โพแทสเซียม ช่วยลดอาการของผู้ที่มีความดันเลือดสูงกว่าปกติ เพื่อให้ตรงกับพฤติกรรมของ
กลุ่มเป้าหมาย และมทีมีงานประกอบด้วย นางสาวจุฑามาศ ชาญกระโทก (ฝ่ายบญัช)ี นางสาวสุกญัญา 
ทรงทรพัย์ (รบัออเดอร)์ นางสาวจรยิา มาลี (ฝ่ายผลติ) นางสาวรชันีกร สมค า (รบัออเดอร)์ นายณัฐกร 
แซ่เลา้ (ฝ่ายผลติและรบัออเดอร)์  
 ในการด าเนินงานกลุ่มไสก้รอก collagen มวีสิยัทศัน์คอื “เราจะเป็นผูผ้ลติไสก้รอก collagen เน้น
คุณประโยชน์และสรรพคุณเพื่อตอบสนองความต้องการของกลุ่มเป้าหมาย” และไดก้ าหนดพนัธกจิ ดงันี้           
(1) การให้ความส าคัญต่อวัตถุดิบในการผลิตสินค้า เพื่อให้ลูกค้าเชื่อมัน่ในสนิค้าของเราว่าจะได้รบั
คุณประโยชน์จากตีนไก่ (2) การบรหิารงานอย่างเป็นระบบ (3) การเอาใจใส่ต่อสิง่ที่ลูกค้าจะได้รบัเมื่อ
รบัประทานสนิคา้ของเราและมวีตัถุประสงคใ์นการด าเนินงาน ดงัต่อไปนี้ (1) เพื่อผลติไสก้รอก collagen 
ทีม่คีวามแตกต่างจากไสก้รอกทัว่ไปในทอ้งตลาด (2) เพื่อเจาะตลาดกลุ่มลูกคา้ทีช่อบรกัสวยรกังาม กลุ่ม
วยัท างาน กลุ่มคนที่ดูแลรกัษาสุขภาพผวิพรรณ และอาหารที่มคีุณประโยชน์ต่อร่างกาย (3) เพื่อใหไ้ด้
ยอดขาย 26,600 บาท 

 กลยุทธ์ด้านการตลาดที่น าไปใช้ในการด าเนินงาน คือ มีความแตกต่างจากไส้กรอก
ทัว่ไปตามท้องตลาด เนื่องจากเป็นไส้กรอก collagen ที่ท าจากส่วนประสมของตีนไก่ล้วนๆ ซึ่งตาม
ทอ้งตลาดทัว่ไปจะเป็นเพยีงไสก้รอกทีม่สี่วนผสมเพยีงวุน้เสน้ เนื้อหมู ขา้วธรรมดา ทีไ่ม่ไดใ้หส้รรพคณุที่
มปีระโยชน์เหมอืนกบัไสก้รอก collagen และไดก้ าหนดกลยุทธ์ดา้นราคาขายในราคาถุงละ 35 บาท และ
มกีลุ่มเป้าหมายคอื ผู้ที่ชอบรกัสวยรกังาม กลุ่มวยัท างาน กลุ่มคนที่ดูแลรกัษาสุขภาพผวิพรรณ และ
อาหารทีม่คีุณประโยชน์ต่อร่างกาย โดยใชก้ลุ่มตวัอย่างในพืน้ทีจ่งัหวดับุรรีมัยใ์นการทดลองตลาดก่อนที่
จะกระจายสนิคา้ไปยงัพืน้ทีอ่ื่นๆ และแผนการขายสนิค้าน าสนิค้าไปโพสต์ขายในออนไลน์ แต่ไดร้บัการ
ตอบรบัเป็นอย่างด ีจงึท าใหม้กีารโฆษณาปากต่อปากต่อๆกนัไป จงึท าใหค้นรูจ้กัไสก้รอก collagen กนั
มากยิง่ขึน้ และไดม้กีารไปดลีกบัรา้นอาหาร เพื่อเป็นการเขา้ถงึกลุ่มลูกคา้อกีหนึ่งช่องทาง เมื่อไดจ้ดัการ
ท าแผนการผลติจากการท าเสน้วกิฤตแลว้ไดม้กีารปรบัผงัการผลติ ซึ่งใชเ้วลาในการผลติเท่ากบั 1.6นาท/ี
ชิ้นโดยจากการด าเนินการขายในระยะ 10 สปัดาห์ที่ผ่านมา เป็นเงนิ 26,600 บาท อตัราก าไรขัน้ต้น 
67.72 
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2.วตัถปุระสงคใ์นการน าเสนอแผนธุรกิจ 

 เป็นการน าเสนอแผนธุรกิจนี้ต่อ สาขาวิชาการจัดการ คณะวิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัย 
ราชภฏับุรรีมัย ์
 
โดยมีวตัถปุระสงคเ์พื่อ 
 1.เพื่อผลติสนิคา้ใหแ้ตกต่างจากตลาดทัว่ไปและมปีระโยชน์ต่อผูบ้รโิภคน าไปสู่การขายและบรรลุ
วตัถุประสงคต์ามทีก่ าหนดอย่างมปีระสทิธภิาพ 
 2.เพื่อเจาะตลาดกลุ่มลูกค้าร้านอาหาร วัยรุ่นหญิงและวัยรุ่นชายรบัประทานเพื่อป้องกนัการ
สูญเสยีน ้าทีช่ ัน้ผวิ ท าใหผ้วิชุ่มชื้นขึน้ ลดการระคายเคอืงทีผ่วิหนัง ท าใหผ้วิดูมสีุขภาพด ีกระจ่างใสยิง่ขึน้
และวยัท างานเพื่อเสรมิสรา้งเพิม่ความแขง็แรงและยดืหยุ่นของคอลลาเจน  
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3.ความเป็นมาของธุรกิจ  
 3.1 ประวติัความเป็นมา หรือแนวคิดการจดัตัง้ธุรกิจ 
 ประวตัขิองกจิการ/ ผูเ้ริม่กจิการ  
การก่อตัง้ธุรกิจไส้กรอกคอลลาเจน เริ่มต้นจากการศึกษารายวิชาธุรกิจจ าลอง โดยมีกลุ่มนักศึกษา
จ านวน  5 คน โดยม ี 

1.นายณัฐกร           แซ่เลา้     รหสันักศกึษา 610112356050 
2.นางสาวจรยิา       มาล ี                รหสันักศกึษา 610112356060 
3.นางสาวจุฑามาศ   ชาญกระโทก      รหสันักศกึษา 610112356063 
4.นางสาวรชันีกร     สมค า              รหสันักศกึษา 610112356081 
5.นางสาวสุกญัญา   ทรงทรพัย ์    รหสันักศกึษา 610112356088 

สาขาการจดัการ ปี 3 หมู่ 2 

3.2 แนวความคิดในการก่อตัง้กิจการ 
 - กลุ่มธุรกจิของเราเป็นการท าไสก้รอกคอลลาเจน โดยมกีารใชส้่วนผสมเลบ็มอืนาง ซึ่งกลุ่มเรามี
การดดัแปลงจากไสก้รอกหมูมาเป็นไสก้รอกไก่คอลลาเจน และเพิม่คุณประโยชน์ใหใ้หก้บัสนิคา้เหมาะ
ส าหรบับุคคลทีต้่องการเสรมิคอลลาเจนทางอาหารอสีาน  เพื่อช่วยในการเพิม่ความชุ่มชื้นให้แก่ผวิ  
 - เมื่อวนัที่ 27 พฤศจิกายน 2563 สมาชิกในกลุ่มมกีารวางแผนคดิค้นหารูปแบบสนิค้าเพื่อให้
แตกต่างจากท้องตลาด โดยมีการเริ่มลงมือท าการทดลองการผลิตไส้กรอกครัง้แรก เมื่อวันที่ 4 
พฤศจกิายน 2563 ทดลองท า  กโิลกรมั ลุงทุนครัง้แรกใชจ้ านวนเงนิ 906 บาท 
 - สมาชกิรวมกลุ่มกนัผลติสนิคา้ทีบ่า้นของนายณัฐกร แซ่เลา้  
 - เพื่อเรียนรู้รูปแบบการวางแผน การบริหารจดัการธุรกิจให้เป็นระบบและกระบวนการผลิต
สนิคา้ใหม้คีุณภาพเมื่อเทยีบกบัสนิคา้ตามทอ้งตลาด 
 - ไส้กรอกคอลลาเจนมปีระโยชน์หลายอย่าง ส่วนเล็บมอืนางช่วยในการเพิม่คอลลาเจนให้กบั
ร่างกาย ช่วยบ ารุงผวิพรรณให้ดูเปล่งปลัง่อ่อนกว่าวยั มคีอลลาเจนจ านวนมากจะส่งผลดีต่อผวิพรรณ
ของเรา ช่วยในเรื่องของการผลดัเซลล์ผวิ เพิม่ความยดืหยุ่นของผิวหนัง ท าให้ผวิสวยดูมคีวามเรียบ
เนียนมากกว่าเดมิ 
 3.3 การเปลี่ยนแปลงของกิจการ 
 1. การลงทุนครัง้แรก 1,465 เฉลียออกคนละ293บาท เป็นค่าใช้ง่ายในเรื่องของการซื้อวตัถุดบิ
ในการผลติครัง้แรก 
 2. ไม่มกีารเพิม่ทุนและถอนทุน 

3.การท างานเป็นทมี มกีารวางแผนการท างาน แบ่งหน้าทีก่ารรบัผดิชอบช่วยกนั  
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3.4 ความส าเรจ็ / อุปสรรคท่ีผ่านมา  
 - สมาชกิในกลุ่มมกีารร่วมมอืและไว้วางใจกนั ซื่อสตัยต่์อกนั สื่อสารกนัอย่างเปิดเผย ในการท า
การผลติสนิคา้โดยแบ่งหน้าทีข่องแต่ละคนใหร้บัผดิชอบ มกีารมอบหมายกนัอย่างชดัเจน สมาชกิในกลุ่ม
เข้าใจวตัถุประสงค์และเป้าหมาย และยอมรบัภารกิจหลกัของงาน สมาชิกทุกฝ่ายมคีวามกระตือรอืรน้
สนใจทีจ่ะท างานใหม้คีุณภาพออกมาใหด้ีทีสุ่ดถงึแมจ้ะมอุีปสรรคในการผลิตก็สามารถแก้ปัญหาไดโ้ดย
การพลกิวกิฤตใิหเ้ป็นโอกาสจากสภาพอากาศทีไ่ม่อ านวยท าใหเ้กิดการคดิผลิตสนิค้าแบบสดออกมาทัง้
ประหยดัเวลาและค่าใชจ้่ายเพิม่ขึน้ 
 
 
3.5สรปุผลการด าเนินการท่ีผ่านมาของธุรกิจ 

รายการ รอบการด าเนินงาน 
(ระยะเวลา 5 สปัดาห์) 

รอบการด าเนินงานท่ีผ่าน 
(ระยะเวลา 10 สปัดาห์) 

ยอดรายได ้ 10,360 28,945 
ก าไรสุทธ ิ 6,745 19,603 

สนิทรพัยร์วม 8,245 21,103 
หนี้สนิรวม - - 

ส่วนของผูถ้อืหุน้รวม 8,245 1,500 
ตารางที ่3.1 ตารางสรุปผลการด าเนินการทีผ่่านมาของธรุกจิ 
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4. สินค้า 
 4.1 รายละเอียดสินค้า 

ความแตกต่างของสินค้า คือ กลุ่มธุรกิจของเราเป็นการท าไส้กรอกคอลลาเจน โดยมีการใช้
ส่วนผสม ทีเ่ป็นเลบ็มอืนาง ซึ่งกลุ่มเรามกีารดดัแปลงจากไสก้รอกหมูมาเป็นไสก้รอกเล็บมอืนาง คอลลา
เจน จากเดิมไสก้รอกตามท้องตลาดมแีค่ไสห้มูวุ้นเสน้ธรรมดาเป็นแค่สนิค้ายงัไม่มปีระโยชน์ต่อสุขภาพ 
โดยมสี่วนผสมหลกัคอื เล็บมอืนางมสีรรพคุณลดริ้วรอยช่วยให้ผวิพรรณเปล่งปลัง่ คอลลาเจนจ านวน
มากในเล็บมอืนางจะช่วยในการผลดัเซลล์ผวิเพิม่ความยดืหยุ่นของผวิหนัง ท าให้ผวิสวยดูเรยีบเนียน
มากขึ้น พริกไทย กระเทียม เกลือ ซอสหอย ซอสปรุงรส  พริก   ใบมะกรูด  ไส้กรอกคอลลาเจนมี
ประโยชน์มากมาย ส่วนของเลบ็มอืนางช่วยในการเพิม่คอลลาเจนใหก้บัร่างกาย  สนิคา้ของเรามแีบบถุง
ละ 35 บาท 
 
4.2 ภาพถ่ายสินค้า 
 
 

 
ภาพที ่4.1 ภาพสนิคา้ไสก้รอกคอลลาเจน 
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5. การวิเคราะห์อุตสาหกรรม และการวิเคราะห์ตลาด 
 5.1 สภาวะอุตสาหกรรม และสภาวะตลาด 
  5.1.1 การวิเคราะห์สภาวะอุตสาหกรรม 
      5.1.1.1 เศรษฐกจิ  

 ในปัจจุบนัสภาพเศรษฐกจิย ่าแย่เนื่องจากผลกระทบจากโควดิ 19 ท าใหส้ถานประกอบการหลาย
แห่งต้องปิดตวัลง ผูค้นว่างงานท าใหข้าดรายไดจ้ากการท างาน ประชนชนมแีนวโน้มในการออกมาใช้
จ่ายน้อยลง ส่งผลใหผู้บ้รโิภคมคีวามลงัเลในการตดัสนิใจทีจ่ะซื้อสนิคา้ของเรา เพราะสนิคา้ไสก้รอกของ
เรา 1 กล่อง จงึมผีลต่อการตดัสนิใจทีจ่ะซื้อของผูบ้รโิภคและมกีารจดัสง่สนิคา้ล าบากมากขึน้เนื่องจาก
ไวรสัโควดิ 19 มนีวตัการเวน้ระยะหว่างสง่ผลใหก้ารจดัสง่สนิคา้ยากมากขึน้เพราะผูบ้รโิภคบางรายกลวั
ทีจ่ะออกมาจบัจ่ายซื้อสนิคา้ดว้ยตนเอง  
      5.1.1.2 สงัคมวฒันธรรม 

 โดยทัว่ไปแลว้ค่านิยมของผูบ้รโิภค จะมคี่านิยมทีค่ลา้ยๆกนั ในปัจจุบนัค่านิยมการรกัษาสุขภาพ
ก าลงัเป็นที่นิยมท าใหผู้บ้รโิภคส่วนใหญ่หนัมาสนใจอาหารทีด่ีต่อสุขภาพ เพราะผู้บรโิภคเชื่อมัน่ว่าการ
รบัประทานอาหารทีม่ปีระโยชน์ต่อร่างกายจะช่วยท าใหร้่างกาย และใหพ้ลงังานแก่ร่างกายใหท้ างานเป็น
ปกติและอยากที่จะมรีูปร่างทีด่ี ผวิพรรณที่ด ีเพื่อเสรมิความมัน่ใจใหก้บัตวัเองเราจงึคดิคน้ผลติภณัฑท์ี่
แตกต่างจากท้องตลาดทัว่ไป โดยจะเพิม่คุณประโยชน์ใหก้บัสนิคา้ให้ตรงต่อความต้องการของผูบ้รโิภค
ใหไ้ดม้ากมากทีสุ่ด โดยการท าไสก้รอกคอลลาเจนทีใ่ชเ้ลบ็มอืนางซึ่งตอบโจทยผ์ูบ้รโิภคทีอ่ยากมสีุขภาพ
ที่ดีผิวพรรณที่ดีและเสรมิสร้างความแขง็แรงให้กับร่างกายซึ่งไส้กรอกคอลลาเจนของเรา  มีส่วนของ
คอลลาเจนทีจ่ะช่วยผลดัเซลล์ผวิบ ารุงผวิพรรณใหดู้มคีวามกระจ่างใสมากขึน้  
      5.1.1.3 คู่แข่งขนั 
 คู่แข่งขัน ในพื้นที่จังหวัดบุรีรัมย์มีสินค้าประเภทไส้กรอกที่มีมากมายในท้องตลาดทัว่ไป  
จึงมีสภาพการแข่งขนัสูง เนื่องจากผู้บริโภคส่วนใหญ่จะคุ้นเคยกับไส้กรอกที่มีขายตามท้องตลาด  
ทีท่ าจากหมูและยงัไม่เป็นทีรู่จ้กักบัไสก้รอกคอลลาเจนทีม่ปีระโยชน์ จากเลบ็มอืนาง ทีจ่ะบรโิภคไสก้รอก
คอลลาเจน 
   5.1.1.4 สภาพแวดลอ้มโลก 
 การเตรยีมการรองรบัความเสี่ยงส าคญั ๆ ทีอ่าจเกดิขึน้จากความยดืเยื้อของการระบาดของโรค
และการกลบัมาระบาดในระลอกที่สองและความผนัผวนของเศรษฐกิจและการเงนิความเปราะบางของ
ระบบเศรษฐกิจอาจจะส่งผลกระทบต่อการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ไส้กรอกคอลลาเจนเนื่ องจากการ
ปรับเปลี่ยนพฤติกรรมของผู้บริโภคที่มีความระมัดระวังในการบริโภคสนิค้าเพิ่มขึ้น และการด าเนิน
มาตรการควบคุมและป้องกนัการระบาดของโรคโควดิ 19 ซึ่งท าใหก้ารบรโิภคลดลง 
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5.1.2 การวิเคราะห์สภาวะตลาด 
 5.1.2.1 การแข่งขนัภายในอุตสาหกรรม 
 การแข่งขนัในอุตสาหกรรมในปัจจุบนั พบว่าไส้กรอกคอลลาเจนในรูปแบบรกัสุขภาพมไีม่มาก
นัก เมื่อวเิคราะห์ข้อมูลในเบื้องต้นพบว่าสภาพการแข่งขนัในปัจจุบนัของไส้กรอกคอลลาเจนมไีม่มาก 
และมไีสก้รอกประเภทที่มปีระโยชน์ต่อสุขภาพมผีลกระทบต่อกิจการน้อยมาก เนื่องจากผลิตภณัฑข์อง
เจาะกลุ่มเป้าหมายไปที่คนรักสุขภาพและกลุ่มคนรกัสวยรกังาม และผลิตภัณฑ์มีความแตกต่างจาก
ทอ้งตลาดโดยมกีารเน้นไปทีก่ลุ่มลูกคา้ทีต้่องการเพิม่คอลลาเจนไปเสรมิสรา้งผวิพรรณใหก้บัร่างการโดย
การทานผลติภณัฑไ์สก้รอกคอลลาเจน 
 5.1.2.2 การเขา้มาของคู่แข่งขนัรายใหม่ 
 อาหารเพื่อสุขภาพมมีากขึน้ในปัจจุบนัส่งผลใหก้ารแข่งขนัของธุรกจิในรูปแบบเดยีวกนัมมีากขึ้น 
ดงันัน้แรงกดดนัจากการเขา้มาของคู่แข่งขนัรายใหม่จงึแรงกดดนัเพิม่มากขึน้      
 5.1.2.3 สนิคา้ทดแทน 
 ผลิตภณัฑ์ที่จดัเป็นสนิค้าทดแทนของ ไส้กรอกคอลลาเจน คอื ไส้กรอกหมู ไส้กรอกวุ้นเสน้ทีม่ ี
ขายตามตลาดทัว่ไป โดยสินค้าเหล่านี้มีรสชาติที่คล้ายคลึงกันสามารถทดแทนให้ผู้บริโภคได้เลือก
รบัประทานแทนไดด้งันัน้แรงกดดนัจากสนิคา้ทดแทนจงึมมีาก   
 5.1.2.4 อ านาจต่อรองของผูจ้ดัจ าหน่าย 
วตัถุดิบหลกัที่ใช้ในการผลิตไส้กรอกคอลลาเจน คอื เล็บมอืนาง มรีาคาที่ค่อนข้างสูงจึงท าให้ต้องซื้อ
วตัถุดบิกบัแม่คา้เจา้เดยีวจงึมแีรงกดดนัทีม่าก 
 5.1.2.5 อ านาจต่อรองจากผูซ้ื้อ 
ผูผ้ลติต้องตระหนักว่าผูบ้รโิภคมอี านาจต่อการต่อรอง และมทีางเลอืกกบัผูค้า้รายอื่นเช่นกนั เราจงึมกีาร
ก าหนดราคาและเพิม่ประสทิธภิาพของผลติภณัฑโ์ดยมสี่วนผสมจากมวีตัถุดิบที่มปีระโยชน์ต่อร่างกาย 
และมรีาคาไม่แพง ท าใหผู้บ้รโิภคเกดิการตดัสนิใจเลอืกผลติภณัฑข์องเราไดง้่ายขึน้ 
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5.2 การแบ่งส่วนตลาด และส่วนแบ่งทางการตลาด 
5.2.1 การแบ่งส่วนตลาด 

 กลุ่มเป้าหมาย คอื กลุ่มวยัท างาน กลุ่มนักศึกษา และบุคคลทัว่ไป โดยใช้ตลาดออนไลน์และ
ร้านค้า โดยมีราคาขายถุงละ 35 บาท จ านวนประชากรประมาณ 19,365 คน คิดเป็นมูลค่าตลาด 
677,775 บาท 

 
5.2.2 ส่วนแบ่งทางการตลาด 

 
ส่วนแบ่งทางการตลาด 

 
 
 

 
 

 
  

 
ภาพที ่5.1 กราฟแสดงประชากรและส่วนแบ่งทางการตลาด 

5.3 แนวโน้มทางการตลาด 
 ส าหรบัแนวโน้มทางการตลาดของธุรกจิไสก้รอกคอลลาเจน ในปัจจุบนัมแีนวโน้มเป็นไปในทางที่
ดีเนื่องจากสนิค้ามคีวามแตกต่างทัง้ด้านความหลากหลายของรสชาติ ความน่าสนใจของบรรจุภัณฑ์ 
แตกต่างในด้านสรรพคุณของส่วนผสมไส้กรอกจึงท าให้เป็นที่สนใจของกลุ่มผู้บริโภค ช่องทางการ
จ าหน่ายออนไลน์และรา้นอาหารแนวโน้มทางการตลาดมากขึน้เพราะปัจจุบนัเราไดเ้จาะกลุ่มผูบ้รโิภคไป
ยงัผู้ที่รกัสุขภาพและไสก้รอกคอลลาเจนเป็นอาหารที่สามารถทีต่อบโจทย์ได้ดีต่อร่างกายอย่างคอลลา
เจนซึ่งเราได้เพิม่ช่องทางการจดัจ าหน่ายกว้างขึ้นโดยการวางขายตามร้านอาหารและด้านราคาท าให้
ผูบ้รโิภคเขา้ถงึสนิคา้เราไดม้ากขึน้ 
 
5.4 ตลาดเป้าหมาย 

1.วยัรุ่นหญงิและวยัรุ่นชาย รบัประทานเพื่อป้องกนัการสญูเสยีน ้าทีช่ ัน้ผวิ ท าใหผ้วิชุ่มชืน้ขึน้ ลดการ
ระคายเคอืงทีผ่วิหนัง ท าใหผ้วิดูมสีุขภาพด ีกระจ่างใสยิง่ขึน้  

2.วยัท างาน รบัประทานเพื่อเสรมิสร้างเพิม่ความแขง็แรงและยดืหยุ่นของคอลลาเจนที ่ชัน้ผวิหนัง 
ป้องกนัฝ้า จุดด่างด า  

3.กลุ่มรา้นอาหาร ไดแ้ก่ รา้นเสน้จนัทร ์และคา้ทัว่ไป 
 

 

ประชากรท้ังหมด  

19,365 

2.86% 

ยอดที่ขายได้ 
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5.4.1แผนการวางเป้าหมายการด าเนินงานใน Work Schedule 

สปัดาห ์  เป้าหมาย 
1 ขนาด 200 กรมั =35 1,505 
2 ขนาด 200 กรมั =35 1,610 
3 ขนาด 200 กรมั =35 1,820 
4 ขนาด 200 กรมั =35 2,415 
5 ขนาด 200 กรมั =35 2,730 
6 ขนาด 200 กรมั =35 3,010 
7 ขนาด 200 กรมั =35 3,220 
8 ขนาด 200 กรมั =35 3,325 
9 ขนาด 200 กรมั =35 3,430 
10 ขนาด 200 กรมั =35 3,535 

 
ตารางที่ 5.1 เป้าหมายการดำเนินงานใน Work schedule 

 

 
 

ภาพที ่5.2 เป้าหมายในการด าเนินธุรกจิ 
  
 การตัง้เป้าหมายนี้ เพื่อน ามาเป็นแนวทางในการด าเนินงานทางธุรกิจ และท ายอดขายให้ตรง
ตามเป้าทีต่ัง้ไว ้โดยท าการผลติสนิคา้และจ าหน่ายยอดเพิม่ขึน้ทุกสปัดาห์ตัง้แต่สปัดาหท์ี1่จนถงึสปัดาห์
ที1่0   
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5.5 ลกัษณะทัว่ไปของลูกค้า 

  5.5.1. ลกัษณะทางประชากรศาสตร ์ 

 ลกัษณะผูใ้ชส้นิคา้/บรกิาร  กลุ่มคนรกัสวยรกังามดูแลผวิ 
          การศกึษาทัว่ไป    น้อย–ปานกลาง-สูง 
          ฐานะทางเศรษฐกจิและสงัคม             รายไดน้้อย-ปานกลาง-สูง 
 พืน้ทีเ่ป้าหมาย               ตลาดนัดและรา้นอาหารในจงัหวดับุรรีมัย ์
 

5.5.2 ลกัษณะทางจติวทิยา  
Personality : วยัรุ่นหญงิ,ชาย = กนิเพื่อป้องกนัการสูญเสยีน ้าทีช่ ัน้ผวิ ท าใหผ้วิชุ่มชื้นขึน้ ลด  

การระคายเคอืงทีผ่วิหนัง ท าใหผ้วิดูมสีุขภาพด ีกระจ่างใสยิง่ขึน้ วยัท างาน = กนิ
เพื่อเสรมิสรา้งเพิม่ความแขง็แรงและยดืหยุ่นของคอลลาเจนที่ ชัน้ผวิหนัง ป้องกนั
ฝ้า จุดด่างด า  

Lift Style :    คนทีช่อบทานอาหารอสีานแบบมปีระโยชน์และต้องการเสรมิคอลลาเจน ซึ่งไส ้ 
                 กรอกของเราช่วยในเรื่องผวิพพรรณเป็นหลกั พรอ้มทานเพยีง ถุงละ 35 บาท 
Attitude :    บุคคลทีต้่องการเสรมิคอลลาเจน โดยทานเพื่อช่วยในการเพิม่ ความชุ่มชื้นใหแ้ก่ผวิ  
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5.6 สภาพการแข่งขนั  
 ปัจจุบนัตามทอ้งตลาดมสีนิคา้มากมายและประเภทของกนิกเ็ช่นกนั ซึ่งสนิคา้ของเราเป็นของกนิ
จึงมีการแข่งขันสูงเราจึงคิดค้นสินค้าที่มีความแตกต่างขึ้นมาเพื่อมาแข่งขันกับสินค้าเดิมที่มีตาม
ทอ้งตลาดและเพื่อการเติบโตของธุรกจิเราจงึคน้หาความต้องการของผู้บรโิภคในปัจจุบนัและพบว่าส่วน
ใหญ่นิยมทางอาหารทีม่ปีระโยชน์ต่อสุขภาพเราจงึคดิคน้ไส้กรอกคอลลาเจนขึน้มา 

5.7 คู่แข่งขนั  
 ผูข้ายไสก้รอกทีท่ ามาจากเนื้อหมูและวุน้เสน้ สามารถอยู่ไดน้านถงึ 1 สปัดาห ์วางขายทีห่น้ารา้น
ราคาขาย ชิ้นละ 2 บาท,ขายไสก้รอกทีท่ ามาจากเนื้อหมูรสชาติเปรีย้ว ขายเป็นชุด ชุดละ 30 บาท,รา้น
ไสก้รอกสมุนไพรท ามาจากหมูและส่วนผสมเป็นสมุนไพรลว้น วางขายทีต่ลาดไนท์เซราะกราว ราคาชิ้น
ละ 10 บาท 
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5.8 รายละเอียดการเปรียบเทียบกบัคู่แข่งขนั 
การ

เปรียบเทียบ 
ธุรกิจของเรา คู่แข่งขนัรายท่ี 

1 
ไส้กรอกร้าน
ลาบอุบล 

คู่แข่งขนัรายท่ี 
2ไส้ใส่กรอก

ตามท้องตลาด 

คู่แข่งขนั
รายท่ี 3 

ไส้กรอกใน
เซเว่น 

ดา้นสนิคา้ - รสชาตเิป็น
เอกลกัษณ์  
- สะอาด ปลอดภยั
ไรส้ารกนับูด 
- มปีระโยชน์ต่อ
สุขภาพ 
- มแีพค็เกจ็ที่
สะดวกต่างจาก
ทอ้งตลาด 
- มรีสชาตดิัง้เดมิ 
 
 
 
 
 
 

- เป็นไสท้ี่
สามารถเกบ็ไวไ้ด้
นานถงึ 1 
สปัดาห ์
- ท ามาจาก
เลบ็มอืนาง 

- มรีสชาตทิี่
อร่อย กรอบนอก
นุ่มใน 
 

- มรีสชาตใิห้
เลอืก
หลากหลาย  
- มสี่วนผสม
ของสมุนไพร
ส่งใหด้ต่ีอ
ร่างกาย 

ดา้นราคา - แบบถุงพรอ้มทาน 
35.-  
-  แบบถงุ 35 บาท 

- ชิ้นละ 2.-  
ขนาด 5 กรมั 
 

- ชุดละ 30.-  
ขนาด 70 กรมั 

- ชิ้นละ 10.-  
ขนาด 20 
กรมั 

ดา้นช่องทางจดั
จ าหน่าย 

- จ าหน่ายออนไลน์
ผ่านเพจเฟสบุ๊ค 
- วางขายตามรา้น 
 

- มหีน้ารา้น
วางขายทีร่า้น
ลาบอุบล 

- มหีน้ารา้น
วางขายทีต่ลาด
ไนท ์
 

- มหีน้ารา้น
วางขายที่
ตลาดไนท์
เซราะกราว 

ดา้นส่งเสรมิ
การตลาด 

- จดัสง่ฟรใีนเขต
เมอืงบุรรีมัย ์ 

- มโีปรโมชัน่ 
เมื่อซื้อ 10 ชิ้น
แถมฟร ี1 ชิ้น 

- ซื้อ 4 ชุด ใน
ราคา 100.- ลด 
20.- ทนัท ี

- ซื้อ 5 ชิ้น 
แถมฟร ี1 
ชิ้น  

 
ตารางที ่5.2 การเปรยีบเทยีบกบัคู่แข่งขนั 
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5.9 การวิเคราะห์ปัจจยัของธุรกิจ หรือ SWOT Analysis 
5.9.1 การวเิคราะหปั์จจยัภายใน 

 
ตารางที ่5.3 การวเิคราะหปั์จจยัภายใน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ปัจจยัการพิจารณา จุดแขง็(Stengths) จุดอ่อน(Weaknesses) 
ด้านการบริหารจดัการ 1.มกีารวางแผนงานอย่างเป็น

ระบบ 
2.มกีารแบ่งหน้าทีก่นัในการ
ท างานอย่างชดัเจน  

1.เวลาว่างของสมาชกิในกลุ่ม
ไม่ค่อยตรงกนั เนื่องจาก
สมาชกิในกลุ่มบางคน ท างาน
ไปดว้ยเรยีนไปดว้ย 

ด้านการตลาด 1.มกีารขยายตลาดตาม
รา้นอาหารต่างๆในเมอืงบุรรีมัย ์

1.เป็นสนิคา้ใหม่ทีย่งัไม่เป็นที่
รูจ้กัในทอ้งตลาด 

ด้านการบริหาร 1.มบีรกิารจดัส่งสนิคา้ฟรใีนตวั
เมอืงบุรรีมัย ์
2.สนิคา้สด สะอาด ไม่มสีารกนั
บูดดต่ีอสุขภาพ 

1.สนิคา้เป็นอาหารสดทีเ่กบ็ไว้
ไดไ้ม่นาน 

ด้านการเงิน 1.วางแผนการเงนิทุกครัง้ก่อน
จดัซื้อวตัถุดบิ 

1.ต้นทุนในการผลติแต่ละครัง้
ไม่เท่ากนั 
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5.9.2 การวิเคราะห์ปจัจัยภายนอก 
ตารางที ่5.4 การวเิคราะหปั์จจยัภายนอก 

 
 
 
 
 
 
 

ปัจจยัการพิจารณา โอกาส(Opportunities) อุปสรรค (Threats) 

ตลาดและกลุ่มลูกคา้
เป้าหมาย 

สนิคา้เจาะกลุ่มเป้าหมายไปที ่ 
คนทีช่อบทานอาหารอสีานเพื่อสุขภาพ
ส่งผลใหส้นิคา้ของเรา 
เป็นทีส่นใจในกลุ่มเป้าหมาย  

ทศันะคตขิองลูกคา้ 
ยงัไม่ไวใ้จในคุณภาพ 
ของสนิคา้ทีแ่ปลกใหม ่

สถานการณ์การ
แข่งขนั 

ในจงัหวดับุรรีมัยย์งัไม่มกีารผลติ 
ไสก้รอกทีม่คีอลลาเจน จงึท าใหเ้กดิ
ความสนใจของลูกคา้ทีต้่องการเสรมิ
คอลลาเจนโดยการทานอาหารอสีาน 

คู่แข่งขนัในรูปแบบไสก้รอกมี
จ านวนมาก 

สงัคม พฤตกิรรมผูบ้รโิภคทีห่นัมาดูแล
ผวิพรรณ เพื่อช่วยในการเพิม่ความชุ่ม
ชื้นใหแ้ก่ผวิ 

ผูบ้รโิภคส่วนใหญ่ลดการใชเ้งนิ
เพราะเศรษฐกจิตกต ่า 

เทคโนโลย ี มกีารจดัท าเพจเวบ็ไซต์ขึน้มา 
เพื่อใหลู้กคา้เขา้ถงึมากขึน้ 

กลุ่มผูบ้รโิภคบางส่วนไมม่ี
ความสามารถในการใช้
เทคโนโลย ี

สภาพเศรษฐกจิ รฐับาลมกีารช่วยเหลอืในการ 
กระตุ้นเศรษฐกจิใหก้บัประชาชน 

เศรษฐกจิตกต ่า ท าใหผู้บ้รโิภค
ใชจ้่ายเงนิอย่างประหยดั 

กฎหมาย,ระเบยีบ
,ขอ้บงัคบั 

มนีโยบายส่งเสรมิดา้นอาหารเพื่อ
สุขภาพท าใหลู้กคา้สนใจในสนิคา้ทีด่ต่ีอ
สุขภาพ 

สนิคา้ยงัไม่มกีารรบัรองเรื่อง 
อย. 

กลุ่มผูจ้ าหน่าย
,เครอืข่าย 

ทางรา้นอาหารรบัซื้อไสก้รอกของเราไป
วางจ าหน่าย ท าใหลู้กคา้รูจ้กัสนิคา้เรา
มากขึน้ 

กลุ่มผูจ้ดัจ าหน่ายสนิคา้ทาง
ออนไลน์มมีาก ท าใหม้คีู่แข่งขนั
เยอะ 
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6. แผนบริหารจดัการ 
 6.1 ข้อมูลธุรกิจ 
ช่ือกิจการ            ไสก้รอกคอลลาเจน 
ท่ีอยู่/ท่ีตัง้กิจการ            42/14 ถ.จริะ ซอย15 ต.ในเมอืง อ.เมอืง จ.บุรรีมัย ์31000 
รปูแบบการด าเนินการของธุรกิจ         ผลติสนิคา้ตามออเดอร ์และผลติเพื่อฝากขายตาม  
                      รา้นอาหาร 
ทุนด าเนินงาน                เป็นเงนิสดจ านวน 906 บาท 
ระยะเวลาด าเนินการท่ีผ่านมา            ใชร้ะยะเวลา 2 เดอืน 14 วนั 

 
6.2 รายนามคณะกรรมการด าเนินงาน 
ล าดบั ช่ือ-นามสกลุ หน้าท่ีหลกั 

1 นายณัฐกร แซ่เลา้ รบัออเดอรล์ูกคา้ 
2 นางสาวจุฑามาศ ชาญกระโทก สรุปยอดขายแต่ละสปัดาห,์บญัช ี
3 นางสาวจรยิา มาล ี ซื้อวตัถุดบิและผลติสนิคา้ 
4 นางสาวสุกญัญา ทรงทรพัย ์ ดูแลเพจในเฟสบุ๊ค 
5 นางสาวรชันีกร สมค า  ผลติสนิคา้และรบัออเดอร ์

ตารางที ่6.1 รายนามคณะกรรมการด าเนินงาน 
 

6.3 ประวติัของคณะกรรมการด าเนินงาน 
ล าดบั รายช่ือ อายุ มธัยมศึกษา 

1 นายณัฐกร แซ่เลา้ 22 ปี โรงเรยีนบุรรีมัยพ์ทิยาคม พ.ศ.2558 
2 นางสาวจุฑามาศ ชาญกระโทก 21 ปี โรงเรยีนทโีอเอวทิยา พ.ศ.2558 
3 นางสาวจรยิา มาล ี 22 ปี โรงเรยีนพุทไธสง พ.ศ.2558 
4 นางสาวสุกญัญา ทรงทรพัย ์ 21 ปี โรงเรยีนส าโรงทาบวทิยาคม พ.ศ.2558 
5 นางสาวรชันีกร สมค า  21 ปี โรงเรยีนกระสงัพทิยาคม พ.ศ.2558 

ตารางที ่6.2 ประวตัขิองคณะกรรมการด าเนนิงาน 
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6.4 แผนผงัองคก์ร 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

          
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

ภาพที ่6.1 แผนผงัองคก์ร 
 
 

 
 

 
 

 

ผู้บริหาร 

นายณัฐกร แซ่เลา้ 
 

 

 

รองผู้บริหาร 

นางสาวจุฑามาศ ชาญกระโทก 
 

 

ผู้จัดการ 

นางสาวจริยา มาล ี
 

 

 

เหรัญญิก 

นางสาวสุกัญญา ทรงทรัพย ์
 

 

พนักงาน 

นางสาวรัชนีกร สมคำ 
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6.5 วิสยัทศัน์ 
 ธุรกิจไส้กรอก collagen ด าเนินกิจการอย่างมคีุณภาพ สะอาด ปลอดภยั เน้นรสชาติที่มคีวาม
อร่อยและให้ประโยชน์กับผู้บริโภคมากที่สุด เพื่อตอบสนองความต้องการของลูกค้าที่ต้องการเสรมิ
คอลลาเจนด้วยการทานอาหาร และเสรมิสร้างความแขง็แรงของกระข้อต่อ ความดนัโลหติสูงกว่าปกติ 
ผิวพรรณเปล่งปลัง่เรียบเนียน ธุรกิจเราจึงคัดสรรสิง่ที่มีประโยชน์ต่อลูกค้าเพื่อให้เกิดความเชื่อมัน่
ไวว้างใจ ในสนิคา้ของเรา 
6.6 พนัธกิจ 

1. มุ่งเน้นผลติสนิคา้ใหม้คีุณภาพมแีละความปลอดภยัเพื่อใหผู้บ้รโิภคเกดิความเชื่อมัน่ไวว้างใจ 
2. มุ่งเน้นพฒันาสรา้งความแปลกใหม่ใหก้บัสนิคา้ 
3. ออกแบบแพค็เกจใหม้คีวามทนัสมยัและน่าสนใจใหม้แีบรนด์เป็นเอกลกัษณ์ของสนิคา้ 
4. มุ่งเน้นพฒันาสรา้งความแปลกใหม่ใหก้บัสนิคา้ 
5.  เรามกีารเอาใจใส่ต่อสิง่ทีลู่กคา้จะไดร้บัเมื่อรบัประทานสนิคา้ของเรา 

6.7 เป้าหมายทางธุรกิจ  
เป้าหมายระยะสัน้  

1. ท ายอด 5 สปัดาหใ์หไ้ด ้10,080 บาท ตามเป้าหมายทีว่างไว ้
เป้าหมายระยะกลาง  

1. หากลุ่มตลาดเป้าหมายเพื่อขยายตลาดและโฆษณาตามเพจเพื่อใหส้นิคา้เป็นทีรู่จ้กัมากขึน้ 
2. ท ายอด 12 สปัดาหใ์หไ้ด ้26,600บาท ตามเป้าหมายทีว่างไว ้ 

เป้าหมายระยะยาว  
1. ท าการผลิตสนิค้าให้มต้ีนทุนที่น้อยกว่าเดิม และเพิม่ยอดขายให้มากขึ้นโดยการวางขายตาม

รา้นอาหารและขายตามเฟสบุ๊คส่วนตวั 
6.8 ปัจจยัแห่งความส าเรจ็ 
     1. เรยีนรูจ้ากสิง่ทีผ่ดิพลาดและน ามาปรบัใช ้

2. สรา้งความแตกต่างทางแพค็เกจ ดงึดูความน่าสนใจ และสรา้งความแตกต่างจากไสก้รอกตาม
ทอ้งตลาด 

3. หาตลาดทีส่นิคา้ของเราเหมาะกบักลุม่ลูกคา้เป้าหมายและวางจ าหน่ายสนิคา้ใหผู้บ้รโิภครูจ้กั   
สนิคา้ของเรามากขึน้ เพื่อเพิม่ยอดขาย 

4.  ความสามคัคแีละความร่วมมอืร่วมใจของสมาชกิในกลุ่ม 
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6.9 การวางแผนการด าเนินงาน   
สปัดาห์

ท่ี 
กิจกรรมการ
ด าเนินงาน 

สมาชิกคนท่ี 
1 

ณัฐกร 

สมาชิกคนท่ี 
2 

จุฑามาศ 

สมาชิกคนท่ี 
3 

จริยา 

สมาชิกคนท่ี 
4 

สุกญัญา 

สมาชิกคนท่ี 
5 

รชันีกร 
1 ด าเนินการผลติและ         

โปรโมทสนิคา้ 
ควบคุมการ

ผลติ 
ควบคุมการ

ผลติ 
จดัซื้อวตัถุดบิ
ในการผลติ 

โปรโมทสนิคา้ ออกแบบโลโก้
และผลติภณัฑ์ 

2 ผลติสนิคา้และขายผ่าน
ช่องทางออนไลน์ 

ผลติสนิคา้ ดูแลบญัชแีละ
ค านวนต้นทุน 

เชค็ยอดสัง่ซื้อ จดัหาออ
เดอร ์

ผลติสนิคา้ 

3 ผลติสนิคา้และขายผ่าน
ช่องทางออนไลน์ 

ผลติสนิคา้ ดูแลบญัชแีละ
ค านวนต้นทุน 

จดัซื้อวตัถุดบิ
ในการผลติ 

สรา้งเพจ
เฟสบุ๊ค 

เชค็ยอดสัง่ซื้อ 

4 ผลติสนิคา้และขายผ่าน
ช่องทางออนไลน์ 

ด าเนินการ
ขาย 

ดูแลบญัชแีละ
ค านวนต้นทุน 

ด าเนินการ
ขาย 

ด าเนินการ
ขาย 

ด าเนินการ
ขาย 

5 ผลติสนิคา้ ขายผ่าน
ช่องทางออนไลน์ ท า
การสรุปผลยอดขาย

เดอืนแรก 

โปรโมทสนิคา้ ดูแลบญัชแีละ
ค านวนต้นทุน 

ผลติสนิคา้ ผลติสนิคา้ จดัส่งสนิคา้ 

6 ผลติสนิคา้และขายผ่าน
ช่องทางออนไลน์ 

เชค็ยอดสัง่ซื้อ ดูแลบญัชแีละ
ค านวนต้นทุน 

จดัซื้อวตัถุดบิ ผลติสนิคา้ ผลติสนิคา้ 

7 ผลติสนิคา้และขายผ่าน
ช่องทางออนไลน์  

ด าเนินการ
ขาย 

ดูแลบญัชแีละ
ค านวนต้นทุน 

ด าเนินการ
ขาย 

ผลติสนิคา้ ด าเนินการ
ขาย 

8 ผลติสนิคา้และขายผ่าน
ช่องทางออนไลน์ 

ด าเนินการ
ขาย 

ดูแลบญัชแีละ
ค านวนต้นทุน 

ผลติสนิคา้ ด าเนินการ
ขาย 

ด าเนินการ
ขาย 

9 ผลติสนิคา้ ขายผ่าน
ช่องทางออนไลน์ 

ผลติสนิคา้ ดูแลบญัชแีละ
ค านวนต้นทุน 

ผลติสนิคา้ เชค็ยอดสัง่ซื้อ ผลติสนิคา้ 

10 ผลติสนิคา้และขายผ่าน
ช่องทางออนไลน์และปิด

ยอดการขาย 

จดัส่งสนิคา้ ดูแลบญัชแีละ
ค านวนต้นทุน 

เชค็ยอดสัง่ซื้อ เชค็ยอดสัง่ซื้อ ผลติสนิคา้ 

ตารางที่ 6.3 การวางแผนการดำเนินงาน 
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7. แผนการผลิต  
7.1 การเตรียมการผลิต 

 7.1.1 วสัด/ุอุปกรณ์   
 1. เครื่องยดัไสก้รอก 
 2. ชอ้น 
 3. หมอ้  
 4. ถาด 
 5. กระทะ 
 6. ตะหลวิ 
 7. มดี 
 8. เขยีง 
 9. กะละมงั 
 10. กรรไกร 
 11. เชอืก 

 7.1.2 ส่วนผสม   
 1. ตนีไก่ครึง่กโิล 30 กรมั     
 2. พรกิไทย 30 กรมั 
 3.  กระเทยีม 30 กรมั 
 4. ซอสปรุงรส 25 กรมั 
 5. ซอสหอย 20 กรมั     
 6.เกลอื 5 กรมั 
 7.ไสเ้ทยีม 10 กรมั 
 8.พรกิ 
 9.ใบมะกรูด 
 10.ผกัสลดั 
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7.1.3 วิธีการผลิต     
ขัน้ตอนท่ี 1 จดัเตรยีมวตัถุดบิ 

                                  
               หัน่ตะไครใ้บมะกรูด                                                     ปัน่พรกิกระเทยีม 
ขัน้ตอนท่ี 2 ลา้งไสเ้ทยีม 

           
                      ไสเ้ทยีม 
 
ขัน้ตอนท่ี 3 ต้มตนีไก่ 

                                    
          ต้มตนีไก่                                                          ปัน่ตนีไก่ใหล้ะเอยีด 
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ขัน้ตอนท่ี 4 น าตนีไก่ทีปั่น่แลว้ และส่วนผสมทีเ่ตรยีมไวม้าผสมใหเ้ป็นเนื้อเดยีวกนั  

                               
                เทส่วนผสมลงไป                                       ผสมเรยีบรอ้ยแลว้ 
ขัน้ตอนท่ี 5 น าส่วนผสมทีผ่สมแลว้มายดัไส้เทยีม 

                                    
           ท าการยดัไสก้รอก                                            มดัไสก้รอก 
ขัน้ตอนท่ี 6 ตากไสก้รอก 12 ชัว่โมง และน ามาทอดหัน่เป็นชิ้นๆ 

                                                                    
                    ตาก                                                        ทอดและหัน่เป็นชิ้นๆ 

ขัน้ตอนท่ี 7 บรรจุใส่ถงุและเตรยีมจ าหน่ายเตรยีมจ าหน่าย 
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7.1.4 ข้อควรระวงั 
 ก่อนท าทุกครัง้ควรลา้งมอืใหส้ะอาดและใสถุ่งมอื ในการหมกัส่วนผสมต้องวดัตรวจทุกครัง้เพื่อ
รสชาตทิีอ่ร่อยและคงที ่การทอดควรใส่น ้ามนัใหท้่วมไสก้รอก และใชไ้ฟอ่อนๆถงึปานกลางในการทอด 
เพื่อไม่ใหไ้สก้รอกไหมแ้ละมสีทีีส่วยงามน่ารบัประทาน 
 
7.2 สถานท่ีท าการผลิต 

42/14 ถ.จริะ ซอย15 ต.ในเมอืง อ.เมอืง จ.บุรรีมัย ์31000 

 
          ภาพที ่7.1 สถานทีท่ าการผลติ 
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7.3 ต้นทุนการผลิต 

ตารางที ่7.1 ต้นทุนการผลติ 
 

ต้นทุนการผลิต   
ไส้กรอกคอลลาเจน                = 55.14/101 ชิ้น 
                              =0.55  
ต้นทุนการผลิตรวมบรรจุภณัฑ์    = (0.55x4)+0.11 
                 = 2.31 บาท/กล่อง  
 
 
 
 
 
 

รายการ จ านวน หน่วยละ/กรมั จ านวนเงิน/
บาท 

เงินรวม หมายเหตุ 

ค่าวตัถดิุบ 
เลบ็มอืนาง 2 กก. 2,000 220 0.09 

 

ซอสหอย 1 ขวด 40 45 0.89 
 

รสด ี 2 ห่อ 50 24 2.08 
 

เกลอื 2 ถุง 10 10 1 
 

ผกัสลดั 2ถุง 1,000 40 25 
 

พรกิไทย 2 ถุง 60 10 6 
 

กระเทยีม 2 ถุง 60 30 2 
 

ใบมะกรูด 1 ถุง 30 10 3 
 

พรกิสด 2 ถุง 200 40 5  
ตะไคร ้ 1 มดั 200 20 10  
ไสเ้ทยีม 2 ถุง 20 250 0.08  

รวม 55.14  
ค่าวสัดอุุปกรณ์ 
สตกิเกอร ์ 101 0.28 30 0.01  
ถุงใสแขง็ 150 15 150 0.1 

 

รวม 0.11  
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7.4 การวิเคราะห์ผังการผลิต 
 จากการดำเนินงานสามารถเขียนกระบวนการผลติออกเป็นแผนผังลำดับข้ันตอนการดำเนินงานได้ดังนี้ 
และสามารถวิเคราะห์ผังการผลิตได้ดังนี้ 
 

 

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ภาพที่ 7.2 การวิเคราะหผ์ังการผลิต 

ส่วนผสม 

ไสก้รอกคอลลาเจน 

ตีนไก ่

กระเทยีม 

พริก 

ใบมะกรูด 

ซอสหอย 

รสดี 

เกลือ 

พริกไทย 

ตะไคร ้
 

 
 

 

 

 

 

ไส้เทียม ปั่นเล็บมอืนาง ตีนไก่ เครื่องเคียง 

คลกุ 

บรรจเุตรียมจำหน่าย 

ตากแห้ง 

ยัดใส่ไส้เทียม 

ทอด 

ผสม 
แห้ง 

ล้าง ผักสลัด 

หั่น 
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การเขียนแผนภูมิกระบวนการตามการไหลของงาน 
เรื่อง ไส้กรอก collagen 

ลำดับ กระบวนการ ระยะเวลา
(นาที) 

     

หมายเหต ุ

1 -เตรียมเล็บมือนาง 
-ตั้งน้ำต้มเล็บมือนาง  

10นาท ี
 

     

2 -เตรียมไส้เทียม  
-ล้างไส้เทียม 

5นาท ี         

3 -เตรียมตะไคร้ใบมะกรูด 
-ห่ันตะไคร้ใบมะกรูด 

2นาท ี        

4 -เตรียมพริกสด 
-ป่ันพริกสด 

5นาท ี  
      

     

5 -เตรียมกระเทียม 
-ป่ันกระเทียม 

3นาท ี  

 
 

     

6 -เตรียมพริกไทย 
-ตำพริกไทย 

4นาท ี
 

     

7 -เตรียมซอสหอย 
-เตรียมเกลือ 

2นาท ี    
 

   

8 -นำส่วนผสมทั้งหมดมาคลุกให้เข้า
กัน 

3นาท ี       

9 -นำส่วนที่คลุกไว้มายัดไส้เทียม 1ชั่วโมง       
10 -เตรียมเชือกยาว 

-มัดไส้กรอก 
10นาท ี       

11 -นำไส้กรอกที่มัดไว้ออกมาตาก 12ชั่วโมง  
 

    

12 -นำไส้กรอกที่ตากแห้งแล้วมาทอด 2ชั่วโมง  
 

    

13 ล้างผัก 
จัดไส้กรอกและผักใส่ถุง 

3นาท ี       

14 จัดเตรียมออเดอร์ 10นาท ี       

          รวม 15ชั่วโมง116 
นาท ี

      

อตัราการผลิต            = การผลิต             =    1,440           =  1.6 นาที/ชิน้ 

                หน่วยการผลิต                           900 
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7.5 การวิเคราะห์การออกแบบการผลิต 
 จากดำเนินงานสามารถเขียนเรียงลำดับข้ันตอนการผลิตได้ตาราง   

ตารางที่ 7.2 การเรียงลำดับก่อนหลังของกจิกรรม 
 
 
 
 

 

 

  
 
 
 

 
 
 
 

ลำดับ กิจกรรมย่อย กิจกรรมทำ
ก่อน 

ระยะเวลา 
(นาที) 

หมายเหต ุ
 

A เตรียมพริกไทย - 2  
B เตรียมเลบ็มือนาง - 15 

 

C เตรียมไส้เทียม - 4 
 

D หั่นตะไคร ้ A 5  
E ปั่นกระเทียม B 3  
F หั่นใบมะกรูด D 3  
G เตรียมเกลือ E 2  
H ปั่นพริกสด F 4  
I คลุกใหเ้ข้ากัน H,G,C 38  
J ยัดไส้กรอก I 60  

K มัดไส้กรอก J 10  
L ตากไส้กรอก K 120  

รวม   266  
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7.6 การวางแผนและควบคุมการผลิต 
 จากดำเนินงานดังกล่าวสามารถเทคนิคการหาเส้นทางวิกฤต (Criticai path Methed : 4M) 
ในการวางแผนการควบคุมการผลิตได้ดังนี้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 7.3 การวิเคราะห์การออกแบบการผลิตจากดำเนินงาน 
สามารถเขียนเรียงลำดับข้ันตอนการผลิต 

  

0    B15 15   15 

C4 

D5 

 

F3 

E3   18       18 

 

G2    20 

H4 

20   I38 58  58 
J60 118  118 

K10 128  128 
L120     248 

20 58 
18 20 

248 
18 

128 118 58 118 128    128 
16 

8         8 

4 

2 7 2 10 
10 

15 0 

13            13 

14 

20 

15 

7 

0 

20 
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กิจกรรม ES EF LS LF TF 
A 0 2 6 8 6 
B 0 15 0 15 0 
C 0 4 16 20 16 
D 2 7 8 13 6 
E 15 18 15 18 0 
F 7 10 13 16 6 
G 18 20 18 20 0 
H 10 14 16 20 10 
I 20 58 20 58 0 
J 58 118 58 118 0 
K 118 128 118 128 0 
L 128 248 128 248 0 

ตารางที่ 7.3 วิเคราะหเ์ครือข่ายการทำงาน 

กิจกรรมท่ีช้าได้                                    กิจกรรมท่ีช้าไม่ได ้

                A       6 นาท ี    B 

                                   C        16 นาท ี    E 

                                   D        6 นาท ี    G 

                                   F        6 นาที     I 

                                   H        10 นาที              J 

            K 

                                                            L 
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7.7 การปรับผังการผลิต 

การเขียนแผนภูมิกระบวนการตามการไหลของงาน 

ลำดับ กระบวนการ ระยะเวลา
(นาที) 

     

หมายเหต ุ

1 -เตรียมเล็บมือนาง 
-ตั้งน้ำต้มเล็บมือนาง  

5นาท ี
 

     

2 -เตรยีมไส้เทียม  
-ล้างไส้เทียม 

2นาท ี         

3 -เตรียมตะไคร้ใบมะกรูด 
-ห่ันตะไคร้ใบมะกรูด 

3นาท ี        

4 -เตรียมพริกสด 
-ป่ันพริกสด 

2นาท ี  
      

     

5 -เตรียมกระเทียม 
-ป่ันกระเทียม 

2นาท ี  

 
 

     

6 -เตรียมพริกไทย 
-ตำพริกไทย 

2นาท ี
 

     

7 -เตรียมซอสหอย 
-เตรียมเกลือ 

1นาท ี    
 

   

8 -นำส่วนผสมทั้งหมดมาคลุกให้เข้า
กัน 

3นาท ี       

9 -นำส่วนที่คลุกไว้มายัดไส้เทียม 30นาท ี       
10 -เตรียมเชือกยาว 

-มัดไส้กรอก 
5นาท ี       

11 -นำไส้กรอกที่มัดไว้ออกมาตาก 120นาที  
 

    

12 -นำไส้กรอกที่ตากแห้งแล้วมาทอด 60นาท ี  
 

    

13 ล้างผัก 
จัดไส้กรอกและผักใส่ถุง 

3นาท ี       

14 จัดเตรียมออเดอร์ 10นาท ี       

          รวม 248 นาท ี       

อตัราการผลิต            =    248     = 0.27 นาที/ชิน้                             

                หน่วยการผลิต                           900 
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8. แผนการตลาด 
8.1 กลุ่มเป้าหมายทางการตลาด 

 คนที่ชอบทานอาหารอีสานแบบมปีระโยชน์และต้องการเสรมิคอลลาเจนเราจึงคดิค้นไส้กรอก
คอลลาเจนขึน้มาเพื่อใหต้รงกบัความต้องการของลูกคา้วยัรุ่นหญงิ,ชาย ทานท าใหผ้วินุ่มชุ่มชื้นกระจา่งใส
มากขึน้ วยัท างานทานเพื่อเสรมิสรา้งเพิม่ความแขง็แรงและยดืหยุ่นของคอลลาเจนที ่ชัน้ผวิหนัง ป้องกนั
ฝ้า จุดด่างด า  

8.2 พื้นท่ีเป้าหมาย 
  8.2.1.ตลาดนัดและรา้นอาหารในเขตพืน้ทีใ่นเมอืงบุรรีมัย์ 

8.3 กลยุทธ์ทางการตลาด  
  8.3.1 กลยุทธ์ด้านผลิตภณัฑ์ 

ความแตกต่างของสินค้า คือ กลุ่มธุรกิจของเราเป็นการท าไส้กรอกคอลลาเจน โดยมีการใช้
ส่วนผสม ทีเ่ป็นเลบ็มอืนาง ซึ่งกลุ่มเรามกีารดดัแปลงจากไสก้รอกหมูมาเป็นไสก้รอกเล็บมือนาง คอลลา
เจน จากเดิมไสก้รอกตามท้องตลาดมแีค่ไสห้มูวุ้นเสน้ธรรมดาเป็นแค่สนิค้ายงัไม่มปีระโยชน์ต่อสุขภาพ 
โดยมสี่วนผสมหลกัคอื เล็บมอืนาง พรกิไทย กระเทียม เกลือ ซอสหอย ซอสปรุงรส  พรกิ   ใบมะกรูด 
ไส้กรอกคอลลาเจนมปีระโยชน์มากมาย ส่วนของเล็บมอืนางช่วยในการเพิม่คอลลาเจนให้กบัร่างกาย  
เลบ็มอืนางมคีอลลาเจนจ านวนมากจะส่งผลดต่ีอผวิพรรณของเรา ช่วยในเรื่องของการผลดัเซลล์ผวิ เพิม่
ความยดืหยุ่นของผวิหนัง ท าให้ผวิสวยดูมคีวามเรยีบเนียนมากกว่าเดิม สนิค้าของเรามแีบบถุงละ 35 
บาท 
 

 
ภาพที่ 8.1 ตัวอย่างผลิตภัณฑ์สินค้า 
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8.3.2 กลยุทธ์ด้านราคา 

 

สนิคา้แบบถุง ขนาด 200 กรมั ถงุละ 35 บาท 

8.3.3 กลยุทธด์้านช่องทางการจดัจ าหน่าย  
 - มกีารจดัจ าหน่ายสนิคา้ออนไลน์ผ่านทางเพจเฟสบุ๊ค  และลงพืน้ที่ฝากขายกบัทางรา้นอาหาร 
การขายผ่านทางออนไลน์มคีวามสะดวกรวดเร็วต่อการเลือกซื้อของผูบ้รโิภคและมบีรกิารจดัส่งฟรใีนตวั
เมอืงบุรรีมัย ์  
 

8.3.4 กลยุทธ์ด้านส่งเสริมการตลาด  
 - เรามกีารน ากลยุทธ์ในการรวีวิสนิคา้บอกสรรพคุณของสนิคา้อย่างเช่นเจนเพื่อใหผู้บ้รโิภคสนใจ
ในตวัสนิคา้มากขึน้ โฆษณาสนิคา้ในหลายๆช่องทาง มกีารน าเสนอรูปภาพหรอืวดีโีอของตวัสนิคา้ ใหดู้มี
สสีนัน่ารบัประทาน หากลูกคา้มกีารสัง่สนิคา้ทลีะมากๆ ทางรา้นกจ็ะมกีารลดราคาใหก้บัลูกคา้ทีส่ ัง่สนิค้า
ในปรมิาณมาก 
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8.4 กิจกรรมหรือการด าเนินการทางการตลาด 
  8.4.1 การออกแบบบรรจุภณัฑ์ ฉลากสินค้า 

 ในการออกแบบบรรจุภณัฑ์ของสนิค้าเรา มขีนาดพอดีกบัสนิค้าไม่ดูใหญ่จนเกินไปสามารถรบั
น ้าหนักของสนิคา้ไดเ้ราเลอืกใชก้ารบรรจุสนิคา้ลงกล่องทีเ่ปิด-ปิดสะดวก ไม่ยุ่งยาก ส่วนฉลากของสนิคา้ 
โลโก้ของสินค้ามีการจัดรูปประกอบที่สอดคล้องกับตัวสินค้า มีการใช้ตัวอักษร ถ้อยค า ให้มีความ
ประสานกนัอย่างกลมกลนื เพื่อดูมคีวามโดดเด่นเป็นทีน่่าจดจ าและสวยงามเพื่อ ลูกคา้ สามารถจดจ าตรา 
สญัลกัษณ์สนิคา้ได ้
  
 

 
 

ภาพที่  8.2 การออกแบบบรรจุภัณฑ์ ฉลากสินค้า 
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8.4.2 การวางแผนการด าเนินงานทางการตลาด 

ตารางท่ี 8.1 การวางแผนการด าเนินงานทางการตลาด 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

สัปดาห์ท่ี เป้าหมายการขาย ยอดขาย (บาท) 
1 ขายสนิคา้ราคาถุงละ 35 บาท จ านวน 43 ถุง เป็นเงนิ 

1,505 บาท 
1,505 

2 ขายสนิคา้ราคาถุงละ 35 บาท จ านวน 46 ถุง เป็นเงนิ 
1,610 บาท 

1,610 

3 ขายสนิคา้ราคาถุงละ 35 บาท จ านวน 52 ถุง เป็นเงนิ 
1,820 บาท 

1,820 

4 ขายสนิคา้ราคาถุงละ 35 บาท จ านวน 69 ถุง เป็นเงนิ 
2,415 บาท 

2,415 

5 ขายสนิคา้ราคาถุงละ35 บาท จ านวน 78 ถุง เป็นเงนิ 
2,730 บาท 

2,730 

6 ขายสนิคา้ราคาถุงละ 35 บาท จ านวน 86 ถุง เป็นเงนิ 
3,010 บาท 

3,010 

7 ขายสนิคา้ราคาถุงละ 35 บาท จ านวน 92 ถุง เป็นเงนิ 
3,220 บาท 

3,220 

8 ขายสนิคา้ราคาถุงละ 35 บาท จ านวน 95 ถุง เป็นเงนิ 
3,325 บาท 

3,325 

9 ขายสนิคา้ราคาถุงละ 35 บาท จ านวน 98 ถุง เป็นเงนิ 
3,430 บาท 

3,430 

10 ขายสนิคา้ราคาถุงละ 35 บาท จ านวน 101 ถุง เป็นเงนิ 
3,535 บาท 

3,535 
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ตารางท่ี 8.2 การวางแผนการดำเนนิงานทางการตลาด 
 

 
 
 
 
 

 
 
  
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

สปัดาห์ท่ี ยอดขาย กิจกรรมการด าเนินงาน 
1 1,505 ทดลองและโปรโมทขายทางออนไลน์ทางเพจรับออร์เดอร์ 

ทัง้หมด4วนั 
2 1,610 ขายออนไลน์ 
3 1,820 ขายออนไลน์ 
4 2,415 ขายออนไลน์ 
5 2,730 ขายออนไลน์ 

ท าการสรุปผลยอดขายเดือนแรกและตรวจสอบความผดิพลาด
ปัญหาทีเ่กดิขึน้แลว้คดิหาทางแก้ไข 

6 3,010 ขายออนไลน์ 
7 3,220 ขายออนไลน์ 
8 3,325 ขายออนไลน์ 
9 3,430 ท าการสรุปผลยอดขายเดือนที่สองและตรวจสอบผลที่น ามา

แก้ไขปัญหาทีเ่กดิขึน้ 
10 3,535 ขายออนไลน์ 



35 
 

 
 

ตารางท่ี 8.3 การวางแผนการด าเนินงานทางการตลาด โดยการแบ่งสมาชิก 

 
สปัดาห์ 

 
เป้าหมาย
ท่ีขาย 

 
ณัฐกร 

050 

 
จริยา 
060 

 
จุฑามาศ 

063 

 
สุกญัญา 

088 

 
รชันีกร 

081 

 
 
1 

 
 

1,505 

 
ขายออนไลน์ 

 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ผลติ 

 

 
ลงพืน้ที ่

 
ซื้อวตัถุดบิ 

 
เตรยีมอุปกรณ์ 

 
บรรจุภณัฑ ์

 
 
2 

 
 

1,610 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

ขายออนไลน์  
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ลงพืน้ที ่

 
ผลติ 

 
บรรจุภณัฑ ์

 
ซื้อวตัถุดบิ 

 
เตรยีมอุปกรณ์ 

 
 
3 

 
 

1,820 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

ขายออนไลน์  
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ซื้อวตัถุดบิ 

 
ลงพืน้ที ่

 
ผลติ 

 
เตรยีมอุปกรณ์ 

 
บรรจุภณัฑ ์

 
 
4 

 
 

2,415 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

ขายออนไลน์  
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ลงพืน้ที ่

 
ซื้อวตัถุดบิ 

เตรยีมอุปกรณ์  
ผลติ 

 
บรรจุภณัฑ ์

 
 
5 

 
 

2,730 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

ขายออนไลน์  
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
เตรยีมอุปกรณ์ 

 
ลงพืน้ที ่

 
บรรจุภณัฑ ์

 
ผลติ 

 
ซื้อวตัถุดบิ 

 
 
6 
 

 
 

3,010 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

ขายออนไลน์  
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ลงพืน้ที ่

เตรยีม
อุปกรณ์ 

 
ผลติ 

 
ซื้อวตัถุดบิ 

 
บรรจุภณัฑ ์

 
 

 
 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 
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7 3,220  
บรรจุภณัฑ ์

 
ลงพืน้ที ่

 
เตรยีมอุปกรณ์ 

 
ซื้อวตัถุดบิ 

 
ผลติ 

 
 
8 

 
 

3,325 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ลงพืน้ที ่

เตรยีม
อุปกรณ์ 

 
ผลติ 

 
บรรจุภณัฑ ์

 
ซื้อวตัถุดบิ 

 
 
9 

 
 

3,430 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ผลติ 

 
ลงพืน้ที ่

 
ซื้อวตัถุดบิ 

 
เตรยีมอุปกรณ์ 

 
บรรจุภณัฑ ์

 
 

10 

 
 

3,535 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ขายออนไลน์ 

 
ซื้อวตัถุดบิ 

 
ผลติ 

 
บรรจุภณัฑ ์

 
ลงพืน้ที ่

 
เตรยีมอุปกรณ์ 
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8.5 แผนการขายสินค้า 
   8.5.1 การขายสินค้าแบบออนไลน์ 
   8.5.1.1 page 
  ทีอ่ยู่ page :   facebook.com/search/top?q=ไสก้รอก%20collagen 
  ชื่ออ page :   ไสก้รอกคอลลาเจน 
 

 
ภาพที่ 8.3 โฆษณาทาง online 

 
8.5.1.2 การท าโฆษณาทาง online  
สปัดาหท์ี1่ สรา้งเพจและท าการขายไสก้รอกในครัง้แรก 
 

       

ภาพที ่8.4 สรา้งเพจและท าการขายไสก้รอกในครัง้แรก 
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สปัดาหท์ี2่ เปิดรบัออเดอร ์ 
 

 
ภาพที ่8.5 เปิดรบัออเดอรใ์นสปัดาหท์ี2่ 

สปัดาหท์ี3่ เปิดรบัออเดอร ์ไสก้รอกคอลลาเจน 
 
 

 

ภาพที ่8.6 เปิดรบัออเดอร ์ไสก้รอกคอลลาเจนสปัดาหท์ี ่3 
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สปัดาหท์ี4่ เปิดรบัออเดอร ์ไสก้รอกคอลลาเจน 
 

 
ภาพที ่8.7 เปิดรบัออเดอร ์ไสก้รอกคอลลาเจนสปัดาหท์ี ่4 

 
สปัดาหท์ี5่ เปิดรบัออเดอร ์ไสก้รอกคอลลาเจน 
 

        
ภาพที ่8.8 เปิดรบัออเดอร ์ไสก้รอกคอลลาเจนสปัดาหท์ี ่5 
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สปัดาหท์ี6่ เปิดรบัออเดอร ์ไสก้รอกคอลลาเจน 
 
 

 
ภาพที ่8.9 เปิดรบัออเดอร ์ไสก้รอกคอลลาเจนสปัดาหท์ี ่6 

 
สปัดาหท์ี7่ เปิดรบัออเดอร ์ไสก้รอกคอลลาเจน 

 

ภาพที ่8.10 เปิดรบัออเดอร ์ไสก้รอกคอลลาเจนสปัดาหท์ี ่7 
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สปัดาหท์ี8่ เปิดรบัออเดอร ์ไสก้รอกคอลลาเจน 
 

 

ภาพที ่8.11 เปิดรบัออเดอร ์ไสก้รอกคอลลาเจนสปัดาหท์ี ่8 

สปัดาหท์ี9่ ไสก้รอกคอลลาเจน ทานเพื่อใหผ้วิชุ่มชื้นริว้รอยเลอืนจางลง 

 

ภาพที ่8.12 เปิดรบัออเดอร ์ไสก้รอกคอลลาเจนสปัดาหท์ี ่9 
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สปัดาหท์ี1่0  ไสก้รอกรสดัง้เดมิ 
ทานเล่นกด็ ีทานกบัขา้วกอ็ร่อย เสรมิสรา้งโปรตนีและคอลลาเจนบ ารุงผวิพรรณ  

 
 

ภาพที ่8.13 เปิดรบัออเดอร ์ไสก้รอกคอลลาเจนสปัดาหท์ี ่10 

8.5.2 การขายแบบออฟไลน์ 

 

       

วางขายหน้ารา้นผดัไทเสน้จนัท ์

8.5.3 การส ารวจความต้องการของลูกค้า 

 ความพงีพอใจของรูปร่างไสก้รอกcollagen พบว่าโดยส่วนใหญ่ลูกคา้พงึพอใจในระดบั มาก 
 (ค่าเฉลีย่ 4.47) ความพงึพอใจในรสชาตพิบว่าโดยส่วนใหญ่ลูกคา้พงึพอใจในระดบั มาก (ค่าเฉลีย่3.92) 
ความพงึพอใจในดา้นการบรรจุผลติภณัฑพ์บว่าโดยส่วนใหญ่ลูกคา้พงึพอใจในระดบั มาก (ค่าเฉลีย่3.97) 
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ตวัอย่างแบบสอบถาม 

แบบสอบถามความพึงพอใจ 
ไส้กรอก collagen 

 
คำชี้แจง โปรดทำเครื่องหมาย  / ในช่องท่ีต้องการ 
5 หมายถึง ดีมากทีสุ่ด             2 หมายถึง ปานกลาง 
4 หมายถึง ดีมาก                   1 หมายถึง ควรปรบัปรุง                 
3 หมายถึง พอใช้ 
ส่วนท่ี 1 ข้อมูลท่ัวไปของผู้สอบแบบสอบถาม 
เพศ              (    ) ชาย             (    ) หญิง   
อายุ              (    ) 15-20ปี        (    ) 21-35ปี 
ส่วนท่ี 2 สำรวจความพึงพอใจ 

รายละเอียด ระดับความพึงพอใจ 
5 4 3 2 1 

1.ความพึงพอใจในรูปรา่งของไส้กรอกcollagen      
1.1 ท่านพอใจกับขนาดของไส้กรอกcollagen      
1.2 ลักษณะเป็นวงรี หั่นเป็นช้ิน      
1.3 มีลักษณะเป็นช้ินพอดีคำ      
2.ความพึงพอใจของรสชาต ิ      
2.1 มีรสชาติทีล่งตัวของส่วนผสม      
2.2 มีความนุ่มกรอบ      
2.3 ท่านพอใจในรสชาติที่มีส่วนผสมของตีนไกเ่ป็น
หลัก สามารถช่วยในทำใหผ้ิวพรรณเปล่งปลัง่ 

     

2.4 เป็นสินค้าที่แปลกใหม ่      
3.ความพึงพอใจในด้านการบรรจผุลิตภัณฑ ์      
3.1 มีรปูแบบบรรจุภัณฑ์แบบสะดวกพร้อมทาน      
3.2 บรรจุด้วยถุงใส เพื่อให้เห็นผลิตภัณฑ์       
3.3 ขนาดที่เหมาะสมกบัราคา และมีโลโก้ชัดเจน      
3.4 ใส่ถุงเมีความน่าสนใจ      

 
ข้อเสนอแนะ…………………………………………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
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9. แผนการเงิน 
 9.1 ประมาณการในการลงทุน 
ล าดบั รายการ ทุนเจ้าของ เงินร่วม

ลงทุน 
เงินกู้ รวมมูลค่า 

1. ลงทุนครัง้ที1่ กลุ่มผูป้ระกอบการ 906 - 906 

 รวมมูลค่าการลงทุนทัง้ส้ิน                                                                         906 
ตารางที ่9.1 ประมาณการในการลงทุน 

9.2 ทรพัยสิ์นท่ีใช้ในการประกอบธุรกิจในปัจจุบนั 
ล าดบั รายการ รายละเอียด มูลค่าประมาณ ภาระผกูพนั 
1. เครื่องยดัไสก้รอก ใชใ้นการยดัไสก้รอก - - 
2. มดีและเขยีง ใชใ้นการใชใ้นการหัน่วตัถุดบิ - - 

3. เครื่องปัน่ ใชใ้นการปัน่เลบ็มอืนาง - - 
4. ถุงมอื ใชส้ าหรบัสวมใสใ่นการผลติ 20 - 
5. เชอืกขาว ใชใ้นการมดัไสก้รอกใหเ้ป็นลูก 10 - 
6. กรรไกร ใชใ้นการตดัไสก้รอก ตดัเชอืก 10 - 
รวมมูลค่าทรพัยสิ์นท่ีใช้ในการประกอบธุรกิจปัจจุบนั 40 บาท 

ตารางที ่9.2 ทรพัยส์นิทีใ่ชใ้นการประกอบธุรกจิในปัจจุบนั 
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9.3 ประมาณการเป้าหมายและรายได้จากการขายสินค้า 

 สปัดาห์ 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 รวม 

เป้าหมาย 1,505 1,610 1,820 2,415 2,730 3,010 3,220 3,325 3,430 3,535 26,600 

รายได ้ 1,505 1,400 1,820 2,625 2,800 3,010 3,500 3,675 3,780 4,620 28,945 

ตารางที ่9.3 ประมาณการเป้าหมายและรายไดจ้ากการขายสนิคา้ 

 

ภาพที ่9.1ประมาณการเป้าหมายและรายไดจ้ากการขายสนิคา้โดยเสน้กราฟ 

 

ในสปัดาหแ์รกเราตัง้เป้าหมายไว ้1,505 บาท ยอดขายไดม้ากกว่าเป้าหมายทีต่ัง้ไวข้ายได้
มากกว่าเป้าหมาย คอื มลีูกคา้ทีอ่ยากลอง ลูกคา้ทีเ่ป็นคนรูจ้กักนัเป็นส่วนใหญ่ดว้ยความทีเ่ราพึง่ท าเป็น
ครัง้แรกไสก้รอกยงัมคีวามแขง็ และรูปทรงไม่คงที ่

ในสปัดาหท์ี2่-3 ยอดขายมากกว่าเป้าทีต่ัง้ไว ้แต่ยงัมไีสก้รอกบางส่วนทีลู่กคา้ยงัใหป้รบัรสชาติ
ใหก้ลมกล่อมขึน้ 

ในสปัดาหท์ี4่ ยอดขายเพิม่ขึน้มากและมากกกว่าเป้าหมายเพราะเรามคีวามช านาญในการท าไส้
กรอกคอลลาเจนมากขึน้และมกีารโพสขายในเพจท าใหม้ลีูกคา้เพิม่ขึน้ 
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ในสปัดาหท์ี5่-6 ยอดขายกย็งัคงมากกว่าเป้าหมายเพราะรสชาตไิสก้รอกของเราเริม่มคีวามคงที ่
เพราะมกีารปรบัเปลีย่นรสชาตติามความต้องการของลูกคา้ 

ในสปัดาหท์ี7่-8 ยอดขายมากกว่าเป้าหมายเพราะลูกคา้ส่วนใหญ่กลบัมาซื้อซ ้า 

ในสปัดาหท์ี9่-10 ยอดขายยตรงตามเป้าหมายหรอืมากกว่าเป้าหมายทีต่ัง้ไว ้และไสก้รอก
คอลลาเจนจะเป็นทางเลอืกของคนกลุ่มใหม่ทีจ่ะรบัประทาน 
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9.4 รายการทางบญัชี 
ตารางที ่9.4 รายการทางบญัช ี

บัญช ี  

ราคาต่อหน่วย 

 

   รหัสบัญชี 

 

เลขที่ใบเสร็จ 

  

                เงินสดรับ/จ่าย 

 

เงินฝากธนาคาร 

เงินสดรับ เงินสดจ่าย เงินคงเหลือ ฝาก ถอน    คงเหลือ  

4/12/2563 
 

เงินทุน(ครั้งที่ 1)  301  1,500  1,500     

 ไส้เทียม 501   250      

 เล็บมือนาง 501   300      

 รสดี 501   24      

 เกลือ  501   5      

 น้ำตาล 501   22      

 ผักสลัด 501   10      

 พริกไทย 501   10      

 กระเทียม 501   30      

 ใบมะกรูด 501   5      

 ซอสหอย 501   45      

 ซอสปรุงรส 501   45      
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 ตะไคร้ 502   10      

 ถุงหูหิ้ว 502   40      

 ถุงแข็งใส 502   30      

 ไม้เสียบ 502   20      

 ถุงมือ 103   50      

 เชือก 103   10      

 รวม    906 594     

8/12/2563 ขาย(35X43) 401  1,505       

    1,505  2,099     

          week 1 

11/12/2563 ขาย (35X3) 401  210       

 รวม   210  2,309     

12/12/2563 เล็บมือนาง 501 B2.1  370      

 ไส้เทียม 501 B2.1  240      

 ซอสปรุงรส+ซอย

หอย+รสดี 

501 B2.1  114      

 ผักสลัด 501 B2.1  28      
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 พริกสด 501 B2.1  20      

 กระเทียม 501 B2.1  20      

 ใบมะกรูด    10      

 รวม    802 1,507     

13/12/2563 ขาย (35X20) 401  700       

 รวม   700  2,207     

14/12/2563 ขาย (35X15) 401  525       

 ขายสดชิ้น (35X5) 401  175       

 รวม   700  2,907     

15/12/2563 เล็บมือนาง 501 B2.2  230.5      

 ผักสลัด 501 B2.2  41.75      

 รวม    272.25 2,634.75     

15/12/2563 นำเงินไปธนาคาร 102   1,500 1,134.75 1,500  1,500 week 2 

  401         

17/12/2563 ขาย (35X12) 401  420       

 รวม   420  1,554.75     

18/12/2563 เล็บมือนาง 501  B3.1  204.75      
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 ผักสลัด 501  B3.1  20      

 ใบมะกรูด 501  B3.1  10      

 พริกสด 501  B3.1  20      

 รวม    254.75 1,300     

19/12/2563 ถุงหูหิ้ว 502 B3.2  45      

 ไม้เสียบ 502 B3.2  50      

 รวม    95 1,205     

20/12/2563 ขาย (35X26) 401  910       

 รวม   910  2,115     

21/12/2563 ขาย(35X14) 401  490       

 รวม   490  2,605    week 3 

23/12/2563 นำเงินไปธนาคาร 102 B4.1  1,500 1,105 1,500  3,000  

 เล็บมือนาง 501 B4.1  200      

 ใบมะกรูด 501 B4.1  10      

 กระเทียม 501 B4.1  50      

 เกลือ 501 B4.1  10      

 ผักสลัด 501 B4.1  30      
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 รวม    300 805     

26/12/2563 ขาย (35X30) 401  1,050       

 รวม   1,050  1,855     

28/12/2563 เล็บมือนาง 501 B4.2  200      

 พริกไทย 501 B4.2  10      

 พริกสด 501 B4.2  20      

 ขิง 501 B4.2  20      

 ไส้เทียม 501 B4.2  240      

 ผักสลัด 501 B4.2  30      

 น้ำมัน 501 B4.2  45      

 รวม    565 1,290     

29/12/2563 ขาย (35X45) 401  1,575       

 รวม   1,575  2,865    week 4 

30/12/2563 ขาย (35X18) 401  630       

3/1/2564    630  3,495     

 เล็บมือนาง 501 B5.1  300      

 พริกสด 501 B5.1  40      
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 กระเทียม 501 B5.1  20      

 ตะไคร้ 501 B5.1  10      

 ใบมะกรูด 501 B5.1  10      

 ผักสลัด 501 B5.1  50      

 รวม    430 3,065     

4/1/2564 ขาย (35X47) 401  1,645       

 รวม   1,645  4,710     

5/1/2564 ผักสลัด 501 B5.2  50      

 รวม    50 4,660     

 ขาย (35X15) 401  525       

    525  5,185    week 5 

7/1/2564 เล็บมือนาง 501 B6.1  200      

 พริกสด 501 B6.1  40      

 ผักสลัด 501 B6.1  50      

 ถุงแข็งใส 502 B6.1  150      

 รวม    440 4,745     

8/1/2564 ขาย(35x36) 401  1,260       
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 รวม   1,260  6,005     

9/1/2564 เล็บมือนาง 501 B6.2  400      

 พริกสด 501 B6.2  50      

 ไส้เทียม 501 B6.2  240      

 พริกไทย 501 B6.2  15      

 กระเทียม 501 B6.2  30      

 ใบมะกรูด 501 B6.2  10      

 ผักสลัด 501 B6.2  50      

 ไส้เทียม 501 B6.2  50      

 รวม    845 5,160     

10/1/2564 ขาย(35x35) 401  1,225       

 รวม   1,225  6,385     

11/1/2564 ขาย(35x15) 401  525       

 รวม   525  6,910     

12/1/2564 นำเงินไปฝาก

ธนาคาร 

102   6,000 910 6,000  9,000 week 6 

14/1/2564 เล็บมือนาง 102   370      
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 ไส้เทียม 501   240      

 พริกสด 501   30      

 กระเทียม 501   20      

 ใบมะกรูด 501   10      

 ซอสปรุงรส/ซอย

หอย 

501   104      

 รสดี 501   24      

 ผักสลัด 501             50      

 รวม    848 62     

15/1/2564 ขาย(35X30)  401  1,050       

 รวม   1,050  1,112     

16/1/2564 ขาย(35X35) 401  1,225       

 รวม   1,225  2,337     

17/1/2564 เล็บมือนาง 501  B7.2  240      

 พริกสด 501  B7.2  30      

 ผักสลัด 501  B7.2  30      

 รวม    300 2,037     
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19/1/2564 ขาย(35X35) 401  1,225       

 รวม   1,225  3,262    week7 

21/1/2564 เล็บมือนาง 501 B8.1  400      

 พริกสด 501 B8.1  40      

 กระเทียม 501 B8.1  20      

 ใบมะกรูด 501 B8.1  10      

 ผักสลัด 501 B8.1  30      

 รวม    500 2,762     

22/1/2564 ขาย(35X50) 401  1,750       

 รวม   1,750  4,512     

23/1/2564 ขาย(35X23) 401  805       

 รวม   805  5,317     

24/1/2564 เล็บมือนาง 501 B8.2  200      

 ผักสลัด 501 B8.3  50      

 พริกสด 501 B8.4  20      

 รวม    270 5,047     

25/1/2564 ขาย(35X32) 401  1,120       



56 
 

 
 

 รวม   1,120  6,167    week 8 

28/1/2564 เล็บมือนาง 501 B9.1  200      

 พริกสด 501 B9.1  40      

 กระเทียม 501 B9.1  20      

 ใบมะกรูด 501 B9.1  10      

 ผักสลัด 501 B9.1  50      

 รวม    320 5,847     

29/1/2564 ขาย(35X32) 401  1,120       

 รวม   1,120  6,967     

30/1/2564 เล็บมือนาง 501   400      

 พริกสด 501   50      

 ไส้เทียม 501   240      

 พริกไทย 501   30      

 กระเทียม 501   30      

 ผักสลัด 501   60      

 ไม้เสียบ 501   65      

 รวม    875 6,092     
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31/1/2564 ขาย(35X40) 401  1,400       

 รวม   1,400  7,492     

1/2/2564 ขาย(35X36) 401  1,260       

 รวม   1,260  8,752     

2/2/2564 นำเงินไปฝาก

ธนาคาร 

102   5,500 3,252 5,500  14,500 week 9 

4/2/2564 เล็บมือนาง 501 B10.1  400      

 พริกสด 501 B10.1  50      

 กระเทียม 501 B10.1  50      

 ใบมะกรูด 501 B10.1  30      

 ผักสลัด 501 B10.1  60      

 ซอสหอย 501 B10.1  75      

 รสดี 501 B10.1  24      

 รวม    689 2,563     

5/2/2564 ขาย(35X50) 401  1,750       

 รวม   1,750  4,313     

6/2/2564 เล็บมือนาง 501 B10.2  200      
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 พริกสด 501 B10.2  30      

 ใบมะกรูด 501 B10.2  10      

 ผักสลัด 501 B10.2  50      

 รวม    290 4,023     

7/2/2564 ขาย(35X31) 401  1,085       

 รวม   1,085  5,108     

8/2/2564 เล็บมือนาง 501 B10.3  200      

 พริกสด 501 B10.3  30      

 กระเทียม 501 B10.3  10      

 ใบมะกรูด 501 B10.3  10      

 ผักสลัด 501 B10.3  40      

 รวม    290 4,818     

9/2/2564 ขาย(35X31) 401  1,085       

 สด(35X20) 401  700       

 รวม   1,785  6,603     

10/2/2564 นำเงินไปฝาก

ธนาคาร 

102   5,500 1,103 5,500  20,000 week 10 
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9.5 รายการทางการเงิน (Book Bank) 
ภาพที ่9.2 รายการทางการเงนิ (Book Bank) 
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9.6 งบก าไรขาดทุน 

งบก าไรขาดทุน 
รายไดจ้ากการขาย 10,360 
หกัค่าใชจ้่าย 3,615 
ก าไรสุทธ ิ 6,745 
 

ตารางที ่9.5 งบก าไรขาดทุนสปัดาหท์ี ่1-5 

 

 

งบก าไรขาดทุน 
รายไดจ้ากการขาย 28,945 
หกัค่าใชจ้่าย 9,342 
ก าไรสุทธ ิ 19,603 

 
ค านวณ Margin 67.72 

ตารางที ่9.6 งบก าไรขาดทุนสปัดาหท์ี ่1-10 
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9.7 งบดุล 

งบดุล 

เงินสด 5,185 ต้นทุน 1,500 
เงินฝากธนาคาร 3,000 กำไรสุทธิ 6,745 

อุปกรณ์ 60   
รวม 8,245 รวม 8,245 

ตารางที ่9.7 งบดุลสปัดาหท์ี ่1-5 

 

 

 

งบดลุ 

เงนิสด 1,103 ต้นทุน 1,500 
เงนิฝากธนาคาร 20,000 ก าไรสุทธ ิ 19,603 

รวม 21,103 รวม 21,103 
ตารางที ่9.8 งบดุลสปัดาหท์ี ่1-10 
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9.8 การวิเคราะห์อตัราส่วนทางการเงิน 

รายการการวิเคราะห์ 5 
สปัดาห์ 

10สปัดาห์ 

การวดัความสามารถในการบรหิารงาน - - 

อตัราส่วนผลตอบแทนต่อสนิทรพัย ์(ROA) 81.80 92.89 
อตัราส่วนผลตอบแทนต่อส่วนของผูถ้อืหุน้ (ROE) 81.80 92.89 

อตัราก าไรขัน้ต้น (เปอรเ์ซน็ต์) 65.10% 67.72% 
อตัราก าไรจากการด าเนินการ (เปอรเ์ซน็ต์) 65.10% 92.89% 

อตัราก าไรสุทธ ิ(เปอรเ์ซน็ต์) 65.10% 92.89% 

ตารางที ่9.7 การวเิคราะหอ์ตัราส่วนทางการเงนิ 
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9.9 การวิเคราะห์รายได้เปรียบเทียบกบัต้นทุนการผลิต 

9.9.1 วิเคราะห์รวมรายได้ (401) และค่าใช้จ่าย (501 502 503 103) 

 

ตารางที ่9.8 วเิคราะหร์วมรายได ้(401) และค่าใชจ้่าย (501 502 503 103) 

 

ภาพที9่.3 กราฟการวเิคราะหร์วมรายได ้(401) และค่าใชจ้่าย (501 502 503 103) 

  
 

week1 week2 week3 week4 week5 week6 week7 week8 week9 week10

401 1,505 1610 1820 2,625 2,800 3,010 3,500 3,675 3,780 4,620 28,945

501 746 1074.25 254.75 865 480 1135 1148 1170 1395 1319 9587

502 100 95 150 345

503

103 60 60

0

1,000

2,000

3,000

4,000

5,000

week1 week2 week3 week4 week5 week6 week7 week8 week9 week10

ไสก้รอกcollagen

401 501 502 503 103
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9.9.2 เปรียบเทียบ 401 และ 501 
 
 

 
ภาพที9่.4 กราฟการเปรยีบเทยีบ 401 และ 501 
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9.9.3 เปรียบเทียบ 401 และ 502 
 
 

 

ภาพที9่.5 กราฟการเปรยีบเทยีบ 401 และ 502 
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9.9.4 เปรียบเทียบ 401 และ 103 
 
 

 

ภาพที9่.6 กราฟการเปรยีบเทยีบ 401 และ 103 
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10. แผนฉุกเฉินหรือแผนประเมินความเส่ียง 

ล าดบั ลกัษณะปัญหาหรือความเส่ียง ผลกระทบท่ีจะเกิดขึ้น แนวทางในการแก้ไข 
1. สภาพอากาศ บางวนัไม่มแีดด ท าใหไ้สก้รอกไม่แหง้ - เพิม่เวลาการตากใหน้านกว่าเดมิ 

2. อุปกรณ์ในการทอดไสก้รอก ทอดไดน้้อย และไสก้รอกตดิกระทะ - เปลีย่นกระทะใหญ่กว่าเดมิ แลว้กใ็ชต้ะแกรงรองในการ
ทอดเพื่อไม่ใหต้ดิกระทะ 

3. รสชาตขิองไสก้รอก การมกัไสก้รอกในแต่ละครัง้ท าใหร้สชาติ
ไม่เหมอืนเดมิ 

- ใชก้ารตวงเครื่องปรุงในการหมกัเพื่อคงรสชาตใิห้
สม ่าเสมอ 

4. การมดัไสก้รอก การมดัไสก้รอกทีม่ขีนาดไม่เท่ากนัท าให้
การผลติในแต่ละครัง้ไดย้อดขายไม่
เท่ากนั 

- ใชก้ารวดัจากขนาดมอื และเคยชนิจากขนาดทีม่ดั 

5. การขายออนไลน์ การเปิดรบัออเดอรใ์นเพจมคีนเขา้ถงึไม่
มาก ท าใหม้ลีูกคา้เขา้มาสัง่ไสก้รอกน้อย 

- แชรเ์พจเฟสบุ๊คและโพสต์ในเฟสบุ๊คส่วนตวั บอกกนั
ปากต่อปาก 

ตารางที ่10.1 แผนฉุกเฉินหรอืแผนประเมนิความเสีย่ง 
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1.ภาพประกอบการดำเนินงาน (รายสปัดาห์) 

ภาพประกอบการดำเนินงานสัปดาห์ที่ 1  

                         

 

ภาพประกอบการดำเนินงานสัปดาห์ที่ 2 

                       

 

ภาพประกอบการดำเนินงานสัปดาห์ที่ 3 
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ภาพประกอบการดำเนินงานสัปดาห์ที่ 4 

             

 

ภาพประกอบการดำเนินงานสัปดาห์ที่ 5 

                   

 

ภาพประกอบการดำเนินงานสัปดาห์ที่ 6 

            

     

 

 

 

ภาพประกอบการดำเนินงานสัปดาห์ที่ 7 
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ภาพประกอบการดำเนินงานสัปดาห์ที่ 8 

               

 

 

ภาพประกอบการดำเนินงานสัปดาห์ที่ 9 

            

 

 

 

ภาพประกอบการดำเนินงานสัปดาห์ที่ 10 
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2.ผลการเรียนรูโ้ดยภาพรวม 
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1. ได้เรียนรู้การทำงานร่วมกบัสมชิกภายในกลุ่ม 

2. ได้ฝึกให้สมาชิกในกลุม่มีระเบียบวินัยมากขึ้น   
3. ได้ฝึกให้สมาชิกทุกคนมีความรับผิดชอบต่อหน้าที่ต่องานที่ได้รับมอบหมาย 
4. ได้มีโอกกาสแลกเปลี่ยนความคิดเห็นใหม่ๆกันภายในกลุ่มเพื่อพฒันาผลิตภัณฑ์ให้มปีระสิทธิภาพ 
5. ได้ประสบการณ์จรงิจากการทำทั้งการผลิตและการขาย 
6. ได้เรียนรูส้ิ่งใหม่ๆ จากการทำธุรกิจ 
7. เข้าใจหลกัการทำงานมากขึ้น มีความรับผิดชอบกบังานทีไ่ด้รับมอบหมาย  
8. มีความตรงต่อเวลา การฝกึงานในครัง้นี้ทำใหป้ระประโยชน์กับเรามาก ทำให้เรามีความรบัผิดชอบตอ่ หน้าที่
ที่ได้รับมอบหมาย ตรงต่อเวลา มรีะเบียบวินัย และสามารถนำ ประสบการณ์นี้ไปใช้ได้กับทุกสถานที่ทำงาน 
เพื่อเป็นแบบอย่างในการทำงานที่ดีอีกด้วย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
3.ผลการเรียนรูร้ายบุลคล 
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1.นางสาวสกุัญญา ทรงทรัพย ์
ผลการเรียนรู้ที่ได้จากการทำธุรกิจจำลอง ได้รู้จกัการวางแผนการบริหารจัดการงานอย่างเป็นระบบและการ
เจาะกลุ่มเป้าหมายการขายให้ตรงต่อความต้องการของลูกคา้ มีการทำงานร่มกบัสมาชิกภายในกลุ่ม และรูจ้ัก
แก้ปัญหาที่เกิดเพื่อนำไปพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้มีประสิทธิภาพ 
 
2.นางสาวจริยา มาล ี
1.ได้เรียนรู้และประสบการณ์จากการขาย 
2.ได้รับงานรับมอบหมายงานครั้งต่อๆไป 
3.การวางแผนจากการทำงาน 
4.ได้ทำงานเป็นทีม การแบ่งงาน 
 
3.นางสาวรัชนีกร สมคำ 
1.ได้เรียนรูก้ารวางแผนการทำงาน 
2.ได้รู้จักกลุ่มเป้าหมายของสินค้าตัวเอง 
3.การขายสินค้าออนไลน ์
4.มีความสามัคคีภายในกลุ่ม 
 
4.นายณัฐกร แซ่เล้า 
ได้เกิดการเรียนรู้จากการขายของได้เรียนรู้เกี่ยวกบัตลาด เช่น การขายออนไลน์ การออกบูธ การกระจายสินค้า 
และ ได้ประสบการจากการปฏิบัตจิรงิ และเกิดการเรียนรู้ระหว่างผลิตสินค้า ได้เรียนรู้กระบวนการผลิตไส้
กรอกอย่างแทจ้รงิด้วยตัวเอง 
  
5.นางสาวจุฑามาศ ชาญกระโทก 
ได้เรียนรู้การวางแผนการทำงาน และได้ลงมือปฏิบัติจริง ทำให้เกิดการเรียนรู้ในกระบวนการผลิตต่างๆ รวมทัง้
วิธีการจัดหน่ายสู่ผูบ้ริโภค และกอ่ใหเ้กิดรายได ้
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มากที่สุด 
มาก ปานกลาง นอ้ย นอ้ยที่สุด  

5.00-4.51 4.50-3.51 3.50-2.51 2.50-1.51 1.50-0.00  
4.51 3.51 2.51 1.51 1  

 

 

คนที่

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 sum averag SD ระดบั

4 5 4 5 4 3 4 5 5 4 5 4 4 4 4 64 4.27 0.57 มาก

5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 75 5.00 0.00 มากทีส่ดุ

3 5 4 5 5 3 4 3 4 4 4 5 4 4 5 62 4.13 0.72 มาก

4 4 5 5 4 4 3 4 3 3 4 5 4 5 3 60 4.00 0.73 มาก

4 4 5 3 4 4 3 4 3 3 5 5 4 3 3 57 3.80 0.75 มาก

4 4 5 3 5 4 2 4 3 3 5 5 4 4 3 58 3.87 0.88 มาก

4 5 5 4 4 5 5 2 3 3 5 4 3 5 3 60 4.00 0.97 มาก

5 5 4 3 5 4 5 5 4 5 4 2 5 3 5 64 4.27 0.93 มาก

3 5 5 4 5 3 3 5 4 3 4 3 2 3 5 57 3.80 0.98 มาก

4 5 5 3 5 5 4 5 4 4 4 4 2 3 4 61 4.07 0.85 มาก

4 4 5 3 5 4 3 5 4 4 4 4 2 3 2 56 3.73 0.93 มาก

674 4.08 0.76 มาก

รายละเอยีด
ระดบัความพึง่พอใจ

2.2มคีวามหนุ่มหอมกลิน่เครือ่งเคยีง

 2.3ทา่นพอใจรสชาตทิีม่ตีนีไก่เป็น

2.4เป็นสนิคา้ทีแ่ปลกใหม ่มรีถชาตกิลมกลอ่ม

1.ความพงึพอใจในรปูรา่งของไสก้รอกคอลลาเจน

1.1ทา่นพอใจกับขนาดของไสก้รอกคอลลาเจน

1.2ลักษณะเป็นวงร ีห่ันเป็นชิน้

1.3มลีักษณะเป็นชิน้พอดคี า

2.ความพงึพอใจของรสชาติ

2.1มรีสชาตทิีล่งตัวของสว่นผสม

3.ความพงึพอใจในดา้นการบรรจผุลติภณัฑ์

3.1มรีปูแบบการบรรจุผลติภัณฑแ์บบสะดวกพรอ้มทาน

3.2บรรจุดว้ยถงุใส เพือ่ใหเ้ห็น

3.3ขนาดทีเ่หมาะสมกับราคา และมโีลโกท้ีช่ดัเจน

3.4มคีวามน่าสนใจ สามารถดงึดดูลกูคา้ได ้

https://www.facebook.com/100003000454353/
https://www.facebook.com/100003000454353/
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รายละเอียด    
 

  
1.ความพ่ึงพอใจในรูปรา่งของ collgen Averag SD ระดับ 
1.1ท่านพอใจกบัขนาดของใสก้รอก collgen 4.27 0.57 มาก 
1.2ลักษณะเป็นวงร ีหั่นเป็นช้ิน 5.00 0.00 มากที่สุด 
1.3มีลักษณะเป็นช้ินพอดีคำ 4.13 0.72 มาก 
2.ความพ่ึงพอใจของรสชาต ิ       
2.1มีรสชาติทีล่งตัวของส่วนผสม 4.00 0.73 มาก 
2.2มีความหนุ่มหอมกลิ่นเครื่องเคียง 3.80 0.75 มาก 
 2.3ท่านพอใจรสชาติที่มีตีนไก่เป็นหลัก สามารถช่วยใน
การลดริ้วรอยให้ผิวพรรณเปล่งปลั่ง 

3.87 0.88 มาก 

2.4เป็นสินค้าที่แปลกใหม่ มรีถชาติกลมกลอ่ม 4.00 0.97 มาก 
3.ความพ่ึงพอใจในด้านการบรรจผุลิตภัณฑ ์       
3.1มีรูปแบบการบรรจผุลิตภัณฑ์แบบสะดวกพร้อมทาน 4.27 0.93 มาก 
3.2บรรจุด้วยถุงใส เพื่อใหเ้ห็นผลิตภัณฑ์แบบสะดวก
พร้อมทาน 

3.80 0.98 มาก 

3.3ขนาดที่เหมาะสมกับราคา และมีโล้โกท้ี่ชัดเจน 4.07 0.85 มาก 
3.4มีความน่าสนใจ สามารถดึงดูดลูกค้าได ้ 3.73 0.93 มาก 

ผลรวม 4.08 0.76 มาก 
 

 


