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บทที่ 1   
บทน ำ 

 
1.   ควำมส ำคัญและที่มำของปัญหำ  

เห็ดเป็นอาหารที่มีรสชาติอร่อย  ราคาถูก และมีคุณค่าทางโภชนาการสูง โดยเฉพาะอย่างยิ่ง
โปรตีน  ซึ่งเป็นอาหารหมู่หนึ่งที่มีความส าคัญต่อร่างกาย โดยโปรตีนจะช่วยเสริมสร้างการเจริญเติบโต
ของร่างกาย  แหล่งอาหารโปรตีนที่ส าคัญได้มาจากเนื้อสัตว์  และผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ เช่น  นม 
เนย  ไข่  ซึ่งมีราคาค่อนข้างแพง  ในขณะที่โปรตีนที่ไดจ้ากเห็ดจะมีราคาต่ ากว่า  เห็ดนางฟ้าจัดเป็น
เห็ดพื้นเมืองที่มีโปรตีนสูงเช่นกัน นิยมบริโภคกันอย่างแพร่หลาย มีรสชาติดี สามารถเพาะได้ในทุก
ภาคและทุกฤดูของประเทศไทย 

 การเพาะเชื้อเห็ดทุกวิธี  เชื้อเห็ดจัดได้ว่าเป็นหัวใจส าคัญของการเพาะเห็ด  มีเกษตรกรและ
ชาวบ้านมากมายที่มีความสนใจจะเพาะเห็ดไว้บริโภคเอง  หรือเพ่ือสร้างรายได้เป็นอาชีพ  แต่
เนื่องจากเชื้อเห็ดที่จะน ามาเพาะนั้นหาซื้อได้ยากในบางพ้ืนที่ หรือที่มีขายก็มักจะไม่ค่อยมีคุณภาพที่
แน่นอนท าให้ผลผลิตที่ได้ไม่สม่ าเสมอ และไม่มีคุณภาพ  หรือเชื้อเห็ดมีราคาท่ีแพงเกินไป  เกษตรกร
น้อยรายนักที่จะผลิตเชื้อเห็ดเองเพราะใช้ทุนทรัพย์ค่อนข้างสูง ต้องมีเครื่องมือที่จ าเป็นหลายอย่าง  
ต้องใช้เทคนิคปลอดเชื้อ เพ่ือควบคุมการปนเปื้อนจากเชื้อจุลินทรีย์แปลกปลอมที่ติดมากับวัสดุที่ใช้
เป็นวัสดุเพาะ  และสภาพแวดล้อม ซึ่งผู้ปฏิบัติต้องมีการเรียนรู้และ ฝึกปฏิบัติเป็นประจ าจึงจะ
สามารถท าได้   

ดังนั้นผู้วิจัยจึงคิดเปรียบเทียบการเพาะเห็ดนางฟ้าด้วยฟางข้าวแห้งและก้อนเชื้อเห็ดเก่าที่มี
อยู่แล้ว มาใช้เพาะเห็ดนางฟ้า เนื่องจากฟางข้าวแห้งเกษตรกรสามารถที่จะหาวัสดุได้ง่ายมีราคาถูก
หรืออาจมีอยู่แล้วจากการท าไร่นา ส่วนก้อนเชื้อเห็ดเก่าอาจหาซื้อได้ตามฟาร์มที่ขายก้อนเชื้อเห็ดที่
เปิดดอกแล้วและไม่สามารถท่ีให้ดอกอีก ซึ่งมีราคาที่ถูก  การเพาะเห็ดนางฟ้าด้วยฟางข้าวแห้งและ
ก้อนเชื้อเห็ดเก่าจึงน่าจะเป็นทางเลือกหนึ่งที่เกษตรกรหาท าได้ง่าย ประหยัด ลดต้นทุนในการผลิต
เพราะวัสดุที่ใช้หาได้ง่ายและไม่ต้องซื้อ ตรงตามหลักเศรษฐกิจพอเพียงสามารถที่จะพ่ึงพาตนเองได้อีก
ทางเลือกหนึ่ง 
 
2.  วัตถุประสงค์กำรวิจัย 

2.1 เพ่ือศึกษาการเจริญเติบโตของเห็ดนางฟ้าที่เพาะด้วยฟางข้าวแห้งและก้อนเชื้อเห็ดเก่า 
 2.2 เพ่ือเปรียบเทียบการเจริญเติบโตของเห็ดนางฟ้าด้วยฟางข้าวแห้งและก้อนเชื้อเห็ดเก่า 

2.3 เพ่ือน าผลการวิจัยไปเผยแพร่ ส่งเสริมการมีอาชีพอิสระและการมีรายได้เพ่ิมข้ึนให้แก่
เกษตรกรและผู้ที่มีความสนใจในการเพาะเชื้อเห็ดได้อย่างเหมาะสมและยั่งยืน 
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3.  สมมุติฐำนของงำนวิจัย 

การเพาะเห็ดนางฟ้าด้วยฟางข้าวแห้งและก้อนเชื้อเห็ดเก่า ให้ผลผลิตดีแตกต่างกัน ดังนั้น 
การเพาะเห็ดนางฟ้าด้วยฟางข้าวแห้งและก้อนเชื้อเห็ดเก่า มีผลท าให้ผลผลิตของเห็ดนางฟ้าต่างกัน 
 
4.  ขอบเขตของกำรวิจัย 

4.1  ศึกษาการเจริญเติบโตและผลผลิตของเห็ดนางฟ้าที่ใช้เพาะด้วยฟางข้าวแห้งและก้อน
เชื้อเห็ดเก่าด้วยสูตรต่างกัน 6 สูตร 

  4.2  เก็บข้อมูลผลผลิตโดยการวัด ขนาดของดอก จ านวนดอก และน้ าหนักสด 
  4.3  เก็บข้อมูลการเจริญเติบโตทุกๆ วัน ตลอดระยะเวลาตั้งแต่เปิดดอกเป็นระยะเวลา 2 

เดือน   
 
5. ประโยชน์ที่คำดว่ำจะได้รับ  

5.1 เพ่ือเพ่ิมมูลค่าของวัตถุดิบทางการเกษตรที่มีอยู่ในท้องถิ่น 
5.2 เพ่ือเสนอวิธีการเพาะเชื้อเห็ดนางฟ้าด้วยฟางข้าวแห้งและก้อนเชื้อเห็ดเก่าที่สามารถน า

กลับมาเพาะใหม่ได้อีกครั้ง ซึ่งอาจจะเป็นทางเลือกใหม่ให้แก่เกษตรกรหรือผู้ที่มีความสนใจ 
5.3 เพ่ือน าผลการวิจัยไปเผยแพร่ ส่งเสริมการมีอาชีพอิสระและการมีรายได้เพ่ิมข้ึนให้แก่

เกษตรกรและผู้ที่มีความสนใจในการเพาะเชื้อเห็ดได้อย่างเหมาะสมและยั่งยืน 
 

6. นิยำมศัพท์เฉพำะ 
6.1 การเปรียบเทียบ  หมายถึง  การน าเห็ดนางฟ้าท่ีเพาะด้วยสูตรต่างๆ มาเปรียบเทียบการ

เจริญเติบโตด้านจ านวนดอก  ขนาดของดอก และน้ าหนักสด 
6.2 เห็ดนางฟ้า  หมายถึง  เห็ดที่มีลักษณะดอกเห็ดมีสีขาวจนถึงสีน้ าตาลอ่อน หมวกดอกเนื้อ

แน่นสีคล้ า ก้านดอกสีขาว ขนาดยาวไม่มีวงแหวนล้อมรอบ ครีบดอกสีขาวอยู่ชิดติดกันมากกว่าครีบ
ดอกเห็ดเป๋าฮ้ือ เส้นใยค่อนข้างละเอียด  

6.3 ฟางข้าวแห้ง  หมายถึง  ผลพลอยได้จากการปลูกข้าว มีมากหลังฤดูเก็บเกี่ยวข้าว มีคุณค่า
ทางอาหารต่ า มีโปรตีน เยื่อใย และค่าโภชนะย่อยได้ทั้งหมด (TDN) ประมาณ 2.76%, 36.17% และ 
45% ของวัตถุแห้งตามล าดับ 

6.4  ก้อนเชื้อเห็ดเก่า   หมายถึง ก้อนเชื้อเห็ดที่ผ่านการเปิดดอกและให้ผลผลิตแล้ว จนไม่มี
เชื้อเห็ดที่จะให้ผลผลิต 
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6.5 วัสดุเพาะฟางหมัก  หมายถึง  วัสดุเพาะที่ประกอบด้วยฟางข้าวสับ 100  กิโลกรัม  
ร าละเอียด  17  กิโลกรัม  ดีเกลือ  7 ขีด  ปูนขาว 2.5 กิโลกรัม (ส าหรับเพาะเห็ดส าหรับฆ่าเชื้อ) 
 ยิปซัม 2.5  กิโลกรัม ภูไมท์ 2.5 กิโลกรัม กากน้ าตาล 1 ลิตร ผสมกับ พด. 2 โดยคลุกให้เข้ากันแล้ว
หมักไว้ประมาณ 2 วัน  

6.6 วัสดุเพาะขี้เลื่อยไม้ยางพารา  หมายถึง  วัสดุเพาะที่ประกอบด้วยขี้เลื่อยไม้ยางพารา 100  
กิโลกรัม  ร าละเอียด 10 กิโลกรัม ดีเกลือ 0.2 กิโลกรัม และปูนขาว 1 กิโลกรัม ยิปซัม 1 กก. ภูไมท์ 1 
กก. คลุกให้เข้ากัน 

 



 
 

บทที่ 2 
เอกสารและงานวิจัยที่เกี่ยวข้อง 

 
1.ชีววิทยาเห็ดนางฟ้า 

การจ าแนกเห็ดนางฟ้า 
ชื่อสามัญ : Sarjor-caju Mushroom  
ชื่อวิทยาศาสตร์ : Pleurotus sajor-caju(Fr.) Sing.  
ชื่ออ่ืน : เห็ดแขก  
วงศ์ : family 

ถิ่นก าเนิด: แถบเทือกเขาหิมาลัย ประเทศอินเดีย  
ลักษณะทางพฤกษศาสตร์: เห็ดนางฟ้าเป็นเห็ดสกุลเดียวกับเห็ดเป๋าฮ้ือ มีลักษณะดอกเห็ดคล้ายเห็ด
เป๋าฮ้ือและเห็ดนางรม ดอกเห็ดมีสีขาวจนถึงสีน้้าตาลอ่อน หมวกดอกเนื้อแน่นสีคล้้า ก้านดอกสีขาว 
ขนาดยาวไม่มีวงแหวนล้อมรอบ ครีบดอกสีขาวอยู่ชิดติดกันมากกว่าครีบดอกเห็ดเป๋าฮ้ือ เส้นใย
ค่อนขา้งละเอียด  

ฤดูกาล : เห็ดนางฟ้าเจริญเติบโตได้ดีในช่วงหน้าร้อน ประมาณเดือนเมษายน  
แหล่งปลูก : เจริญเติบโตตามตอไม้ผุๆ บริเวณท่ีอากาศชื้นและเย็น  
การกิน : เห็ดนางฟ้ามีกลิ่นหอม เนื้อแน่น รสหวาน น้าไปปรุงอาหารได้หลายชนิด เช่น

เห็ดนางฟ้าชุบแป้งทอด ผัดเห็ดนางฟ้า เห็ดนางฟ้าผัดกระเพรา ห่อหมกเห็ดนางฟ้า ย้าเห็ดนางฟ้า 
เมี่ยงเห็ดนางฟ้า แหนมสดเห็ดนางฟ้า ใส่ในต้มโคล้งหรือต้มย้า เป็นต้น  

สรรพคุณทางยา: ช่วยป้องกันโรคมะเร็ง ลดไขมันในเส้นเลือดมีสรรพคุณช่วยกระตุ้น
ระบบภูมิคุ้มกันลดน้้าตาลในเลือด ปรับสภาพความดันโลหิต ลดการอักเสบ ยังยั้งการเจริญเติบโตของ
เนื้อร้ายการน้าไปใช้ประโยชน์ : ท้าแหนมเห็ด , เห็ดชุบแป้งทอด , ต้มย้าเห็ด ฯลฯ 
คุณค่าทางอาหาร(100กรัม) : ให้พลังงาน 35 กิโลแคลอรี่ (โปรตีน2.3กรัม , ไขมัน 0.3 กรัม , 
คาร์โบไฮเดรต 5.7 กรัม)  

ข้อดีของเห็ดนางฟ้า :มีรสชาติดี รสชาติอร่อยถ้าน้าไปปรุงอาหารจะมีกลิ่นหอมน่ากินมาก
สามารถเก็บรักษาไว้ในตู้เย็นได้นานสามารถเก็บรักษาโดยการตากแห้งไว้ เมื่อจะน้ามาปรุงอาหารก็
เพียงน้าเห็ดนางฟ้าไปแช่น้้า เห็ดก็จะคืนรูปเอง 

ลักษณะโดยทั่วไปของเห็ดนางฟ้า :เห็ดนางฟ้ามักจะพบตามธรรมชาติบริเวณตอไม้
เนื้ออ่อนที่ก้าลังผุ ในแถบเมืองแจมมู บริเวณเชิงเขาหิมาลัย มีรูปร่างลักษณะคล้ายคลึงกับเห็ดนางรม 
และเห็ดเป๋าฮ้ือ แต่จะมีสีอ่อนกว่า และมีครีบอยู่ชิดกันมากกว่า ด้านบนของดอกจะมีสีนวลๆ ถึงสี
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น้้าตาลอ่อน ดอกเห็ดนางฟ้าจะมีขนาดตั้งแต่ 5-14 เซ็นติเมตร และจะมีน้้าหนักอยู่ระหว่าง 30-120 
กรัม และนอกจากนี้ยังมีเห็ดนางฟ้าอีกสายพันธุ์หนึ่ง คือ เห็ดนางฟ้าภูฐาน ที่เรียกชื่อเช่นนี้เพราะเป็น
เห็ดที่มีต้นก้าเนิดมาจากประเทศภูฐาน ซื่งก็จะสามารถแยกออกได้อีกหลายสายพันธุ์ ซึ่งแต่ละสาย
พันธุ์ก็จะชอบฤดูกาลที่ต่างกัน (บางพันธุ์ออกได้ดีในฤดูร้อน บ้างพันธุ์ออกได้ดีในฤดูหนาว)  
 
2. ลักษณะทางสัณฐานวิทยา 

ณัฐภูมิ  สุดแก้ว.2552 ได้กล่าวถึงลักษณะทางสัณฐานวิทยาของเห็ดนางฟ้าว่าดอกเห็ด
นางฟ้าเกิดเป็นกลุ่มจ้านวน 2-4 ดอก หรือดอกเดียว มีสีน้้าตาลอมเทา ดอกมีขนาดเส้นผ่าศูนย์กลาง 
2-8 เซนติเมตร เส้นใยเจริญเติบโตได้ดีบนอาหารวุ้นพีดีเอ ขนาดเส้นผ่าศูนย์กลาง 9 เซนติเมตร ใน
เวลาประมาณ 10 วันที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส ระยะหัวเชื้อเส้นใยเจริญเต็มเมล็ดข้าวฟ่างภายใน 
11-13 วัน ระยะบ่มเชื้อเส้นใยเจริญเต็มอาหารผสมขี้เลื่อยในเวลา 30-40 วัน ที่อุณหภูมิ 30-33 องศา
เซลเซียส เห็ดออกดอกเก็บได้นาน 2-3 เดือนที่อุณหภูมิ 20-30 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์ 75-
85 เปอร์เซ็นต ์เห็ดนางฟ้าเพาะขึ้นและออกดอกได้ดีในฤดูฝนและช่วงอากาศเย็นที่อุณหภูมิ 20-25 
องศาเซลเซียส ให้ผลผลิตเฉลี่ย 250-300 กรัมต่อถุง การเพาะเห็ดนางฟ้าในอดีตมีปัญหาข้อบกพร่อง
ที่จัดเวลาไม่ถูกต้อง ก้อนเชื้อแก่ในหน้าร้อน เปิดดอกเห็ดไม่สร้างดอกนานหลายเดือน ถ้าแก่จัดหรือ
กระตุ้นด้วยน้้าเย็นจัดจะออกดอกได้เหมือนกัน ดังนั้นจึงมีบางรายที่เพาะเห็ดนางฟ้าแล้วขาดทุนเพราะ
ผลผลิตต่้า แนวทางการผลิตที่ถูกต้องคือ ท้าถุงเชื้อให้แก่ปลายหน้าฝน พอเริ่มหน้าหนาวก็เปิดดอก
เห็ดและท้าต่อเนื่องจนหมดหน้าหนาว พอเข้าหน้าร้อนก็เอาเห็ดทนร้อน หรือชอบร้อนเข้าแทน (เช่น 
เห็ดนางรม) เห็ดนางฟ้าปัจจุบันนี้นิยมเพาะน้อยลงเพราะใช้ประโยชน์ได้น้อยลง เก็บไว้ผลิตหน้าหนาว 
ดอกเห็ดก็ไม่อยู่ในเกณฑ์ที่จะอัดกระป๋องแบบเห็ดเป๋าฮ้ือได้ ส้าหรับพ้ืนที่ใดภาคใดไม่หนาวมากชัดเจน
อาจไม่ปลูกเห็ดนี้เลยก็ได้ เช่น ภาตใต้ ส้าหรับภาคเหนือที่หนาวกว่าควรต้องส้ารองไว้ 
 ส่วนประกอบของดอกเห็ดนางฟ้า 

1. หมวกดอก (cap) หมวกดอกจะหนาและมีเนื้อแน่นกว่าเห็ดนางรม มีสีน้้าตาลอ่อนคล้าย
เห็ดเป๋าฮ้ือ แต่มีสีจางกว่า มีเส้นผ่าศูนย์กลางประมาณ 3-6 นิ้ว ดอกอาจเป็นดอกเดี่ยวหรือเป็นกระจุก
ก็ได้ 

2. ก้านดอก (stalk) ก้านดอกจะเป็นเนื้อเดียวกับหมวกดอกคล้ายเห็ดนางรม แต่มีเนื้อแน่นสี
ขาว และไม่มีวงแหวนรอบก้านดอก ถ้าเจริญเติบโตในสภาพธรรมชาติตามขอนไม้  ดอกเห็ดจะมี
ลักษณะเรียงรายลดหลั่นเป็นชั้นๆ ก้านดอกจะสั้นมาก 

3. ครีบดอก (gill) ครีบดอกจะมีสีขาว และครีบมีความยาวตลอดจนถึงก้านดอก 
4. เส้นใย (mycelium) มีลักษณะค่อนข้างละเอียด แต่มีสีขาวมากกว่าเห็ดนางรม การ

เจริญเติบโตของเส้นใยจะมีลักษณะคล้ายเห็ดนางรม 
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3.  ความเป็นมาของเห็ดนางฟ้า 

ชมรมถ่ายทอดเทคโนโลยีการเกษตร. 2551. ได้กล่าวถึงความเป็นมาของเห็ดนางฟ้าว่า 
เห็ดนางฟ้ามีรูปร่างลักษณะคล้ายคลึงกับเห็ดนางรม เห็ดทั้งสองชนิดนี้จัดอยู่ในวงศ์ (family) เดียวกัน 
ชื่อ "เห็ดนางฟ้า" เป็นชื่อที่ตั้งขึ้นในเมืองไทย คนไทยบางคนเรียกว่า เห็ดแขก เนื่องจากมีผู้พบเห็นเห็ด
นี้ครั้งแรกที่ประเทศอินเดีย พบขึ้นตามธรรมชาติบนตอไม้เนื้ออ่อนที่ก้าลังผุ ในแถบเมืองแจมมู 
(Jammu) บริเวณเชิงเขาหิมาลัย ชื่อวิทยาศาสตร์ คือ Pleurotus sajor-caju (Fr.) Singer เห็ด
นางฟ้าถูกน้าไปเลี้ยงในอาหารวุ้นเป็นครั้งแรกโดย Jandaik ในปี ค.ศ. 1947 ต่อมา Rangaswami 
และ Nadu แห่ง Agricultural University, Coimbattore ในอินเดียเป็นผู้น้าเชื้อบริสุทธิ์ของเห็ด
นางฟ้าเข้ามาฝากไว้ที่ American Type Culture Collection (ATCC) ในอเมริกาเมื่อปี ค.ศ. 1975 
ได้ทราบว่าประมาณปี ค.ศ. 1977 ทางกองวิจัยโรคพืช กรมวิชาการเกษตร เป็นผู้น้าเชื้อจาก ATCC 
เข้ามาประเทศไทยเพ่ือทดลองเพาะดู ปรากฏว่าสามารถเจริญได้ดี อีกสายพันธุ์หนึ่ง เป็นเห็ดที่มีผู้
น้าเข้ามาจากประเทศภูฐาน มาเผยแพร่แก่นักเพาะเห็ดไทย ได้มีการเรียกชื่อเห็ดนี้ว่า เห็ดนางฟ้าภู
ฐาน มีหลายสายพันธุ์ซึ่งชอบอุณหภูมิที่แตกต่างกัน บางพันธุ์ออกได้ดีในฤดูร้อน บางพันธุ์ออกได้ดีใน
ฤดูหนาว นิยมน้าเพาะเป็นการค้ากันมาก ลักษณะของดอกเห็ดนางฟ้า  มีลักษณะคล้ายกับดอกเห็ด
เป๋าฮ้ือ และดอกเห็ดนางรม เมื่อเปรียบเทียบกับเห็ดเป๋าฮ้ือ ดอกเห็ดนางฟ้าสีจะอ่อนกว่า และมีครีบ
อยู่ชิดกันมากกว่า เห็นนางฟ้าสามารถเก็บไว้ในตู้เย็นนานได้หลายวัน เช่นเดียวกับเห็ดเป๋าฮ้ือ 
เนื่องจากเห็ดชนิดนี้ไม่มีการย่อตัวเหมือนกับเห็ดนางรม ด้านบนของดอกจะมีสีนวลๆ ถึงสีน้้าตาลอ่อน 
ในอินเดียดอกเห็ดมีขนาดตั้งแต่ 5 - 14 เซ็นติเมตร และจะมีน้้าหนักอยู่ระหว่าง 30 - 120 กรัม เห็ด
นางฟ้ามีรสอร่อย เวลาน้าไปปรุงอาหารจะมีกลิ่นชวนรับประทาน เห็ดชนิดนี้สามารถน้าไปตากแห้ง 
เก็บไว้เป็นอาหารได้ เมื่อจะน้าเห็ดมาปรุงอาหาร ก็น้าไปแช่น้้าเห็ดจะคืนรูปเดิมได้ 

อีก 10 ปีต่อมา ในปี พ.ศ. 2528 ได้มีการน้าพันธุ์เห็ดนางฟ้ามาจากต่างประเทศเข้ามา 
ทดลองเพาะเลี้ยงในไทย พบว่า เห็ดนางฟ้าท่ีน้ามาจากภูฐาน ประเทศอินเดีย มีลักษณะเด่นหลาย
ประการ จึงให้ชื่อว่า เห็ดนางฟ้าภูฐาน หรือเห็ดนางรมภูฐาน หรือเห็ดภูฐาน ยังไม่มีชื่อสามัญ และ 
มีชื่อวิทยาศาสตร์ว่า Pleurotus eous มีข้อดีอยู่หลายประการ ซึ่งอานนท์ (2528) ได้จ้าแนกไว้ดังนี้ 
 1. เส้นใยเห็ดนางฟ้าภูฐานเจริญได้ดีในอาหารวุ้น PDA และหากผสมถั่วเหลืองหรือถั่ว
เขียวในอาหารวุ้นแล้ว เส้นใยจะเจริญเติบโตได้ดีมาก 
 2. ในการผลิตหัวเชื้อในเมล็ดธัญพืชเส้นใยเห็ดจะเจริญเติบโตได้อย่างรวดเร็ว 
 3. ให้ดอกเร็ว ภายหลังเขี่ยหัวเชื้อลงถุงก้อนเห็ด 2-3 สัปดาห์ สามารถเปิดถุงให้ออกดอก
ได้นอกจากนี้ช่วงห่างของการเก็บผลผลิตดอกจะสั้น จะมีการพักตัวเพียง 5-7 วัน แล้วจะออกดอกให้
ผลผลิตรุ่นต่อไปได้ 
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 4. มีประสิทธิภาพในการเปลี่ยนอาหารในถุงก้อนเห็ด มาใช้เพ่ือการเจริญเติบโตสูงมาก ยัง 
พบการต้านราเขียว และราด้าได้ดี 
 5. มีรสชาติอร่อยเหมือนเห็ดนางรม มีกลิ่นหอม รสหวาน และมีความกรอบ เก็บรักษาไว้
ได้ 
นานกว่าเห็ดนางรมโดยเฉพาะในที่ท่ีมีการควบคุมอุณหภูมิ 
 6. ให้ผลตอบแทนสูงกว่าเห็ดในสกุลเห็ดนางรมอ่ืนๆ สามารถเพาะในวัสดุเพาะชนิดต่างๆ 
ได้ดี และเพาะได้ทุกฤดูกาล(ประสาน ยิ้มอ่อน.2549) 
   
4. ปัจจัยที่มีผลต่อการเจริญของเห็ดนางฟ้า 

4.1 อุณหภูมิ 
         อุณหภูมิที่เหมาะสมต่อการออกดอกของเห็ดนางฟ้าประมาณ 25 องศาเซลเซียส หากอุณหภูมิ
ต่้ากว่า 15 องศาเซลเซียส และสูงกว่า 35 องศาเซลเซียส เห็ดนางฟ้าจะไม่ออกดอก หากก้อนเห็ด
ได้รับอุณหภูมิต่้ากว่า 20 องศาเซลเซียส ในระยะเวลาสั้นๆ จะช่วยชักน้าให้ออกดอกดีข้ึน 

4.2 ความชื้น 
เป็นเห็ดที่ต้องการความชื้นในอากาศสูงระหว่าง 80-85% 

ปริมาณธาตุอาหารในวัสดุเพาะ 
การเพ่ิมปุ๋ยแอมโมเนียมไนเตรท (NH4NO3) สามารถเพ่ิมไนโตรเจนในดอกเห็ดได้ 5.32% (ด้าเกิง, 
2546) 
 
5. วงจรชีวิตของเห็ดนางฟ้า 

วงจรชีวิตของเห็ดนางฟ้าก็เป็นแบบเห็ดท้าลายไม้ทั่ว ๆ ไป คือมีชีวิตอยู่ข้ามฤดูอัตคัด ด้วย
คลามีโดสปอร์ในท่อนไม้ พอถึงฤดูชุ่มชื้นก็งอกออกมาเป็นเส้นใย แล้วสร้างดอกเห็ดขึ้น ปล่อยสปอร์
ลอยไป สปอร์งอกเป็นเส้นใยแล้วเจริญไปบนอาหารจนสร้างดอกเห็ดอีก วนเวียนไปอย่างนี้ 
               เห็ดนางฟ้าเติบโตดีที่ pH. 5 - 5.2 (เป็นกรดเล็กน้อย) อุณหภูมิที่เหมาะมากต่อเส้นใยคือ 
32 องศาเซลเซียส และสร้างดอกเห็ดได้ดีที่ 25 องศาเซลเซียส เส้นใยสีขาวจัด มีความสามารถ
เชื่อมต่อเส้นใยได้ดี ใช้น้้าตาลในแง่ของอาหารคาร์โบไฮเดรตได้ดีกว่าพวก โพลีแซคคาไรค์ หรืออาหาร
ซับซ้อน  
 

วงจรชีวิตเห็ดนางฟ้า 
          1. ดอกเห็ดนางฟ้าเมื่อโตเต็มที่จะสร้างสปอร์บริเวณครีบ โดยการปล่อยสปอร์เมื่อแก่ออกเป็น
ระยะ ๆ 
          2. เมื่อดอกเห็ดปล่อยสปอร์ออกมาแล้ว สปอร์ก็ปลิวไปตามกระแสลม 
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          3. เมื่อสปอร์ปลิวไปตกในสภาพแวดล้อมที่เหมาะสม ก็จะงอกออกมาเป็นเส้นใยขั้นต้นมี 1 
นิวเคลียส 
          4. เส้นใยขั้นที่ 1 เมื่อเจริญเต็มที่แล้ว ก็จะมารวมตัวกัน ซึ่งอาจมาจากต่างสปอร์กัน การ
รวมตัวของเส้นใยขั้นที่ 1 จะเป็นการเชื่อมกันแล้วถ่ายทอดนิวเคลียสมาอยู่ในเซลเดียวกัน กลายเป็น
เส้นใยขั้นที่ 2  
          5. หลังจากเส้นใยขั้นที่ 1 รวมตัวกันเป็นเส้นใยขั้นที่ 2 แล้ว ก็จะเจริญเติบโตและสร้างเส้นใย
เห็ดแทนเส้นใยขั้นที่ 1 อย่างรวดเร็วบนอาหาร 
          6. เมื่อเส้นใยขั้นที่ 2 เจริญบนอาหารและโตเต็มที่แล้ว จะสะสมอาหารแล้วรวมตัวกันอีกครั้ง
เพ่ือสร้างดอกเห็ดต่อไป 
          7. ดอกเห็ดนางฟ้าที่เกิดจากการรวมตัวของเส้นใยเห็ดขั้นที่ 2  
 
6. อุปนิสัยของเห็ดนางฟ้า 
 เติมพงศ์  แสงปกรณ์กิจ.2552. กล่าวถึงอุปนิสัยของเห็ดนางฟ้าว่าเนื่องจากอุณหภูมิเป็น
ปัจจัยที่มีความส้าคัญต่อการเจริญเติบโตของดอกเห็ดอย่างยิ่ง  ดังนั้นหลังจากน้าก้อนเชื้อเข้าไปไว้ใน
โรงเรือนส้าหรับเปิดดอกแล้ว  จะต้องปรับและควบคุมระดับอุณหภูมิให้เหมาะสมโดยระดับอุณหภูมิที่
เหมาะสมต่อการเจริญเติบโตของดอกเห็ดนางฟ้าจะอยู่ระหว่าง  20-30  องศาเซลเซียสแต่ระดับ
อุณหภูมิที่เหมาะสมที่สุดคือ  24-26  องศาเซลเซียส  เห็ดจะออกดอกเร็วมากและเจริญได้ดีที่สุด  
ดอกเห็ดจะมีขนาดใหญ่และให้ผลผลิตมาก  แต่ถ้าหากอุณหภูมิต่้ากว่า  15  องศาเซลเซียสหรือสูงกว่า  
35 องศาเซลเซียสเห็ดนางฟ้าจะไม่ออกดอก   
 
7. ธรรมชาติและสภาพแวดล้อมของเห็ดนางฟ้า 

1. อุณหภูมิ ช่วงอุณหภูมิที่เหมาะสมต่อการเจริญเติบโตของเส้นใยคือ 28 – 38 องศา
เซลเซียส ส่วนอุณหภูมิที่เหมาะสมต่อการเจริญเติบโตของดอกเห็ดคือ 28 – 35 องศาเซลเซียส เห็ด
จะเจริญเติบโตเร็วและจะเจริญเติบโตช้าลงเมื่ออุณหภูมิต่้ากว่า 10 องศาเซลเซียส 

2. ความชื้น ในระยะการเจริญเติบโตของเส้นใย ต้องหมั่นดูให้วัสดุเพาะเลี้ยงมีน้้าอยู่
ประมาณ 60 – 70 % ส่วนในระยะออกดอกจะต้องการความชื้น 70 – 75 % และระยะที่ก้าลัง
เจริญเติบโตเป็นดอกเห็ดต้องการความชื้นสัมพัทธ์ในอากาศ 80 – 90 % ถ้าในอากาศมีความชื้นต่้า 
เห็ดจะชะงักการเจริญเติบโต ดอกเห็ดจะมีขนาดเล็กและบาง ผิวแห้งแตก 

3. อากาศ ถ้าอยู่ในสภาพที่มีก๊าซออกซิเจนไม่เพียงพอและมีกาซคาร์บอนไดออกไซด์
เข้มข้นมาก เส้นใยเห็ดจะไม่สามารถก่อตัวเป็นตุ่มดอกเห็ดได้ หรือไม่ก้านเห็ดก็เล็กเรียวยาว มีการแตก
กิ่งก้านไม่พัฒนาเป็นดอกเห็ดหรือดอกเห็ดอาจมีรูปร่างผิดปกติได้ 
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4. แสงแดด เส้นใยเห็ดไม่ต้องการแสงแดดเพ่ือการเจริญเติบโต แต่ระยะที่เป็นตุ่มดอกเห็ด
กลับต้องการแสงสว่างส้าหรับการเจริญเติบโต ถ้าไม่ได้รับแสงสว่างอย่างเพียงพอ เห็ดจะงอกแต่ก้าน
เห็ดเรียวยาว ดอกเห็ดจะมีสีซีดและบางครั้งอาจมีก้านเห็ดงอกจากบนก้านเห็ดอีกที 

5. ความเป็นกรดด่าง (ค่าpH) เห็ดนางรมชอบสภาพแวดล้อมที่ค่อนข้างเป็นกรด ค่าpH ที่
เหมาะสมที่สุดคือ 5.5 

6. สารอาหาร เห็ดนางรมมีความสามารถในการย่อยสลายเส้นใยของพืชมาเป็นอาหารได้ดี
มาก วัสดุเหลือใช้จากการเกษตร เช่น เปลือกนุ่น เศษฝ้าย เศษไม้ ชานอ้อย ฟางข้าว ล้วนแต่น้ามาใช้
เป็นวัสดุเพาะเลี้ยงเห็ดชนิดนี้ได้ทั้งนั้น (ครูอนันท์ กล้ารอด.2556) 
 
8. คุณค่าทางอาหารของเห็ดนางฟ้า 
 มีคุณค่าทางโภชนาการมากมายและก็ยังมีสรรพคุณทางยา ที่ชาวจีนจัดว่า เป็นยาเย็นที่มี
สรรพคุณช่วยลดไข้ เพ่ิมพลังชีวิต แก้ร้อนในช่วยให้หายหงุดหงิด บ้ารุงเซลล์ประสาทสามารถรักษา
อาการอัลไซเมอร์ และที่ส้าคัญยังสามารถยับยั้งการเจริญเติบโตของเซลล์มะเร็งได้อีกด้วย (พรศิลป์  สี
เผือก.มปป.) 
ตารางแสดงปริมาณธาตุอาหารและกรดอะมิโนที่จ้าเป็นและเป็นประโยชน์ต่อร่างกายปริมาณธาตุ
อาหารและกรดอะมิโนในเห็ดนางฟ้า 

รายการ            หนว่ย 
1. ปริมาณธาตุอาหาร (nutrients) 

แคลเซี่ยม      (Ca)20 mg/100 g 
ฟอสฟอรัส      (P)760 mg/100 g 
โปตัสเชี่ยม      (K)3260 mg/100 g 
เหล็ก      (Fe)124 ppm 
แคดเมียม      (Cd)0.3 ppm 
สังกะสี      (Zn)12 ppm 
ทองแดง      (Cu)12.2 ppm 
ตะกั่ว      (Pb)3.2 ppm 

2. ปริมาณกรดอะมิโน (amino acid) 
Isoleucine   78 mg/g ของ crude protein nitrogen 
Leucine   68.1 mg/g ของ crude protein nitrogen 
Lysine   73.5 mg/g ของ crude protein nitrogen 
Methionine + Cystine 62.5 mg/g ของ crude protein nitrogen 



9 
 

Phenylalanine + Tyrosine 137.8 mg/g ของ crude protein nitrogen 
Threonine   88 mg/g ของ crude protein nitrogen 
Tryptophan  91 mg/g ของ crude protein nitrogen 
valine   76.1 mg/g ของ crude protein nitrogen 

คุณค่าทางโภชนาการของเห็ดนางฟ้าหนัก 100 กรัม 
พลังงาน     260.7  กิโลแคลอรี่ 
ความชื้น     88.9  เปอร์เซ็นต์ 
โปนตีน     25.8  เปอร์เซ็นต์ 
คาร์โบไฮเดรต    45.6  เปอร์เซ็นต์ 
ไขมัน     4.1  เปอร์เซ็นต์ 
เยื่อใย     8.6  เปอร์เซ็นต์ 
เถ้า     11.8  เปอร์เซ็นต์ 

 
9. การบ ารุงรักษาเห็ดนางฟ้า 

อุทัย  อันพิมพ์และคณะ. 2550 ได้กล่าวถึงการบ้ารุงรักษาเห็ดนางฟ้าว่าการป้องกันเป็นสิ่งที่ดี
ที่สุด คือ รักษาความสะอาด เมื่อพบสิ่งผิดปกติต้องรีบท้าลาย อย่าใช้สารเคมีในการฆ่าเชื้อรา ใช้
แสงแดด และ พักโรงเรือน 

9.1 สภาพแวดล้อมที่เราต้องดูแล 
อุณหภูมิและความชื้น : อุณหภูมิภายในโรงเรือนเปิดดอกที่เหมาะสม คืออุณหภูมิประมาณ 

20 – 30 องศาเซลเซียสดอกเห็ดจะเจริญได้ดีที่สุด ความชื้นภายในโรงเรือนไม่ควรต่้ากว่า80 % ถ้าไม่
ช้านาญในการสังเกต ควรใช้เครื่องมือวัดความชื้น คือ ไฮโดรมิเตอร์แล้วน้าค่าตัวเลขไปเทียบกับตาราง 
ดังนั้นจึงไม่ควรปล่อยให้ชื้นหรือแห้งเกินไป ซึ่งมีผลต่อการเกิดดอกเห็ดการถ่ายเทอากาศเห็ดทุกชนิด
ขณะก้าลังสร้างเส้นใยและเกิดดอก เห็ดต้องการออกซิเจนสูงมาก แต่ในระยะที่สร้างเส้นใยจะทนต่อ
การขาดออกซิเจนได้ดีกว่าระยะที่เกิดดอกเห็ด โรงเรือนที่ดีจะต้องจัดให้อากาศถ่ายเทได้ดี โดยเฉพาะ
โรงเรือนขนาดใหญ่ ถ้าการระบายอากาศไม่ดี ภายในโรงเรือนจะสะสมก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์ไว้มาก 
สังเกตที่ล้าต้นจะยืดยาว ดอกจะหุบไม่บานแสงเห็ดหลายชนิดไม่จ้าเป็นต้องรับแสงเลย เพราะเห็ดไม่มี
การสังเคราะห์แสงเองได้แต่แสงมีความจ้าเป็นต่อการท้าให้ดอกเห็ดสมบูรณ์ หรือเพ่ือให้เห็ดออกดอก
เร็วขึ้น เห็ดนางฟ้า เมื่อได้รับแสงจะปล่อยสปอร์จากดอกเห็ดได้ดี แต่ถ้าไม่ได้รับแสง ก้านดอกจะยาว
ออก ดอกเล็กและผลผลิตต่้า 

 
9.2 ศัตรูเห็ดนางฟ้า 
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เห็ดนางฟ้ามีคุณสมบัติทางกลิ่นที่ดึงดูดโรคและแมลงศัตรูเห็ดได้เป็นอย่างดีดังนั้นจึงมีศัตรูเห็ด
รบกวนหลายชนิดด้วยกัน คือ 

9.2.1.หนูและแมลงสาบ ก้าจัดโดยยาเบื่อ หรือกับดัก 
9.2.2.ไร ตัวไรจะดูดกินน้้าเลี้ยงระยะก้อนเชื้อ และดอกเห็ดท้าให้ผลผลิตลดลง ไรจะระบาด

เมื่อความชื้นในโรงเรือนต่้า ไม่ควรปล่อยให้เกิดการหมักหมม ดังนั้นการป้องกันจะดีกว่าโดยการรักษา
ความสะอาโรงเรือนอยู่เสมอ การใช้สารเคมีก้าจัด ไม่ควรท้าเพราะจะเป็นอันตรายต่อผู้บริโภค 

9.2.3.แมลงหว่ี จะเกิดกับดอกเห็ดที่มีอายุมาก แมลงหวี่จะมาตอมและวางไข่และขยายพันธุ์
ควรย้ายก้อนเหล่านั้นออกจากโรงเรือนแล้วท้าลาย 

9.2.4.โรคจุดเหลือง เกิดกับดอกเห็ดที่มีอายุมากท่ีตกค้างในการเก็บ หรือเพราะน้้าที่รดนั้น
สกปรกการให้น้ า 

1.น้้าที่ใช้รด 
            น้้าที่ใช้รดเห็ดให้ได้ผลดีนั้น ควรเป็นน้้าที่สะอาด ไม่มีสารเคมีและสิ่งสกปรกเจือปน

ไม่ว่าจะเป็นน้้าฝน น้้าบ่อ หรือน้้าคลอง แต่ไม่ควรเป็นนกร่อย เค็ม ไม่เป็นกรด หรือด่างถ้าเป็น
น้้าประปา ควรจะกักไว้ในภาชนะปากกว้างทิ้งไว้ให้คลอรีนระเหยก่อนจึงจะน้าไปรดได้ 

2. การรดน้้า 
         การรดน้้าในโรงเรือนควรรดอย่างน้อยวันละ 2 ครั้ง ทั้งนี้เพ่ือเป็นการรักษาความชื้น

ในโรงเรือนให้ได้นานที่สุด สังเกตดูถ้าอากาศแห้งก็สามารถเพ่ิมจ้านวนครั้งในการรดได้อีก การรดน้้า
นอกจากจะเป็นการรักษาความชื้นแล้ว ยังเป็นการรักษาอุณหภูมิในโรงเรือนให้อยู่ระหว่าง 20 - 30 
องศาเซลเซียส ซึ่งเป็นอุณหภูมิที่เหมาะสมที่สุดส้าหรับเห็ดนางฟ้า 

3. เครื่องมือรดน้้า 
        เครื่องมือที่ใช้รดน้้าเห็ดใช้ได้ทั้งบัวรดน้้าฝอยละเอียด สายยางธรรมดาติดปลายด้วย

ฝักบัวฝอยละเอียด หรือใช้สเปรย์ฝอยละเอียดด้วยเครื่องพ่นยาก็ได้(ดีมาก) การรดน้้าไม่ควรรดจนโชก 
หรือมีน้้าขัง (รดน้อย แต่บ่อยครั้ง) 

4.วิธีรดน้้าก้อนเชื้อเห็ด 
          การรดน้้าต้องระมัดระวังอย่าให้น้้าเข้าในก้อน  จ้าหลักง่าย ๆ คือ รดให้ภายใน

โรงเรือนชื้นเย็น แต่ต้องไม่เข้าในก้อน ถ้ามีน้้าเข้าในก้อน ต้องกรีดถุงเพ่ือให้น้้าไหลออก มิฉะนั้นก้อน
เชื้อจะเน่า 

 
10. ขี้เลื่อย 
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ขี้เลื่อย (อังกฤษ: Sawdust or wood dust) เป็นผลพลอยได้จากการเลื่อยไม้ มีลักษณะเป็น
ผงไม้ละเอียด เป็นของเสียในโรงงานที่เป็นพิษ โดยเฉพาะการท้าให้เกิดอาการอักเสบ แต่ก็สามารถ
น้าไปใช้ประโยชน์ได้อีกหลายประการ 

ขี้เลื่อยมีสารอินทรีย์เป็นองค์ประกอบจ้านวนมาก (เซลลูโลส เฮมิเซลลูโลส และลิกนิน) ที่มี
หมู่โพลีฟีนอลซึ่งสามารถจับกับโลหะหนักได้ด้วยกลไกต่างกัน ตัวอย่างเช่น ขี้เลื่อยจากต้นพอบลาร์
และต้นเฟอร์ที่ท้าปฏิกิริยากับโซเดียมไฮดรอกไซด์และโซเดียมคาร์บอเนต ดูดซับทองแดงและสังกะสี
ได้ดี ขี้เลื่อยจากต้นมะพร้าวที่ท้าปฏิกิริยากับกรดซัลฟูริกดูดซับนิกเกิลและปรอทได้  
11.ฟางข้าว  

คุณสมบัติ 
- ผลพลอยได้จากการปลูกข้าว มีมากหลังฤดูเก็บเกี่ยวข้าว เป็นแหล่งอาหารหยาบส้าหรับโค 
-กระบือในช่วงแล้ง 
- มีคุณค่างทางอาหารต่้า มีโปรตีน เยื่อใย และค่าโภชนะย่อยได้ทั้งหมด (TDN) ประมาณ 2.76%, 
36.17% และ 45% ของวัตถุแห้งตามล้าดับ- อัตราการย่อยได้ต่้า ท้าให้ฟางอยู่ในกระเพาะนาน สัตว์
จึงได้รับโภชนะต่าง ๆ น้อย ถ้าให้สัตว์กินฟางอย่างเดียวนาน ๆ จะท้าให้น้้าหนักตัวลด 
 ข้อจ ากัดและข้อแนะน าการใช้ 

- ฟางใช้เป็นแหล่งอาหารหยาบส้าหรับสัตว์เคี้ยวเอ้ือง และควรใช้ร่วมกับอาหารข้น หรือเสริม
ด้วยใบพืชตระกูลถั่วโปรตีนสูง 

- การปรับปรุงคุณภาพของฟางข้าว เพ่ือให้สัตว์ได้รับประโยชน์เพ่ิมขึ้น ได้แก่ การท้าฟางหมัก
ยูเรีย และฟางปรุงแต่งสด โดยใช้สารละลายยูเรีย - กากน้้าตาล ราดฟางให้ทั่ว  

- การใช้ฟางหมักเลี้ยงโค-กระบือ สามารถใช้ในสภาพเปียกหรือแห้งก็ได้ ฟางหมักที่เปิดจาก
กอง ใหม่ ๆ มีกลิ่นฉุนของแอมโมเนีย ควรทิ้งไว้สักพัก (ประมาณ 2 ชั่วโมง) ก่อนให้สัตว์กิน ถ้าใช้ฟาง
หมักยูเรีย เป็นอาหารหยาบอย่างเดียว ควรเสริมอาหารข้น เพ่ือให้เกิดแหล่งพลังงานในการสังเคราะห์
โปรตีนของ จุลินทรีย์ และควรมีน้้าสะอาดให้โค - กระบือกินตลอดเวลา 
ฟางข้าว 
               ฟางข้าว เป็นอินทรีย์วัตถุที่มีประโยชน์สูงควรเก็บไว้ในนาข้าว โดยเฉพาะนาเขต
ชลประทาน ซึ่งเกษตรกรส่วนใหญ่ท้านา 2-3 ครั้งต่อปี เท่าที่ผ่านมาฟางข้าวมักจะถูกน้าออกจากนา
หรือเผาทิ้ง โดยไม่มีการเพ่ิมอินทรียวัตถุกลับคืนให้กับดินนา ท้าให้ดินเสื่อมคุณภาพขาดความสมบูรณ์ 
ถึงแม้ว่าจะมีการเพ่ิมความอุดมสมบูรณ์ให้แก่ดินโดยการใส่ปุ๋ยเคมีทดแทนก็ตาม  ผลกระทบต่อดินนา 
คือ ปุ๋ยเคมีจะไปช่วยเร่งให้จุลินทรีย์ย่อยสลายอินทรียวัตถุให้หมดไปโดยเร็ว  สภาพดังกล่าวอาจท้าให้
ดินนาเสื่อมสภาพทางฟิสิกส์ ท้าให้ดินแข็งตัวมากขึ้นและมีแนวโน้มว่าดินจะมีสภาพเป็นกรดมากขึ้น

http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%A0%E0%B8%B2%E0%B8%A9%E0%B8%B2%E0%B8%AD%E0%B8%B1%E0%B8%87%E0%B8%81%E0%B8%A4%E0%B8%A9
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B9%80%E0%B8%8B%E0%B8%A5%E0%B8%A5%E0%B8%B9%E0%B9%82%E0%B8%A5%E0%B8%AA
http://th.wikipedia.org/w/index.php?title=%E0%B9%80%E0%B8%AE%E0%B8%A1%E0%B8%B4%E0%B9%80%E0%B8%8B%E0%B8%A5%E0%B8%A5%E0%B8%B9%E0%B9%82%E0%B8%A5%E0%B8%AA&action=edit&redlink=1
http://th.wikipedia.org/w/index.php?title=%E0%B8%A5%E0%B8%B4%E0%B8%81%E0%B8%99%E0%B8%B4%E0%B8%99&action=edit&redlink=1
http://th.wikipedia.org/w/index.php?title=%E0%B9%82%E0%B8%A5%E0%B8%AB%E0%B8%B0%E0%B8%AB%E0%B8%99%E0%B8%B1%E0%B8%81&action=edit&redlink=1
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B9%82%E0%B8%8B%E0%B9%80%E0%B8%94%E0%B8%B5%E0%B8%A2%E0%B8%A1%E0%B9%84%E0%B8%AE%E0%B8%94%E0%B8%A3%E0%B8%AD%E0%B8%81%E0%B9%84%E0%B8%8B%E0%B8%94%E0%B9%8C
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B9%82%E0%B8%8B%E0%B9%80%E0%B8%94%E0%B8%B5%E0%B8%A2%E0%B8%A1%E0%B8%84%E0%B8%B2%E0%B8%A3%E0%B9%8C%E0%B8%9A%E0%B8%AD%E0%B9%80%E0%B8%99%E0%B8%95
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%97%E0%B8%AD%E0%B8%87%E0%B9%81%E0%B8%94%E0%B8%87
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%AA%E0%B8%B1%E0%B8%87%E0%B8%81%E0%B8%B0%E0%B8%AA%E0%B8%B5
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%AA%E0%B8%B1%E0%B8%87%E0%B8%81%E0%B8%B0%E0%B8%AA%E0%B8%B5
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%A1%E0%B8%B0%E0%B8%9E%E0%B8%A3%E0%B9%89%E0%B8%B2%E0%B8%A7
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%81%E0%B8%A3%E0%B8%94%E0%B8%8B%E0%B8%B1%E0%B8%A5%E0%B8%9F%E0%B8%B9%E0%B8%A3%E0%B8%B4%E0%B8%81
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%99%E0%B8%B4%E0%B8%81%E0%B9%80%E0%B8%81%E0%B8%B4%E0%B8%A5
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%9B%E0%B8%A3%E0%B8%AD%E0%B8%97
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ด้วย ดังนั้นฟางข้าวจึงเป็นอินทรียวัตถุที่มีประโยชน์อย่างยิ่งต่อการปรับปรุงบ้ารุงดิน เกษตรกรไม่ควร
น้าออกจากแปลงนาหรือไม่ควรเผาทิ้ง 

 
12. เอกสารที่เกี่ยวข้อง 

 ( สุณีย์, 2548 ) ได้ท้าการวิจัยศึกษาเปรียบเทียบความสามารถในการเจริญของเส้นใยเห็ด
และผลผลิตของเห็ดนางรมในวัสดุปลูกที่แตกต่างกัน ผลการทดทองพบว่าประสิทธิภาพในการเจริญ
ของเส้นใยเห็ดนางฟ้านางรม T

1
 (ขี้เลื่อยไม้ยางพารา) ให้ประสิทธิภาพสูงสุดคือใช้ระยะเวลา 28 วัน 

รองลงมาคือ ฟางข้าว 35 วัน หญ้าขน 42 วัน ตามล้าดับ ขุยมะพร้าวและแกลบดิบไม่มีผลต่อการ
เจริญของเส้นใย ด้านผลผลิตพบว่าน้้าหนักดอกมีความแตกต่างกันทางสถิติมีนัยส้าคัญ (P<0.05)ใน
สัปดาห์ที่ 1,2,4โดยขี้เลื่อยไม้ยางพาราให้น้้าหนักดอกสูงสุดในทุกสัปดาห์ส่วนแกลบดิบและขุ ย
มะพร้าวไม่มีผลต่อการเจริญของดอกเห็ด ด้านจ้านวนดอกเห็ดพบว่าไม่มีความแตกต่างกันมีนัยส้าคัญ
(p>0.05)ในสัปดาห์ที่ 1,2,และ3โดยขี้เลื่อยไม้ยางพาราให้จ้านวนดอกสูงสุด  ส่วนสัปดาห์ที่ 4 พบว่า
หญ้าขนให้จ้านวนดอกเห็ดสูงสุดและมีความแตกต่างกันทางสถิติมีนัยส้าคัญ(p<0.05)กับทุกสิ่งที่
ทดลองส่วนแกลบดิบและขุยมะพร้าวไม่มีผลต่อการเจริญของดอกเห็ด ในด้านความกว้างของดอก
พบว่าฟางข้าวและขี้เลื่อยไม้ยางพาราจะมีวามกว้างดอกเฉลี่ยใกล้เคียงกันเมื่อเปรียบเทียบกันทางสถิติ
พบว่าไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติมีนัยส้าคัญ(p<0.05) โดยในสัปดาห์ที่ 1 และ 4 ฟางข้าวจะให้
ค่าเฉลี่ยความกว้างสูงสุดส่วนแกลบดิบและขุยมะพร้าวไม่มีผลต่อการเจริญของดอก 
 
 
 

 



บทที่ 3 
วิธีการทดลอง 

การเปรียบเทียบการเพาะเห็ดนางฟ้าด้วยฟางข้าวแห้งและก้อนเชือ้เห็ดเก่า 
       
3.1 อุปกรณ์ 

อุปกรณ์   
1.  เชือ้เห็ดนางฟ้า   
2.  วสัดเุพาะ : ฟางข้าวแห้ง 
3. วสัดเุพาะ : ก้อนเชือ้เห็ดเก่า 
4. วสัดเุพาะ : ขีเ้ล่ือยไม้ยางพาราใหม ่  
5. ถงุพลาสตกิทนร้อนขนาด 7x12 นิว้ หรือขนาด 8 x 12 นิว้  
6. คอถงุพลาสตกิ ขนาดเส้นผา่ศนูย์กลาง ½ นิว้ 
7. ส าลี   
8. ยางรัด   
9. หม้อนึง่เชือ้เห็ด 
10. โรงเรือนบม่เส้นใย 
11. โรงเรือนเปิดดอก 
12. เคร่ืองชัง่น า้หนกัความละเอียด (กรัม) 
13. สายวดั 
14. กล้องถ่ายรูป 
15. ปลัก๊ไฟ,สายไฟ 
16. ไม้บรรทดั 
17. เคร่ืองวดัอณุหภมูิ (เทอร์โมมิเตอร์) 

 

3.2 วัตถุประสงค์ของโครงการวิจัย 
 1. เพ่ือศกึษาการเจริญเติบโตของเห็ดนางฟ้าท่ีเพาะด้วยฟางข้าวแห้งและก้อนเชือ้เห็ด
เก่า 
 2. เพ่ือเปรียบเทียบการเจริญเตบิโตของเห็ดนางฟ้าด้วยฟางข้าวแห้งและก้อนเชือ้เห็ด
เก่า 
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    3. เพ่ือน าผลการวิจยัไปเผยแพร่ สง่เสริมการมีอาชีพอิสระและการมีรายได้เพิ่มขึน้ให้แก่
เกษตรกรและผู้ ท่ีมีความสนใจในการเพาะเชือ้เห็ดได้อยา่งเหมาะสมและยัง่ยืน 
 

3.3 การวางแผนการทดลอง  
 ตัวแปรต้นหรือตัวแปรอิสระ (independent variable)คือ แหลง่ของวสัดเุพาะซึง่มา
จากวตัถดุิบตา่งกนั คือฟางข้าวแห้งและก้อนเชือ้เห็ดเก่า 
 ตัวแปรตาม (dependent variable) คือ ขนาดของดอก  จ านวนดอกและน า้หนกัสด
ของเห็ด 
 

การศึกษาการทดลองครัง้ นีใ้ช้แผนการทดลองแบบสุม่สมบรูณ์ CRD (Completely 
Randomized Design) ประกอบด้วย 6 Treatment  การทดลอง จ านวน 50 ซ า้ ดงันี ้                                                                                                                                                                                                         
 

       Treatment  1                    Treatment  2                     Treatment  3 

 

     

       

       Treatment  4                    Treatment  5                     Treatment  6 
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หมายเหตุ         =   เห็ดนางฟ้า  1  ต้น  
     T1  =     ขีเ้ล่ือยใหม่ 100 %  

    T2  =   ฟางข้าว 
    T3  =   ขีเ้ล่ือยใหม่+ เก่าในอัตรา 50:50   
    T4  =   ขีเ้ล่ือยใหม่+ เก่า ในอัตรา 40:60   
    T5  =   ขีเ้ล่ือยใหม่+ เก่า ในอัตรา 45:55   
    T6  =   ขีเ้ล่ือยใหม่+ เก่า ในอัตรา 30:70     
    

3.4 ขัน้ตอนการทดลอง 
 

สูตรท่ี 1 การผสมขีเ้ล่ือยไม้ยางพาราใหม่ 100 % 
 1. ขีเ้ล่ือยไม้ยางพาราใหม ่100  กิโลกรัม  

2.  ร าละเอียด  10  กิโลกรัม  
3. ดีเกลือ  2 ขีด  
4.  ปนูขาว 1 กิโลกรัม (ส าหรับฆา่เชือ้) 
5.  ยิปซมั 1 กิโลกรัม (ส าหรับเพาะเห็ด) 
6.  ภไูมท์ 1 กก. 
7.  ความชืน้ 60-65 % 

 

สูตรท่ี 2 การผสมขีเ้ล่ือยใหม่+เก่า ในอัตรา 50:50 
 1. ขีเ้ล่ือยไม้ยางพาราใหม ่50 กก. : ขีเ้ล่ือยไม้ยางพาราเก่า 50 กก.  

2.  ร าละเอียด  12  กิโลกรัม  
3. ดีเกลือ  3 ขีด (เพ่ือเพิ่มความหวาน)  
4.  ปนูขาว 2 กิโลกรัม (ส าหรับเพาะเห็ดส าหรับฆา่เชือ้) 
5.  ยิปซมั 2 กิโลกรัม (ส าหรับเพาะเห็ด) 
6.  ภไูมท์ 2 กิโลกรัม 
7.  ความชืน้ 60-65 % 

 

สูตรท่ี 3 การผสมขีเ้ล่ือยใหม่+เก่า ในอัตรา 40:60 
 1. ขีเ้ล่ือยไม้ยางพาราใหม ่4 กระสอบ : ขีเ้ล่ือยไม้ยางพาราเก่า 4 กระสอบ  

2.  ร าละเอียด  13  กิโลกรัม  
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3. ดีเกลือ  4 ขีด  
4.  ปนูขาว 2 กิโลกรัม (ส าหรับเพาะเห็ดส าหรับฆา่เชือ้) 
5.  ยิปซมั 2 กิโลกรัม (ส าหรับเพาะเห็ด) 
6.  ภไูมท์ 2 กิโลกรัม 
7.  ความชืน้ 60-65 % 

 

สูตรท่ี 4 การผสมขีเ้ล่ือยใหม่+เก่า ในอัตรา 45:55 
 1. ขีเ้ล่ือยไม้ยางพาราใหม ่2 ½ กระสอบ : ขีเ้ล่ือยไม้ยางพาราเก่า 3 กระสอบ  

2.  ร าละเอียด  14  กิโลกรัม  
3. ดีเกลือ  5 ขีด  
4.  ปนูขาว 2 กิโลกรัม (ส าหรับเพาะเห็ดส าหรับฆา่เชือ้) 
5.  ยิปซมั 2  กิโลกรัม (ส าหรับเพาะเห็ด) 
6.  ภไูมท์ 2 กิโลกรัม 
7.  ความชืน้ 60-65 % 

 
สูตรท่ี 5 การผสมขีเ้ล่ือยใหม่+เก่า ในอัตรา 30:70 
 1. ขีเ้ล่ือยไม้ยางพาราใหม ่2 กระสอบ : ขีเ้ล่ือยไม้ยางพาราเก่า 3 ½  กระสอบ  

2.  ร าละเอียด  15  กิโลกรัม   
3. ดีเกลือ  6 ขีด)  
4.  ปนูขาว 2 กิโลกรัม (ส าหรับเพาะเห็ดส าหรับฆา่เชือ้) 
5.  ยิปซมั 2  กิโลกรัม (ส าหรับเพาะเห็ด) 
6.  ภไูมท์ 2 กิโลกรัม 
7.  ความชืน้ 60-65 % 
 

สูตรท่ี 6 การผสมฟางข้าว 
 1. ฟางข้าวหมกั 100 กิโลกรัม (หมกัไว้ 2 คืน)  

2.  ร าละเอียด  17  กิโลกรัม  
3. ดีเกลือ  7 ขีด  
4.  ปนูขาว 2.5 กิโลกรัม (ส าหรับเพาะเห็ดส าหรับฆ่าเชือ้) 
5.  ยิปซมั 2.5  กิโลกรัม (ส าหรับเพาะเห็ด) 
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6.  ภไูมท์ 2.5 กิโลกรัม 
 7. กากน า้ตาล 1 ลิตร ผสมกบั พด. 2 

8. ความชืน้ 70 % 
 

      ขัน้ตอนการผลิตก้อนเชือ้เหด็ 
     1. น าขีเ้ล่ือยมากองบนพืน้ซีเมนต์ ตามจ านวนท่ีค านวณไว้ตามสตูรตา่งๆ 

        2. น าสว่นผสมข้างต้นผสมให้เข้ากนัด้วยมือหรือเคร่ืองผสมปรับความชืน้ประมาณ60 – 65 % 
โดยการเตมิน า้ลงไปพอประมาณ 
        3. ใช้มือก าขีเ้ล่ือยขึน้มาบีบให้แนน่ แล้วสงัเกตวา่ถ้ามีน า้ซมึออกมาตามร่องนิว้มือแสดงว่า
เปียกไป (ให้เตมิขีเ้ล่ือยแห้ง ) ถ้าไมมี่น า้ซมึให้แบมือออก ขีเ้ล่ือยจะรวมกนัเป็นก้อนแล้วแตกออก 2 
– 3 สว่น แสดงว่าใช้ได้ ( ความชืน้ 60 – 65 % ) แตถ้่าแบมือแล้วขีเ้ล่ือยไมร่วมตวักนัเป็นก้อนแสดง
วา่แห้งไปให้เตมิน า้ ลงไปอีก 
        4. เม่ือผสมคลกุเคล้าส่วนผสมเข้ากนัดีแล้ว ให้บรรจขีุเ้ล่ือยใสถ่งุพลาสตกิทนร้อนน า้หนกั 8 – 
10 ขีด บรรจ ุ2 ใน 3 ของถงุแล้วอดัให้แนน่พอสมควร รวบปากถงุสวมคอขวดพลาสตกิพบัปากถงุ
ลงมารัดหนงัยางให้แนน่ อดุด้วยจกุส าลีปิดทบัด้วยกระดาษหรือฝาครอบพลาสตกิอีกครัง้ 

5. น าไปนึง่ฆา่เชือ้ท่ีอณุหภมูิประมาณ 80- 100 องศาเซลเซียส ใช้เวลา 2 – 6 ชัว่โมง  นบั
จากอณุหภมูิน า้เดือด  
        6. น าถงุออกมาพกัให้เย็นในท่ีสะอาด เปิดจกุส าลี ใสห่วัเชือ้เห็ดนางฟ้าลงไปตรงคอถงุ โดย
ท าด้วยความระมดัระวงั ท าในห้องท่ีสะอาด  ลมไมโ่กรก เพ่ือปอ้งกนัการปนเปือ้นจากเชือ้จลุินทรีย์ 
ชนิดอ่ืนๆ 
        7. น าถงุเชือ้เห็ดไปเข้าห้องบม่เชือ้ โดยบม่ไว้ในห้องท่ีอณุหภมูิปกต ิ อากาศถ่ายเทสะดวกลม
ไมโ่กรก รอจนกระทัง่เส้นใยเดนิเตม็ถงุก้อนเชือ้   

8. เม่ือเส้นใยเดนิเตม็ถงุแล้ว คดัเอาเฉพาะถงุท่ีไมมี่การปนเปือ้น มาเปิดในโรงเรือนเปิดดอก 
เพ่ือให้เกิดดอกเห็ดตอ่ไป ภายในโรงเรือนต้องสะอาด มีการถ่ายเทอากาศดี มีแสงสว่างพอสมควร
และเก็บความชืน้ได้ดีพอสมควร ความชืน้สมัพทัธ์ภายในโรงเรือนประมาณ 70 % ขึน้ไป 
  

ขัน้ตอนและวิธีการเตรียมก้อนเชือ้ปุ๋ยหมักจากฟางข้าว 
1. น าฟางข้าวใสล่งในถงั 200  ลิตร อดัให้แนน่  ผสมยเูรียกบัน า้สะอาด  ใสล่งในถงัจนทว่ม

ฟางข้าว 
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2. น าฟางข้าวออกจากถงั  กองไว้บนพืน้ซีเมนต์ในร่ม  คลมุด้วยพลาสตกิใสทิง้ไว้ 5-7 วนั 
(ฟางข้าว 1 ถงั จะสามารถอดัก้อนได้ 50 ก้อนๆ ละประมาณ  1 กิโลกรัม) 

การอดัก้อนและนึง่ฆา่เชือ้ 
3. น าสว่นผสมของสตูร เช่น ร าละเอียด, ปนูขาว, ดีเกลือท่ีเตรียมไว้ผสมคลกุเคล้าให้เข้ากบั

ฟางหมกัให้ทัว่ถึง 
4. น าสว่นผสมท่ีได้อดับรรจถุงุพลาสตกิทนความร้อนส าหรับเพาะเห็ด ให้ได้น า้หนกั

ประมาณ 1 กิโลกรัม  
5. ใส่คอขวดและปิดฝาด้วยจกุส าลีหรือกระดาษรัดด้วยหนงัยาง  
6. น าไปนึง่ฆา่เชือ้ในถงั 200 ลิตร ท่ีอณุหภมูิ 90-100 องศาเซลเซียส เป็นเวลาประมาณ 3-6 

ชัว่โมงแล้วทิง้ไว้ให้เย็น 
7. น าถงุฟางอดัท่ีเย็นมาใสเ่ชือ้ จากหวัเชือ้เห็ดนางฟ้าถงุละประมาณ 15-20 เมล็ด เปิดและ

ปิดจกุส าลีโดยเร็ว ในห้องท่ีสะอาดมิดชิด ไมมี่ลมโกรก 
8. น าถงุฟางอดัท่ีใสเ่ชือ้เห็ดแล้ว ไปวางไว้ในท่ีส าหรับบม่เส้นใยท่ีมีอณุหภมูิห้องปกติ 
 
การเปิดดอกเหด็ 
โรงเรือนเปิดดอก 
ส าหรับโรงเรือนท่ีใช้เพาะเห็ดนัน้  จะต้องเป็นโรงเรือนท่ีสามารถเก็บความชืน้ภายในโรงเรือน

ได้ลมไมโ่กรก  สามารถปอ้งกนัแดดและฝนได้ โดยหลงัคาอาจจะเป็นจัว่มงุด้วยแฝกหรือหญ้าคา  
สามารถเก็บความชืน้ได้ดี  พืน้โรงเรือนต้องเป็นพืน้ท่ีสามารถระบายน า้ได้ดี  ท าความสะอาดได้
ง่ายไมแ่ฉะเวลารดน า้  ซึง่อาจจะเป็นพืน้ทรายอดัแนน่หรือพืน้คอนกรีตก็ได้  ภายในโรงเรือนเปิด
ดอกเห็ดควรมีความชืน้สมัพทัธ์ไมต่ ่ากวา่ 80 %  

หลงัจากเส้นใยเจริญเตบิโตเดนิเตม็ถงุเรียบร้อย  ก็น าก้อนเชือ้มาวางบนชัน้  หรือถ้าแบบ
แขวนให้วางเชือ้ซ้อนๆ กนั แล้วจงึท าการเปิดปากถงุก้อนเชือ้ ส าหรับวิธีการเปิดดอกเห็ดท่ีเพาะจาก
ถงุสามารถเปิดได้หลายวิธีดงันี ้

1. การเปิดปากถงุ  โดยการดงึเฉพาะจกุส าลีและกระดาษปิดปากถงุก้อนเชือ้ออกแล้วน าไป
วางบนชัน้เปิดดอก ดอกเห็ดจะออกมาบริเวณปากคอขวด  วิธีนีน้ิยมท ากบัเห็ดนางฟ้า นางรม 
เป๋าฮือ้ 

2. การเปิดปากถงุโดยการม้วนปากถงุลง  โดยดงึคอขวดออกพร้อมกบัม้วนปากถงุลงไป
จนถึงก้อนเชือ้แล้วน าไปวางบนชัน้เปิดดอก 
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3. การเปิดปากถงุโดยใช้มีดปาดปากถงุบริเวณคอขวดถึงไหลถ่งุออก แล้วน าไปวางบนชัน้
เพาะเห็ดเหมาะส าหรับเห็ดขอนขาว  และเห็ดบด 

4. การเปิดดอกโดยการกรีดข้างถงุ  ดงึจกุส าลีและคอขวดออกใช้หนงัยางมดัรัดรวบปากถงุ
ให้แนน่แล้วใช้มีดท่ีคมและสะอาดกรีดบริเวณรอบๆ ก้อนเชือ้ ประมาณ 6-8 แผล ดอกเห็ดจะออก
ตามรอยกรีด นิยมท ากบัเห็ดหหูนู 

 

การรดน า้เหด็ 
ในการให้น า้จะต้องสมัพนัธ์กบัความชืน้และอณุหภมูิภายในโรงเรือน  โดยปกตจิะรดน า้

ประมาณ 2-3 ครัง้ตอ่วนั  โดยการรดให้เป็นฝอยมากท่ีสดุ  ระวงัอย่าให้น า้ขงัในถงุก้อนเชือ้  เพราะ
จะท าให้ก้อนเชือ้เนา่ได้  และหมกัหมมเป็นท่ีอยู่อาศยัของแมลง  พยายามรักษาความสะอาดใน
โรงเรือนควบคูไ่ปด้วย  อยา่ให้น า้แฉะจนเกินไป  โดยการให้น า้เห็ดควรยดึหลกัให้ในปริมาณท่ีน้อย
แตบ่อ่ยครัง้  รูปแบบการให้อาจจะใช้สายยางตดิฝักบวัฉีดให้เป็นฝอยหรือถงัพน่สารเคมีท่ีไมเ่คย
พน่สารเคมีมาก่อนฉีดพน่ฝอยหรือติดตัง้ระบบหวัพน่ฝอยตัง้เวลาควบคมุอตัโนมตัิ 

 

การเก็บดอกเหด็ 
ส าหรับเห็ดนางรม  นางฟ้า  เป๋าฮือ้  จะเก็บเม่ือดอกเห็ดบานเตม็ท่ี  แตข่อบหมวกดอกยงัไม่

บานย้อย  การเก็บจะใช้มือดงึดอกเห็ดออกจากก้อนเชือ้  จะไมใ่ช้มีดตดัเอาเฉพาะสว่นท่ีดอก
ออกมาเพราะจะเหลือสว่นท่ีเป็นก้าน  และรากท่ีก้อนเชือ้ซึ่งจะเนา่และท าให้ก้อนเชือ้เห็ดสามารถ
ตดิปนเปือ้นจากเชือ้ราชนิดอ่ืนๆ  หลงัจากเก็บดอกเห็ดมาแล้วให้ท าความสะอาด  โดยการตดัโคน
ก้านดอกและรากท่ีตดิอยู่กบัขีเ้ล่ือยให้หมด  แล้วบรรจลุงในถงุพลาสตกิเพ่ือรอการจ าหนา่ยตอ่ไป 
 

3.5  การบันทกึข้อมูลและการวิเคราะห์ข้อมูล 
 1.  นบัจ านวนดอกเห็ดนางฟ้าโดยนบัทกุวนั  

2. บนัทกึอณุหภมูิในโรงเรือนเพาะเห็ด โดยใช้เทอร์โมมิเตอร์ระบบดจิิตอลในการวดัคา่ 
3.  วดัความกว้างของดอกเห็ดนางฟ้า โดยสุม่ดอกเห็ดท่ีมีความสมบรูณ์ท่ีสดุก่อนการ

เก็บผลผลิต   
 4. เก็บผลผลิตเห็ดเม่ือเห็ดเจริญเตม็ท่ีแล้ว โดยเก็บเห็ดท่ีบานเต็มท่ี เก็บผลผลิตทกุวนั

เป็นระยะเวลา 5 สปัดาห์ หลงัจากเปิดดอก  โดยน าทกุสว่นของเห็ดมาชัง่น า้หนกัสด ก่อนชัง่ต้อง
น าวสัดท่ีุติดมากบัเห็ดออกให้สะอาดเสียก่อน แล้วชัง่น า้หนกั จดบนัทึกเก็บไว้จนครบ 5 สปัดาห์  
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5. การวิเคราะห์ข้อมลูความแปรปรวน ด้วย ANOVA ของความกว้าง, จ านวนดอก และ
น า้หนกัสด แล้วเปรียบเทียบความแตกตา่งระหวา่งทรีตเมนต์หรือคา่เฉล่ียโดยวิธี DMRT  

 
วิเคราะห์ข้อมลูโดยใช้ T-test  โดยควบคมุเห็ดนางฟ้าทกุถงุต้องมีน า้หนกัเท่ากนั สาร

เร่งการเจริญเติบโตเหมือนกนั  อณุหภมูิเดียวกนั  เวลาท่ีใช้ในการด าเนินการพร้อมกนั 
 
 
 

   3.6  สถานที่ท าการทดลอง 
 ท าการทดลองท่ีสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลยัราช
ภฏับรีุรัมย์  

 
3.7  ระยะเวลาด าเนินการ 
ตัง้แตว่นัท่ี 1 ตลุาคม 2555- 30 ตลุาคม 2556 
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