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บทคัดยอ 

วัตถุประสงคของการศึกษาครั้งนี้เพ่ือศึกษาผลของการเสริมสมุนไพรขม้ินชันในสูตรของอาหาร

ขนตอนิเวศวิทยาของกระเพาะรูเมนและความสามารถในการยอยไดในโคเนื้อทําการศึกษาโคเนื้อ

พ้ืนเมืองเพศผูจํานวน 3 ตัว ใชแผนการทดลอง 3 × 3 ลาตินสแควโดยสัตวทดลองไดรับอาหารขนรอย

ละ1ของน้ําหนักตัวและเสริมขม้ินชันผงในระดับรอยละ0.0, 0.1และ0.2 ในสูตรอาหารขน สัตวทดลอง

ทุกตัวไดรับฟางขาวหมักยูเรียกินอยางเต็มท่ี ผลการศึกษาพบวาการเสริมขม้ินชันผงไมมีผล(P>0.05)ตอ

ปริมาณการกินไดโดยอิสระของท้ังอาหารขนและอาหารหยาบ คาการยอยไดของโภชนะไมมีความ

แตกตางกันทางสถิติ (P>0.05)นอกจากนั้นการเสริมขม้ินขันผงไมมีผลตอนิเวศวิทยาในกระเพาะรูเมน 

โดยพบวาคาความเปนกรดดางในกระเพาะรูเมน และแอมโมเนียไนโตรเจน ความเขมขนของกรดไขมันท่ี

ระเหยไดงายรวม กรดอะซิติค และกรดบิวทิริกไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ(P>0.05)

ดังนั้นระดับการเสริมขม้ินชัน0, 0.1 และ0.2%ไมมีตอปริมาณการกินได การยอยไดโภชนะ กระบวนการ

หมักในกระเพาะหมักและคาเมตาบอไลตในเลือดของโคเนื้อ 

 

คําสําคัญ: สมุนไพรขม้ินชัน,นิเวศวิทยาในกระเพาะรูเมน,การยอยไดของโภชนะ, โคเนื้อ 

 

Abstract 

The present study was aim to determine the effect of 

herbalcurcuminsupplementation on feed intake, nutrient intake, nutrient digestibility, 

rumen fermentation and blood metabolites  in rumen of beef cattle.Three, rumen 

cannulatedbeef cattle were randomly assigned to 3 experimental rations in a study 



โครงการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาต ิ“ราชภัฏวิจัยครั้งท่ี 4” (กลุมวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี)   หนา 531 

 

with a 3 × 3 Latin square. During the 7 days of each experimental period, cattle were 

fed concentrate 1 percentile of body weight which supplemented curcumin power at 3 

levels of 0.0, 0.1 and 0.2 in concentrate. All animals were fed rice straw treated urea ad 

libitum.Results show that the supplemental herbal curcumin in the concentrate was 

not (P>0.05) affected feed intake, nutrient intake and nutrient digestibility. Herbal 

curcuminsupplementations in the concentrate were not (P>0.05) influenced rumen 

ecology. The pH and the concentrations of ammonia nitrogen, total VFA, acetic, 

propionic and butyric acid in the rumen fluid did not (P>0.05) affect by the levels of 

herbal curcumin supplementation. It can be concluded that supplemental 

herbalcurcumininat 0,0.1 and 0.2% in diet was not affected on nutrient intake, nutrient 

digestibility,rumen fermentation and blood metabolites of beef cattle. 

 

Keywords: herbal curcumin, rumen ecology, nutrient digestibility, beef cattle 

 

1.บทนํา 

โคเนื้อ (cattle) จัดเปนสัตวเค้ียวเอ้ือง (ruminant) ท่ีเลี้ยงแพรหลายมากท่ีสุดในโลกกวา 

1,300 ลานตัว โดยในประเทศไทยมีจํานวนประชากรโคเนื้อประมาณ 8 ลานตัว (กรมปศุสัตว, 2551) โค

เนื้อถือไดวามีความสําคัญตอการใหประโยชนแกมนุษย โดยใชเปนท้ังอาหาร  ทําเปนผลิตภัณฑ  และใช

แรงงาน เปนตนการจัดการดานอาหารสัตวรวมท้ังวิธีการใหอาหาร ถือวาเปนปจจัยท่ีสําคัญตอการเพ่ิม

ผลผลิตของโคเนื้อ ปริมาณโภชนะท่ีจําเปนตองใชเพ่ือการดํารงชีพตอวันของโคเนื้อมีปริมาณคงท่ี การ

เพ่ิมปริมาณการกินไดของอาหารในระดับท่ีสูงกวาคาความตองการดํารงชีพ จะสามารถเพ่ิมอัตราการ

เจริญเติบโตตอวันในสัดสวนท่ีเพ่ิมข้ึน  ซ่ึงมีผลโดยตรงกับตนทุนการผลิต หรือกําไรท่ีไดรับหากอัตราการ

เจริญเติบโตลดลง ก็จะทําใหประสิทธิภาพการเจริญเติบโตลดต่ําลง 

 ในปจจุบันการใชพืชสมุนไพรเสริมในอาหารสัตว เพ่ือกระตุนการเจริญเติบโตในสัตวเปนวิธีการ

จัดการอาหารอีกวิธีหนึ่งในการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต ประโยชนของการนําสมุนไพรมาใชในอาหาร

สัตวปจจุบันมีงานวิจัยมากมายท้ังในตางประเทศและ ในประเทศไทยการนําสมุนไพรมาใชในอาหารสัตว

โดยการเสริมโดยตรงหรือสกัดเอาสารออกฤทธิ์มาเสริมซ่ึงสามารถแจกแจงผลประโยชนไดดังนี้ให

สารอาหารหรือโภชนะ โดยการสกัดโปรตีนเปบไทดอณูสั้นๆ กรดอะมิโน กรดไขมัน แปง โอลิโกแซดคาร

ไรด วิตามินและกรดตาง ๆ เปนตัวกระตุนการกินเพ่ือชวยในการยอยอาหาร สารควบคุมเชื้อรา สาร

กระตุนภูมิคุมกันโรค  วิตามินและสารคลายวิตามิน  สารคลายฮอรโมน สารตานจุลินทรีย  สารควบคุม

พยาธิ  สารควบคุมเมตาโบลิคในรายกาย  สารตานอนุมูล สารปองกันความเครียดและการปรับสภาพ  
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(เยาวมาลย คาเจริญ และคณะ, 2549)ดังนั้นหลักเบื้องตนในการนําสมุนไพรมาใชในอาหารสัตวควร

ทําการศึกษาแนวทางการใชและผลของสมุนไพรโดยชัดเจนกอนการนํามาใชประโยชน  

มีรายงานการศึกษาใชสมุนไพร หลากหลายชนิดเพ่ือลดการใชยาปฏิชีวนะในอาหารสัตว 

โดยเฉพาะอยางยิ่งในอาหารไกและอาหารสุกร ไดมีการนําเอาสมุนไพรมาใชอยางกวางขวาง ตัวอยาง

ของสมุนไพรท่ีนิยมนํามาผสมในอาหารสัตว เชน กราวเครือ ฟาทะลายโจรและขม้ินชัน เปนตน ซ่ึง

สมุนไพรเหลานี้ลวนแตมีสรรพคุณทางยาในการชวยในการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตสัตวใหดียิ่งข้ึน และ

สามารถลดการใชยาปฏิชีวนะในอุตสาหกรรมการเลี้ยงสัตวได ตลอดจนชวยลดการนําเขายาปฏิชีวนะ

จากตางประเทศและสนับสนุนการปลูกพืชสมุนไพรในประเทศมากข้ึน นอกจากนั้นWanapat et al. 

(2008) ทําการศึกษาระดับของตะไครผงเสริมในอาหารขน 0, 100, 200 และ300 กรัมตอวัน โดยใชฟาง

หมักยูเรีย5% เปนอาหารหยาบใหกินเต็มท่ีในโคนม พบวาการเสริมสมุนไพรมีผลตอการลดจํานวน

ประชากรของแบคทีเรียและโปรโตซัวแตอยางไรก็ตามผลของการเสริมขม้ินชันในสูตรอาหารโคเนื้อยังไม

ชัดเจนท้ังในดานปริมาณท่ีเหมาะสมและตอประสิทธิภาพผลผลิต 

 ดังนั้นการศึกษาวิจัยครั้งนี้จึงมุงเนนเพ่ือศึกษาผลของระดับการเสริมสมุนไพรขม้ินชันตอการกิน

ได  การยอยไดของโภชนะรวมท้ังขบวนการหมักของกระเพาะรูเมน ขอมูลท่ีไดเปนพ้ืนฐานในการใช

ประโยชนจากสมุนไพรขม้ินชันในการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตของสัตวเค้ียวเอ้ือง และเปนทางเลือก

ของการผลิตปศุสัตวอินทรียเพ่ือเปนอาหารเสริมสุขภาพและปลอดภัยตอผูบริโภคตอไป  

 

2. วัตถุประสงคของการวิจัย 

เพ่ือศึกษาผลของระดับการเสริมสมุนไพรขม้ินชันในสูตรของอาหารขนตอปริมาณการกินได 

นิเวศวิทยาของกระเพาะรูเมนและความสามารถในการยอยไดในโคเนื้อ 

 

3. วิธีการดําเนินงานวิจัย 

3.1 สัตวทดลอง 

โคเนื้อเพศผูเจาะกระเพาะและติดตั้งทอขนาดเล็ก (rumenfistulated beef steer) สายพันธุ

พ้ืนเมือง น้ําหนักตัวประมาณ 272–451 กิโลกรัมจํานวน 3 ตัว ท่ีเลี้ยงภายในโรงเรือน และคอกขังเด่ียว

พ้ืนคอนกรีตขนาด 3 × 3 ตารางเมตร ท่ีมีระบบระบายอากาศตามธรรมชาติ ณ ศูนยวิจัยและพัฒนา

ทองถ่ิน บานตาด คณะเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏอุดรธานีโคทดลองท้ัง 3 ตัวทําการถายพยาธิ

ภายนอกและภายในโดยใชยาไอโวเม็กด8 มิลลิลิตรตอตัว และไวตามิน เอดี3อี 15 มิลลิลิตรตอตัว กอน

เขาการทดลอง 1 สัปดาห 
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3.2การวางแผนการทดลองและการเตรียมสัตวทดลอง 

     ทําการสุมโคทดลองใหไดรับทรีทเมนต (treatment) 3 ทรีทเมนต ตามแผนการทดลอง

แบบ 3×3 ลาตินสแคว(Latin square) คือ ทรีทเมนตท่ี 1 (T1) กลุมควบคุมไมเสริมขม้ินชันในอาหารขน 

ทรีทเมนตท่ี 2 (T2) เสริมขม้ินชันในอาหารขนรอยละ 0.1 และ ทรีทเมนตท่ี 3 (T3) เสริมขม้ินชันใน

อาหารขนรอยละ 0.2 แบงชวงการทดลองออกเปน 3 ชวงๆ ละ 28 วัน โดยในแตละชวงการทดลอง

ประกอบไปดวย ระยะการปรับสัตวทดลอง 21วัน และระยะการเก็บตัวอยาง 7วัน โดยท่ีระยะการเก็บ

ตัวอยางสัตวทดลองถูกยายเขาคอกเมตาบอลิซึม 

3.3อาหารและการใหอาหาร 

 การเตรียมขม้ินชัน ทําการเก็บหัวขม้ินชันมาลางดินออก นํามาสับและตากแดด 2-3 วัน ใหแหง

แลวนํามาบดใหเปนผงดวยเครื่องบดผานตะแกรงขนาด 1มิลลิเมตรเตรียมอาหารขน โดยการผสม

วัตถุดิบอาหารสัตวตามสูตรอาหารขนทดลองโดยมีสัดสวนวัตถุดิบอาหารดังตารางท่ี 1  

การใหอาหารสัตวทดลองโคทดลองแตละตัวไดรับอาหารทดลองรอยละ1 ของน้ําหนักสัตว โดยท่ีโคทุก

ตัวไดรับฟางขาวหมักยูเรีย รอยละ 5 กินอยางเต็มท่ี ซ่ึงการใหอาหารวันละ 2 เวลา คือ 08.00 น. และ

16.00 น.และมีน้ําสะอาดใหกินอยางเพียงพอตลอดเวลา จดบันทึกปริมาณการกินไดท้ังอาหารขนและ

อาหารหยาบตลอดเวลาการทดลอง 

 

ตารางท่ี 1 

ปริมาณและสวนประกอบวัตถุดิบในสูตรอาหารผสมสําเร็จ 

วัตถุดิบ 

Treatment 

T1 T2 T3 

กากถ่ัวเหลือง 5.0 5.0 5.0 

กากมะเขือเทศ 22.0 22.0 22.0 

มันสําปะหลัง 57.0 57.0 57.0 

ยูเรีย 3.0 3.0 3.0 

กากน้ําตาล 7.0 7.0 7.0 

เกลือ 1.0 1.0 1.0 

กํามะถัน 0.3 0.3 0.3 

ไดแคลเซียมฟอสเฟส 0.7 0.7 0.7 

เปลือกหอยปน 0.5 0.5 0.5 

แรธาตุ 0.5 0.5 0.5 
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ไขสัตว 3.0 3.0 3.0 

ขม้ินชัน 0.0 0.1 0.2 

รวม 100.0 100.1 100.2 

 

3.5การเก็บและการวิเคราะหตัวอยาง 

    3.5.1 การสุมเก็บตัวอยางอาหาร  

 สุมเก็บตัวอยางอาหารทดลองท้ังอาหารกอนใหและอาหารท่ีเหลือจากรางทุกสัปดาห 

วัดปริมาณอาหารท่ีโคกินได โดยแบงอาหารออกเปน 2 สวน โดยสวนแรกนําไปอบท่ีอุณหภูมิ 100 องศา

เซลเชียส นาน 24 ชั่วโมง สวนท่ี 2 นําไปอบท่ี 60 องศาเซลเซียส เปนเวลา 48 ชั่วโมง เพ่ือนําไป

วิเคราะหหาสวนประกอบทางเคมี คือ วัตถุแหง(DM), เถา (Ash), โปรตีนหยาบ (Crude protein, CP) 

และไขมัน ตามวิธีมาตรฐาน (AOAC, 1980) วิเคราะหหา NDF (neutral detergent fiber), ADF (acid 

detergent fiber) และ ADL (acid detergent lignin) ตามวิธีการของ (Van  Soest  et  al., 1991)  

3.5.2 การเก็บตัวอยางเลือด 

 ในวันท่ี 7ของแตละระยะการเก็บตัวอยางทําการเก็บจากเสนเลือดจากเสนเลือด

Jugular Vein ปริมาตร 20 มิลลิลิตรในชั่วโมงท่ี 0และ 4 หลังจากใหอาหารในตอนเชา นําไปปนเหวี่ยง 

(centrifuge) ท่ีความเร็ว 3000 รอบตอนาที นาน 15 นาที ทําการเก็บซีรั่ม ในหลอดท่ีอุณหภูมิ –20 

องศาเซลเซียส เพ่ือวิเคราะหหายูเรียในกระแสเลือด (Blood urea nitrogen, BUN)  

3.5.3 การเก็บตัวอยางอุจจาระ 

 ในวันท่ี 3-7ของแตละระยะการเก็บตัวอยางทําการเก็บมูลโคเนื้อทุกตัวท้ังหมดในแตละ

วัน แลวทําการชั่งน้ําหนักท้ังหมดและสุมเก็บมูล 10 เปอรเซ็นตของแตละวันทําการคลุกเคลามูลใหเปน

เนื้อเดียวกัน ใสถุงแยกเปนรายตัว ทําการแบงมูลออกเปน 2 สวน โดยสวนแรกนําไปอบท่ีอุณหภูมิ 100 

องศาเซลเซียส นาน 24 ชั่วโมง เพ่ือวิเคราะหหาวัตถุแหงในมูลในแตละครั้ง สวนท่ี 2 นําไปอบท่ีอุณหภูมิ 

60 องศาเซลเซียส นาน 72 ชั่วโมง แลวนําไปบดผานตะแกรงขนาด 1 มิลลิเมตร เพ่ือนําไปวิเคราะหหา

สวนประกอบของโภชนะตางๆ  ไดแก DM,  Ash,  CP,  EE,  (AOAC, 2000), NDF และ ADF (Van  Soest  et  al., 

1991) และคํานวณคาการยอยไดของโภชนะตามวิธีของ Schneider and Flatt (1975) โดยสูตรท่ีใชใน

การคํานวณคือ  

คาการยอยไดของโภชนะ (%)  =   โภชนะในอาหาร(DM)– โภชนะในมูล (DM)  ×  100 

    โภชนะในอาหาร(DM) 

3.5.4 การเก็บของเหลวในกระเพาะรูเมน 

ในวันท่ี 3-7ของแตละระยะการเก็บตัวอยางทําการเก็บตัวอยางเลือด โดยทําการสุม

ตัวอยางของเหลวในกระเพาะรูเมนหลังการใหอาหารในชั่วโมงท่ี 0,2 และ4 ของการใหอาหารในตอนเชา
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ทําการสุมของเหลวจากกระเพาะรูเมน 5 จุดไดแก ดานบนซาย บนขวา ลางซาย ลางขวา และตรงกลาง 

ของกระเพาะรูเมนแลวนําไปวัด pH ทันที จดบันทึกคาท่ีวัดได แลวนําไปกรองผานผาขาวบาง 4 ชั้น

นําไปบรรจุใสขวดท่ีมี 6 N H2SO4ในสัดสวน 6 N H2SO4ตอของเหลวในกระเพาะหมัก ในสัดสวน 1:10 

เพ่ือหยุดการเจริญเติบโตของจุลินทรีย จากนั้นนําไปปนเหวี่ยงท่ีความเร็ว 3,000 รอบตอนาทีเปนเวลา 

15 นาที เก็บเอาสวนใส แลวนําไปเก็บท่ีอุณหภูมิ -20องศาเซลเซียส จากนั้นทําการวิเคราะหหา

แอมโมเนีย-ไนโตรเจน (NH3-N) 

3.6 การวิเคราะหขอมูลทางสถิติ 

 ขอมูลท่ีไดท้ังหมดทําการวิเคราะหความแปรปรวนแบบ analysis of variance (ANOVA) ดวย

โปรแกรม SPSS version 17 เปรียบเทียบความแตกตางคาเฉลี่ยของขอมูลดวยวิธี Duncan’s New 

Multiple Range Testท่ีระดับความเชื่อม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

 

4. ผลการวิจัยและอภิปรายผล 

4.1 องคประกอบทางเคมีของอาหารทดลอง 

องคประกอบทางเคมีของอาหารขนและฟางหมักยูเรีย(เปอรเซ็นตของวัตถุแหง) ดังแสดง

ในตารางท่ี 2 พบวามีคาของวัตถุแหง 88.50 และ 57.50 เปอรเซ็นตและอินทรียวัตถุ95.00 และ78.13 

เปอรเซ็นต โปรตีนหยาบ 15.10 และ 8.50 เปอรเซ็นต ไขมัน 2.52 และ 2.14 เปอรเซ็นต เยื่อใยท่ีไม

ละลายในสารละลายท่ีเปนกลาง 27.65 และ 78.16 เปอรเซ็นตและเยื่อใยท่ีไมละลายในสารละลายท่ี

เปนกรด 8.20 และ 48.30 เปอรเซ็นตตามลําดับ 

 

ตารางท่ี 2 

องคประกอบทางเคมีของอาหารขนและอาหารหยาบท่ีใชในงานทดลอง 

Chemical composition Concentrate UTS 

Dry matter (%) 88.50 57.50 

 

………..…. %DM….……….. 

Organic matter(OM) 95.00 78.13 

Crude protein(CP) 15.10 8.50 

Ether extract(EE) 2.52 2.14 

Neutral detergent fiber(NDF) 27.65 78.16 

Acid detergent fiber(ADF) 8.20 48.30 

UTS = Urea treated rice straw 
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4.2 ผลของการเสริมขม้ินชันปริมาณการกินได 

จากการศึกษาปริมาณการกินไดอาหารขนและอาหารหยาบ และปริมาณการกินไดรวมท้ังหมด

พบวาการเสริมขม้ินชัน ไมมีผลตอการกินไดเ ม่ือเปรียบเทียบกับกลุมท่ีไมเสริม ซ่ึงแตกตางกับ 

Vorlaphim et al. (2011) พบวาการเสริมขม้ินชัน 0.1 เปอรเซ็นต มีแนวโนมทําใหการกินไดรวมสูง

กวาทรีทเมนตอ่ืน (ตารางท่ี 3) และทําใหปริมาณการกินไดของอาหารของอาหารหยาบและอาหารขนใน

หนวยเปอรเซ็นตน้ําหนักตัว ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (P > 0.05) การกินไดท้ังหมดในหนวย

เปอรเซ็นตน้ําหนักตัวก็ไมมีคาแตกตางกันอยางมีความนัยสําคัญ (P > 0.05) ในทุกๆ ทรีทเมนต และกรัม

ตอกิโลกรัมน้ําหนักตัว0.75 พบวาไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ (P > 0.05) และการกินไดของ

อาหารหยาบและการกินไดท้ังหมดกรัมตอกิโลกรัมน้ําหนักตัว0.75 ไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ (P > 

0.05) 

4.3 ผลของการเสริมขม้ินชันตอนิเวศวิทยาในกระเพาะรูเมน 

จากผลทดลองพบวา ระดับความเปนกรด - ดางของของเหลวในกระเพาะรูเมนไมมีความ

แตกตางทางสถิติ (P > 0.05) โดยเม่ือไดรับอาหารท้ัง 3 ทรีทเมนต โดยกลุมควบคุม กลุมท่ีเสริมขม้ินชัน 

0.1 เปอรเซ็นต และกลุมขม้ินชัน 0.2 เปอรเซ็นตในอาหารขนมีคาเฉลี่ยของ pH เทากับ 6.59, 6.51, 

6.43 ตามลําดับ (ตารางท่ี 4) เนื่องจากสัตวทดลองไดรับอาหารท่ีมีสัดสวนของอาหารขนและหยาบท่ีไม

ตางกัน สอดคลองการศึกษาของ Castillejos et al. (2006) ในหลอดทดลองพบวาน้ํามันหอมระเหย

เสริมในอาหารเพ่ือเปรียบเทียบกับไมเสริม พบวาระดับความเปนกรด – ดางไมแตกตางกับกลุมท่ีไมเสริม 

จากการศึกษาของ Benchaar et al. (2007) ไดทําการเสริมน้ํามันหอมระเหยท่ีสกัดจากพืช 4 ชนิด ใน

หลอดทดลอง พบวาคาของระดับความเปนกรด – ดางไมแตกตางกันเม่ือเปรียบกับกลุมท่ีไมเสริม 

Wanapat et al. (2008) รายงานวาการเสริมตะไครผง 100 กรัมตอวันไมมีผลตอความเปนกรด – ดาง

ในกระเพาะรูเมนของโค Vorlaphim et al. (2011) รายงานวาการเสริมขม้ินชัน 0.1 และ 0.2 

เปอรเซ็นตไมมีผลตอความเปนกรด – ดางในกระเพาะรูเมนของโค โดยท่ีคาความเปนกรด – ดาง ของ

ของเหลวในรูเมนพบวาอยูในระดับปกติท่ีทําใหเกิดกระบวนการหมักเปนไปอยางปกติ มีความเหมาะสม

ตอการทํางานของจุลีนทรียกลุมท่ียอยเซลลูโลส (ฉลองวชิราภากร, 2541) 

 

ตารางท่ี 3 

ผลของการเสริมขม้ินชันตอปริมาณการกินไดของโค 

  Items Treatments 

  

 

T1 T2 T3 SEM P-value 

Voluntary dry matter intake, kg/d 

     Concentrate 3.77 4.24 3.68 0.198 0.302 
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Roughage 4.39 5.12 4.70 0.414 0.565 

Total 8.16 9.36 8.38 0.604 0.473 

% body weight 

     Concentrate 1 1 1 

  Roughage 1.08 1.29 1.12 0.013 0.546 

Total 2.08 2.29 2.12 0.123 0.605 

g/kgBW0.75 

     Concentrate 44.00 45.29 43.95 0.905 0.585 

Roughage 51.22 54.79 53.75 2.266 0.603 

Total 95.22 100.08 97.70 5.126 0.618 

T1 = control; T2 = concentrate + 0.1% curcuma; T3 = concentrate+ 0.2% curcuma 

SEM หมายถึง Standard error of mean (ความคลาดเคลื่อนมาตรฐาน) 

 

ตารางท่ี 4 

ผลของการเสริมสมุนไพร ตอความเปนกรด ดาง แอมโมเนียไนโตรเจน และกรดไขมันระเหยไดของ

ของเหลวในกระเพาะรูเมนในโค 

Items Treatments 

  

 

T1 T 2 T 3 SEM P-value 

Rumen pH  6.59 6.51 6.5 0.040 0.459 

Ammonia–nitrogen, 

mg/dl  5.73 7.49 7.38 0.270 0.444 

Total VFA, mM 94.5 106.7 99.1 6.33 0.193 

    Acetic 68.4 74.6 73.8 5.19 0.452 

    Propionic 16.1 17.9 16.1 0.91 0.129 

    Butyric 11.7 13.7 11.7 1.26 0.228 

T1 = control; T2 = concentrate + 0.1% curcuma; T3 = concentrate+ 0.2% curcuma 

SEM หมายถึง Standard error of mean (ความคลาดเคลื่อนมาตรฐาน) 
 

คาความเขมขนของแอมโมเนีย – ไนโตรเจนในกระเพาะรูเมนของโคไดรับอาหารท้ัง 3 ทรีท

เมนต ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (P > 0.05) โดยมีระดับแอมโมเนีย–ไนโตรเจนในชั่วโมงท่ี 0 มี
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คาเฉลี่ยเทากับ 4.46, 6.23, และ 6.77มิลลิกรัมตอเดซิลิตร ตามลําดับ และชั่วโมงท่ี 4 เทากับ 7.01, 

8.76, และ 7.99มิลลิกรัมตอเดซิลิตร ตามลําดับคาเฉลี่ยท้ัง 3ทรีทเมนตมีคาอยูระหวาง 5.73–7.49 

มิลลิกรัมตอเดซิลิตรไมมีความแตกตางกัน (P > 0.05)(ตารางท่ี 4) เนื่องจากปริมาณการกินไดของ

โปรตีนท่ีไดรับมีคาใกลเคียงกัน จากการรายงานของฉลอง วชิราภากร(2541) รายงานวาระดับข้ันต่ําสุด

ของแอมโมเนีย – ไนโตรเจน ในรูเมนท่ีทําใหเกิดการผลิตจุลินทรียไดดีท่ีสุดจากสารตั้งตนท่ีมีอยู พบวา

อยูในระดับ 5.60 – 7.00  มิลลิกรัมตอเดซิลิตร จากการทดลองนี้คาความเขมขนของแอมโมเนีย – 

ไนโตรเจน มีคาท่ีอยูในระดับปกติท่ีทําใหเกิดกระบวนการหมักเปนไปอยางปกติสอดคลองลองกับการ

รายงานของ Wanapat et al. (2008) รายงานวาการเสริมตะไครผง 100 กรัมตอวันไมมีผลตอคาความ

เขมขนของแอมโมเนีย–ไนโตรเจน ในรูเมนเม่ือเปรียบเทียบกับกลุมท่ีไมเสริม แตกตางจากการรายงาน

ของ Vorlaphim et al. (2011) รายงานวาการเสริมขม้ินชัน 0.1 และ 0.2 เปอรเซ็นตมีผลทําใหคา

ความเขมขนของแอมโมเนีย – ไนโตรเจน ในรูเมนลดลงเม่ือเปรียบเทียบกับกลุมควบคุม 

4.4 ผลของการเสริมขม้ินชันตอการกินไดของโภชนะและคาการยอยไดของโภชนะ 

 การศึกษาพบวาการเสริมขม้ินชันในอาหารไมมีผลตอการกินไดของอินทรียวัตถุ โปรตีนหยาบ 

ไขมัน เยื่อใย NDF และเยื่อใย ADF ของอาหารขน อาหารหยาบ ตลอดจนการกินไดโภชนะรวม (ตาราง

ท่ี 5) สอดคลองกับการรายงานของ Vorlaphim et al. (2011) รายงานวาการเสริมขม้ินชัน 0.1 และ 

0.2 เปอรเซ็นตไมมีผลตอการกินไดรวมของโภชนะ และมีการกินไดของ เยื่อใย ADF สูงกวากลุมควบคุม

และกลุมท่ีเสริมดวยขม้ินชันรวมกับตะไคร อยางมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญ (P < 0.05) และคา

การกินไดของโภชนะ อินทรียวัตถุ โปรตีนหยาบ ไขมัน เยื่อใย NDF ของโคท่ีไดรับอาหารสูตรท่ีเสริม

ตะไครไมมีความแตกตางกับโคท่ีไดรับอาหารกลุมควบคุม (P > 0.05) สอดคลองกับ Wanapat et al. 

(2008) รายงานวาการเสริมตะไครผง 100 กรัมตอวันไมมีผลตอปริมานการกินไดของโภชนะ แตคาการ

กินไดของ เยื่อใย ADF มีความแตกตางกับโคท่ีไดรับอาหารกลุมควบคุมอยางมีนัยสําคัญ (P < 0.05)โคท่ี

ไดรับอาหารท้ัง 4สูตร มีคาการยอยได (digestion) (ตารางท่ี 5) คาการยอยไดวัตถุแหงและอินทรียวัตถุ

พบวาไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (P > 0.05) สอดคลองกับ Wanapat et al. (2008) รายงานวาการ

เสริมตะไครผง 100 กรัมตอวันไมมีผลตอปริมาณการยอยไดของอินทรียวัตถุ และ Vorlaphim et al. 

(2011) รายงานวาการเสริมขม้ินชัน 0.1 เปอรเซ็นตไมมีผลตอการยอยไดรวมของวัตถุแหงและ

อินทรียวัตถุ  
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ตารางท่ี 5 

ผลของการเสริมสมุนไพรขม้ินชันตอการกินไดและคาการยอยไดของโภชนะของโค 

Items Treatments 

  

 

T1 T2 T3 SEM P-value 

Total Nutrient intake (kg/d) 

     OM  7.56 7.44 7.87 0.428 0.81 

CP 1.02 0.95 1.04 0.341 0.941 

EE 0.20 0.20 0.23 0.105 0.932 

NDF 4.99 4.88 5.33 0.018 0.778 

ADF 2.71 2.86 3.16 0.286 0.838 

Nutrient digestibility       

DM 69.77 74.72 71.84 2.549 0.513 

OM 71.21 71.35 75.84 2.371 0.448 

CP 65.57 63.39 59.59 4.612 0.699 

EE 68.69 69.42 70.97 6.073 0.965 

NDF 59.41 68.08 61.70 2.246 0.200 

ADF 46.89 56.34 56.39 4.698 0.424 

T1 = control; T2 = concentrate + 0.1% curcuma; T3 = concentrate+ 0.2% curcuma 
abคาเฉลี่ยในแนวนอนท่ีมีอักษรแตกตางกัน มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P < 0.05) 

SEM หมายถึง Standard error of mean (ความคลาดเคลื่อนมาตรฐาน) 

 

4.5 คายูเรียไนโตรเจน และคอเลสเตอรอลในพลาสมา 

 ผลของการเสริมขม้ินชันพบวาไมมีผลตอปริมาณยูเรียไนโตรเจน (BUN) และคอเลสเตอรอล 

(cholesterol) ในพลาสมา คาของยูเรียไนโตรเจนมีคาใกลเคียงกันโดยมีคาเฉลี่ยเทากับ 12.25มิลลิกรัม

ตอเดชีลิตรสวนคอเลสเตอรอลในกระแสโลหิตก็มีคาใกลเคียงเชนเดียวกันระหวาง 3 กลุมทดลองซ่ึงไมมี

ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05)  
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5. สรุปผลการวิจัย 

ผลของการเสริมสมุนไพรขม้ินชันท่ีระดับ 0,0.1,0.2 เปอรเซ็นตในอาหารตอการกินได  การยอย

ไดของโภชนะรวมท้ังขบวนการหมักของกระเพาะรูเมนในโคเนื้อสามารถสรุปวา ปริมาณการกินไดโดย

อิสระของอาหารขน อาหารหยาบ และการกินไดรวมไมมีคาความแตกตางทางสถิติ (P>0.05) คาการ

ยอยไดของโภชนะพบวาคาการยอยไดของไขมัน เยื่อใยท่ีไมละลายในสารฟอกท่ีเปนกลาง และเยื่อใยท่ี

ไมละลายในสารฟอกท่ีเปนกรดไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05)คาความเปน

กรด – ดางในกระเพาะรูเมน และแอมโมเนียไนโตรเจนไมมีความแตกตางทางสถิติ กรดไขมันท่ีระเหยได

งายรวม กรดอะซิติค และกรดบิวทิริกไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05)ปริมาณยูเรีย

ไนโตรเจน และคอเลสเตอรอลในกระแสโลหิตไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (P>0.05)  
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	3.1 สัตว์ทดลอง
	ข้อมูลที่ได้ทั้งหมดทำการวิเคราะห์ความแปรปรวนแบบ analysis of variance (ANOVA) ด้วยโปรแกรม SPSS version 17 เปรียบเทียบความแตกต่างค่าเฉลี่ยของข้อมูลด้วยวิธี Duncan’s New Multiple Range Testที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอร์เซ็นต์

