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บทคัดยอ 

วัตถุประสงคของการศึกษาครั้งนี้เพ่ือศึกษาผลของการเสริมสมุนไพรขม้ินชันในสูตรของอาหาร

ขนตอนิเวศวิทยาของกระเพาะรูเมนและความสามารถในการยอยไดในโคเนื้อทําการศึกษาโคเนื้อ

พ้ืนเมืองเพศผูจํานวน 3 ตัว ใชแผนการทดลอง 3 × 3 ลาตินสแควโดยสัตวทดลองไดรับอาหารขนรอย

ละ1ของน้ําหนักตัวและเสริมขม้ินชันผงในระดับรอยละ0.0, 0.1และ0.2 ในสูตรอาหารขน สัตวทดลอง

ทุกตัวไดรับฟางขาวหมักยูเรียกินอยางเต็มท่ี ผลการศึกษาพบวาการเสริมขม้ินชันผงไมมีผล(P>0.05)ตอ

ปริมาณการกินไดโดยอิสระของท้ังอาหารขนและอาหารหยาบ คาการยอยไดของโภชนะไมมีความ

แตกตางกันทางสถิติ (P>0.05)นอกจากนั้นการเสริมขม้ินขันผงไมมีผลตอนิเวศวิทยาในกระเพาะรูเมน 

โดยพบวาคาความเปนกรดดางในกระเพาะรูเมน และแอมโมเนียไนโตรเจน ความเขมขนของกรดไขมันท่ี

ระเหยไดงายรวม กรดอะซิติค และกรดบิวทิริกไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ(P>0.05)

ดังนั้นระดับการเสริมขม้ินชัน0, 0.1 และ0.2%ไมมีตอปริมาณการกินได การยอยไดโภชนะ กระบวนการ

หมักในกระเพาะหมักและคาเมตาบอไลตในเลือดของโคเนื้อ 

 

คําสําคัญ: สมุนไพรขม้ินชัน,นิเวศวิทยาในกระเพาะรูเมน,การยอยไดของโภชนะ, โคเนื้อ 

 

Abstract 

The present study was aim to determine the effect of 

herbalcurcuminsupplementation on feed intake, nutrient intake, nutrient digestibility, 

rumen fermentation and blood metabolites  in rumen of beef cattle.Three, rumen 

cannulatedbeef cattle were randomly assigned to 3 experimental rations in a study 
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with a 3 × 3 Latin square. During the 7 days of each experimental period, cattle were 

fed concentrate 1 percentile of body weight which supplemented curcumin power at 3 

levels of 0.0, 0.1 and 0.2 in concentrate. All animals were fed rice straw treated urea ad 

libitum.Results show that the supplemental herbal curcumin in the concentrate was 

not (P>0.05) affected feed intake, nutrient intake and nutrient digestibility. Herbal 

curcuminsupplementations in the concentrate were not (P>0.05) influenced rumen 

ecology. The pH and the concentrations of ammonia nitrogen, total VFA, acetic, 

propionic and butyric acid in the rumen fluid did not (P>0.05) affect by the levels of 

herbal curcumin supplementation. It can be concluded that supplemental 

herbalcurcumininat 0,0.1 and 0.2% in diet was not affected on nutrient intake, nutrient 

digestibility,rumen fermentation and blood metabolites of beef cattle. 

 

Keywords: herbal curcumin, rumen ecology, nutrient digestibility, beef cattle 

 

1.บทนํา 

โคเนื้อ (cattle) จัดเปนสัตวเค้ียวเอ้ือง (ruminant) ท่ีเลี้ยงแพรหลายมากท่ีสุดในโลกกวา 

1,300 ลานตัว โดยในประเทศไทยมีจํานวนประชากรโคเนื้อประมาณ 8 ลานตัว (กรมปศุสัตว, 2551) โค

เนื้อถือไดวามีความสําคัญตอการใหประโยชนแกมนุษย โดยใชเปนท้ังอาหาร  ทําเปนผลิตภัณฑ  และใช

แรงงาน เปนตนการจัดการดานอาหารสัตวรวมท้ังวิธีการใหอาหาร ถือวาเปนปจจัยท่ีสําคัญตอการเพ่ิม

ผลผลิตของโคเนื้อ ปริมาณโภชนะท่ีจําเปนตองใชเพ่ือการดํารงชีพตอวันของโคเนื้อมีปริมาณคงท่ี การ

เพ่ิมปริมาณการกินไดของอาหารในระดับท่ีสูงกวาคาความตองการดํารงชีพ จะสามารถเพ่ิมอัตราการ

เจริญเติบโตตอวันในสัดสวนท่ีเพ่ิมข้ึน  ซ่ึงมีผลโดยตรงกับตนทุนการผลิต หรือกําไรท่ีไดรับหากอัตราการ

เจริญเติบโตลดลง ก็จะทําใหประสิทธิภาพการเจริญเติบโตลดต่ําลง 

 ในปจจุบันการใชพืชสมุนไพรเสริมในอาหารสัตว เพ่ือกระตุนการเจริญเติบโตในสัตวเปนวิธีการ

จัดการอาหารอีกวิธีหนึ่งในการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต ประโยชนของการนําสมุนไพรมาใชในอาหาร

สัตวปจจุบันมีงานวิจัยมากมายท้ังในตางประเทศและ ในประเทศไทยการนําสมุนไพรมาใชในอาหารสัตว

โดยการเสริมโดยตรงหรือสกัดเอาสารออกฤทธิ์มาเสริมซ่ึงสามารถแจกแจงผลประโยชนไดดังนี้ให

สารอาหารหรือโภชนะ โดยการสกัดโปรตีนเปบไทดอณูสั้นๆ กรดอะมิโน กรดไขมัน แปง โอลิโกแซดคาร

ไรด วิตามินและกรดตาง ๆ เปนตัวกระตุนการกินเพ่ือชวยในการยอยอาหาร สารควบคุมเชื้อรา สาร

กระตุนภูมิคุมกันโรค  วิตามินและสารคลายวิตามิน  สารคลายฮอรโมน สารตานจุลินทรีย  สารควบคุม

พยาธิ  สารควบคุมเมตาโบลิคในรายกาย  สารตานอนุมูล สารปองกันความเครียดและการปรับสภาพ  
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(เยาวมาลย คาเจริญ และคณะ, 2549)ดังนั้นหลักเบื้องตนในการนําสมุนไพรมาใชในอาหารสัตวควร

ทําการศึกษาแนวทางการใชและผลของสมุนไพรโดยชัดเจนกอนการนํามาใชประโยชน  

มีรายงานการศึกษาใชสมุนไพร หลากหลายชนิดเพ่ือลดการใชยาปฏิชีวนะในอาหารสัตว 

โดยเฉพาะอยางยิ่งในอาหารไกและอาหารสุกร ไดมีการนําเอาสมุนไพรมาใชอยางกวางขวาง ตัวอยาง

ของสมุนไพรท่ีนิยมนํามาผสมในอาหารสัตว เชน กราวเครือ ฟาทะลายโจรและขม้ินชัน เปนตน ซ่ึง

สมุนไพรเหลานี้ลวนแตมีสรรพคุณทางยาในการชวยในการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตสัตวใหดียิ่งข้ึน และ

สามารถลดการใชยาปฏิชีวนะในอุตสาหกรรมการเลี้ยงสัตวได ตลอดจนชวยลดการนําเขายาปฏิชีวนะ

จากตางประเทศและสนับสนุนการปลูกพืชสมุนไพรในประเทศมากข้ึน นอกจากนั้นWanapat et al. 

(2008) ทําการศึกษาระดับของตะไครผงเสริมในอาหารขน 0, 100, 200 และ300 กรัมตอวัน โดยใชฟาง

หมักยูเรีย5% เปนอาหารหยาบใหกินเต็มท่ีในโคนม พบวาการเสริมสมุนไพรมีผลตอการลดจํานวน

ประชากรของแบคทีเรียและโปรโตซัวแตอยางไรก็ตามผลของการเสริมขม้ินชันในสูตรอาหารโคเนื้อยังไม

ชัดเจนท้ังในดานปริมาณท่ีเหมาะสมและตอประสิทธิภาพผลผลิต 

 ดังนั้นการศึกษาวิจัยครั้งนี้จึงมุงเนนเพ่ือศึกษาผลของระดับการเสริมสมุนไพรขม้ินชันตอการกิน

ได  การยอยไดของโภชนะรวมท้ังขบวนการหมักของกระเพาะรูเมน ขอมูลท่ีไดเปนพ้ืนฐานในการใช

ประโยชนจากสมุนไพรขม้ินชันในการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตของสัตวเค้ียวเอ้ือง และเปนทางเลือก

ของการผลิตปศุสัตวอินทรียเพ่ือเปนอาหารเสริมสุขภาพและปลอดภัยตอผูบริโภคตอไป  

 

2. วัตถุประสงคของการวิจัย 

เพ่ือศึกษาผลของระดับการเสริมสมุนไพรขม้ินชันในสูตรของอาหารขนตอปริมาณการกินได 

นิเวศวิทยาของกระเพาะรูเมนและความสามารถในการยอยไดในโคเนื้อ 

 

3. วิธีการดําเนินงานวิจัย 

3.1 สัตวทดลอง 

โคเนื้อเพศผูเจาะกระเพาะและติดตั้งทอขนาดเล็ก (rumenfistulated beef steer) สายพันธุ

พ้ืนเมือง น้ําหนักตัวประมาณ 272–451 กิโลกรัมจํานวน 3 ตัว ท่ีเลี้ยงภายในโรงเรือน และคอกขังเด่ียว

พ้ืนคอนกรีตขนาด 3 × 3 ตารางเมตร ท่ีมีระบบระบายอากาศตามธรรมชาติ ณ ศูนยวิจัยและพัฒนา

ทองถ่ิน บานตาด คณะเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏอุดรธานีโคทดลองท้ัง 3 ตัวทําการถายพยาธิ

ภายนอกและภายในโดยใชยาไอโวเม็กด8 มิลลิลิตรตอตัว และไวตามิน เอดี3อี 15 มิลลิลิตรตอตัว กอน

เขาการทดลอง 1 สัปดาห 
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3.2การวางแผนการทดลองและการเตรียมสัตวทดลอง 

     ทําการสุมโคทดลองใหไดรับทรีทเมนต (treatment) 3 ทรีทเมนต ตามแผนการทดลอง

แบบ 3×3 ลาตินสแคว(Latin square) คือ ทรีทเมนตท่ี 1 (T1) กลุมควบคุมไมเสริมขม้ินชันในอาหารขน 

ทรีทเมนตท่ี 2 (T2) เสริมขม้ินชันในอาหารขนรอยละ 0.1 และ ทรีทเมนตท่ี 3 (T3) เสริมขม้ินชันใน

อาหารขนรอยละ 0.2 แบงชวงการทดลองออกเปน 3 ชวงๆ ละ 28 วัน โดยในแตละชวงการทดลอง

ประกอบไปดวย ระยะการปรับสัตวทดลอง 21วัน และระยะการเก็บตัวอยาง 7วัน โดยท่ีระยะการเก็บ

ตัวอยางสัตวทดลองถูกยายเขาคอกเมตาบอลิซึม 

3.3อาหารและการใหอาหาร 

 การเตรียมขม้ินชัน ทําการเก็บหัวขม้ินชันมาลางดินออก นํามาสับและตากแดด 2-3 วัน ใหแหง

แลวนํามาบดใหเปนผงดวยเครื่องบดผานตะแกรงขนาด 1มิลลิเมตรเตรียมอาหารขน โดยการผสม

วัตถุดิบอาหารสัตวตามสูตรอาหารขนทดลองโดยมีสัดสวนวัตถุดิบอาหารดังตารางท่ี 1  

การใหอาหารสัตวทดลองโคทดลองแตละตัวไดรับอาหารทดลองรอยละ1 ของน้ําหนักสัตว โดยท่ีโคทุก

ตัวไดรับฟางขาวหมักยูเรีย รอยละ 5 กินอยางเต็มท่ี ซ่ึงการใหอาหารวันละ 2 เวลา คือ 08.00 น. และ

16.00 น.และมีน้ําสะอาดใหกินอยางเพียงพอตลอดเวลา จดบันทึกปริมาณการกินไดท้ังอาหารขนและ

อาหารหยาบตลอดเวลาการทดลอง 

 

ตารางท่ี 1 

ปริมาณและสวนประกอบวัตถุดิบในสูตรอาหารผสมสําเร็จ 

วัตถุดิบ 

Treatment 

T1 T2 T3 

กากถ่ัวเหลือง 5.0 5.0 5.0 

กากมะเขือเทศ 22.0 22.0 22.0 

มันสําปะหลัง 57.0 57.0 57.0 

ยูเรีย 3.0 3.0 3.0 

กากน้ําตาล 7.0 7.0 7.0 

เกลือ 1.0 1.0 1.0 

กํามะถัน 0.3 0.3 0.3 

ไดแคลเซียมฟอสเฟส 0.7 0.7 0.7 

เปลือกหอยปน 0.5 0.5 0.5 

แรธาตุ 0.5 0.5 0.5 
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ไขสัตว 3.0 3.0 3.0 

ขม้ินชัน 0.0 0.1 0.2 

รวม 100.0 100.1 100.2 

 

3.5การเก็บและการวิเคราะหตัวอยาง 

    3.5.1 การสุมเก็บตัวอยางอาหาร  

 สุมเก็บตัวอยางอาหารทดลองท้ังอาหารกอนใหและอาหารท่ีเหลือจากรางทุกสัปดาห 

วัดปริมาณอาหารท่ีโคกินได โดยแบงอาหารออกเปน 2 สวน โดยสวนแรกนําไปอบท่ีอุณหภูมิ 100 องศา

เซลเชียส นาน 24 ชั่วโมง สวนท่ี 2 นําไปอบท่ี 60 องศาเซลเซียส เปนเวลา 48 ชั่วโมง เพ่ือนําไป

วิเคราะหหาสวนประกอบทางเคมี คือ วัตถุแหง(DM), เถา (Ash), โปรตีนหยาบ (Crude protein, CP) 

และไขมัน ตามวิธีมาตรฐาน (AOAC, 1980) วิเคราะหหา NDF (neutral detergent fiber), ADF (acid 

detergent fiber) และ ADL (acid detergent lignin) ตามวิธีการของ (Van  Soest  et  al., 1991)  

3.5.2 การเก็บตัวอยางเลือด 

 ในวันท่ี 7ของแตละระยะการเก็บตัวอยางทําการเก็บจากเสนเลือดจากเสนเลือด

Jugular Vein ปริมาตร 20 มิลลิลิตรในชั่วโมงท่ี 0และ 4 หลังจากใหอาหารในตอนเชา นําไปปนเหวี่ยง 

(centrifuge) ท่ีความเร็ว 3000 รอบตอนาที นาน 15 นาที ทําการเก็บซีรั่ม ในหลอดท่ีอุณหภูมิ –20 

องศาเซลเซียส เพ่ือวิเคราะหหายูเรียในกระแสเลือด (Blood urea nitrogen, BUN)  

3.5.3 การเก็บตัวอยางอุจจาระ 

 ในวันท่ี 3-7ของแตละระยะการเก็บตัวอยางทําการเก็บมูลโคเนื้อทุกตัวท้ังหมดในแตละ

วัน แลวทําการชั่งน้ําหนักท้ังหมดและสุมเก็บมูล 10 เปอรเซ็นตของแตละวันทําการคลุกเคลามูลใหเปน

เนื้อเดียวกัน ใสถุงแยกเปนรายตัว ทําการแบงมูลออกเปน 2 สวน โดยสวนแรกนําไปอบท่ีอุณหภูมิ 100 

องศาเซลเซียส นาน 24 ชั่วโมง เพ่ือวิเคราะหหาวัตถุแหงในมูลในแตละครั้ง สวนท่ี 2 นําไปอบท่ีอุณหภูมิ 

60 องศาเซลเซียส นาน 72 ชั่วโมง แลวนําไปบดผานตะแกรงขนาด 1 มิลลิเมตร เพ่ือนําไปวิเคราะหหา

สวนประกอบของโภชนะตางๆ  ไดแก DM,  Ash,  CP,  EE,  (AOAC, 2000), NDF และ ADF (Van  Soest  et  al., 

1991) และคํานวณคาการยอยไดของโภชนะตามวิธีของ Schneider and Flatt (1975) โดยสูตรท่ีใชใน

การคํานวณคือ  

คาการยอยไดของโภชนะ (%)  =   โภชนะในอาหาร(DM)– โภชนะในมูล (DM)  ×  100 

    โภชนะในอาหาร(DM) 

3.5.4 การเก็บของเหลวในกระเพาะรูเมน 

ในวันท่ี 3-7ของแตละระยะการเก็บตัวอยางทําการเก็บตัวอยางเลือด โดยทําการสุม

ตัวอยางของเหลวในกระเพาะรูเมนหลังการใหอาหารในชั่วโมงท่ี 0,2 และ4 ของการใหอาหารในตอนเชา



โครงการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาต ิ“ราชภัฏวิจัยครั้งท่ี 4” (กลุมวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี)   หนา 535 

 

ทําการสุมของเหลวจากกระเพาะรูเมน 5 จุดไดแก ดานบนซาย บนขวา ลางซาย ลางขวา และตรงกลาง 

ของกระเพาะรูเมนแลวนําไปวัด pH ทันที จดบันทึกคาท่ีวัดได แลวนําไปกรองผานผาขาวบาง 4 ชั้น

นําไปบรรจุใสขวดท่ีมี 6 N H2SO4ในสัดสวน 6 N H2SO4ตอของเหลวในกระเพาะหมัก ในสัดสวน 1:10 

เพ่ือหยุดการเจริญเติบโตของจุลินทรีย จากนั้นนําไปปนเหวี่ยงท่ีความเร็ว 3,000 รอบตอนาทีเปนเวลา 

15 นาที เก็บเอาสวนใส แลวนําไปเก็บท่ีอุณหภูมิ -20องศาเซลเซียส จากนั้นทําการวิเคราะหหา

แอมโมเนีย-ไนโตรเจน (NH3-N) 

3.6 การวิเคราะหขอมูลทางสถิติ 

 ขอมูลท่ีไดท้ังหมดทําการวิเคราะหความแปรปรวนแบบ analysis of variance (ANOVA) ดวย

โปรแกรม SPSS version 17 เปรียบเทียบความแตกตางคาเฉลี่ยของขอมูลดวยวิธี Duncan’s New 

Multiple Range Testท่ีระดับความเชื่อม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

 

4. ผลการวิจัยและอภิปรายผล 

4.1 องคประกอบทางเคมีของอาหารทดลอง 

องคประกอบทางเคมีของอาหารขนและฟางหมักยูเรีย(เปอรเซ็นตของวัตถุแหง) ดังแสดง

ในตารางท่ี 2 พบวามีคาของวัตถุแหง 88.50 และ 57.50 เปอรเซ็นตและอินทรียวัตถุ95.00 และ78.13 

เปอรเซ็นต โปรตีนหยาบ 15.10 และ 8.50 เปอรเซ็นต ไขมัน 2.52 และ 2.14 เปอรเซ็นต เยื่อใยท่ีไม

ละลายในสารละลายท่ีเปนกลาง 27.65 และ 78.16 เปอรเซ็นตและเยื่อใยท่ีไมละลายในสารละลายท่ี

เปนกรด 8.20 และ 48.30 เปอรเซ็นตตามลําดับ 

 

ตารางท่ี 2 

องคประกอบทางเคมีของอาหารขนและอาหารหยาบท่ีใชในงานทดลอง 

Chemical composition Concentrate UTS 

Dry matter (%) 88.50 57.50 

 

………..…. %DM….……….. 

Organic matter(OM) 95.00 78.13 

Crude protein(CP) 15.10 8.50 

Ether extract(EE) 2.52 2.14 

Neutral detergent fiber(NDF) 27.65 78.16 

Acid detergent fiber(ADF) 8.20 48.30 

UTS = Urea treated rice straw 
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4.2 ผลของการเสริมขม้ินชันปริมาณการกินได 

จากการศึกษาปริมาณการกินไดอาหารขนและอาหารหยาบ และปริมาณการกินไดรวมท้ังหมด

พบวาการเสริมขม้ินชัน ไมมีผลตอการกินไดเ ม่ือเปรียบเทียบกับกลุมท่ีไมเสริม ซ่ึงแตกตางกับ 

Vorlaphim et al. (2011) พบวาการเสริมขม้ินชัน 0.1 เปอรเซ็นต มีแนวโนมทําใหการกินไดรวมสูง

กวาทรีทเมนตอ่ืน (ตารางท่ี 3) และทําใหปริมาณการกินไดของอาหารของอาหารหยาบและอาหารขนใน

หนวยเปอรเซ็นตน้ําหนักตัว ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (P > 0.05) การกินไดท้ังหมดในหนวย

เปอรเซ็นตน้ําหนักตัวก็ไมมีคาแตกตางกันอยางมีความนัยสําคัญ (P > 0.05) ในทุกๆ ทรีทเมนต และกรัม

ตอกิโลกรัมน้ําหนักตัว0.75 พบวาไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ (P > 0.05) และการกินไดของ

อาหารหยาบและการกินไดท้ังหมดกรัมตอกิโลกรัมน้ําหนักตัว0.75 ไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ (P > 

0.05) 

4.3 ผลของการเสริมขม้ินชันตอนิเวศวิทยาในกระเพาะรูเมน 

จากผลทดลองพบวา ระดับความเปนกรด - ดางของของเหลวในกระเพาะรูเมนไมมีความ

แตกตางทางสถิติ (P > 0.05) โดยเม่ือไดรับอาหารท้ัง 3 ทรีทเมนต โดยกลุมควบคุม กลุมท่ีเสริมขม้ินชัน 

0.1 เปอรเซ็นต และกลุมขม้ินชัน 0.2 เปอรเซ็นตในอาหารขนมีคาเฉลี่ยของ pH เทากับ 6.59, 6.51, 

6.43 ตามลําดับ (ตารางท่ี 4) เนื่องจากสัตวทดลองไดรับอาหารท่ีมีสัดสวนของอาหารขนและหยาบท่ีไม

ตางกัน สอดคลองการศึกษาของ Castillejos et al. (2006) ในหลอดทดลองพบวาน้ํามันหอมระเหย

เสริมในอาหารเพ่ือเปรียบเทียบกับไมเสริม พบวาระดับความเปนกรด – ดางไมแตกตางกับกลุมท่ีไมเสริม 

จากการศึกษาของ Benchaar et al. (2007) ไดทําการเสริมน้ํามันหอมระเหยท่ีสกัดจากพืช 4 ชนิด ใน

หลอดทดลอง พบวาคาของระดับความเปนกรด – ดางไมแตกตางกันเม่ือเปรียบกับกลุมท่ีไมเสริม 

Wanapat et al. (2008) รายงานวาการเสริมตะไครผง 100 กรัมตอวันไมมีผลตอความเปนกรด – ดาง

ในกระเพาะรูเมนของโค Vorlaphim et al. (2011) รายงานวาการเสริมขม้ินชัน 0.1 และ 0.2 

เปอรเซ็นตไมมีผลตอความเปนกรด – ดางในกระเพาะรูเมนของโค โดยท่ีคาความเปนกรด – ดาง ของ

ของเหลวในรูเมนพบวาอยูในระดับปกติท่ีทําใหเกิดกระบวนการหมักเปนไปอยางปกติ มีความเหมาะสม

ตอการทํางานของจุลีนทรียกลุมท่ียอยเซลลูโลส (ฉลองวชิราภากร, 2541) 

 

ตารางท่ี 3 

ผลของการเสริมขม้ินชันตอปริมาณการกินไดของโค 

  Items Treatments 

  

 

T1 T2 T3 SEM P-value 

Voluntary dry matter intake, kg/d 

     Concentrate 3.77 4.24 3.68 0.198 0.302 
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Roughage 4.39 5.12 4.70 0.414 0.565 

Total 8.16 9.36 8.38 0.604 0.473 

% body weight 

     Concentrate 1 1 1 

  Roughage 1.08 1.29 1.12 0.013 0.546 

Total 2.08 2.29 2.12 0.123 0.605 

g/kgBW0.75 

     Concentrate 44.00 45.29 43.95 0.905 0.585 

Roughage 51.22 54.79 53.75 2.266 0.603 

Total 95.22 100.08 97.70 5.126 0.618 

T1 = control; T2 = concentrate + 0.1% curcuma; T3 = concentrate+ 0.2% curcuma 

SEM หมายถึง Standard error of mean (ความคลาดเคลื่อนมาตรฐาน) 

 

ตารางท่ี 4 

ผลของการเสริมสมุนไพร ตอความเปนกรด ดาง แอมโมเนียไนโตรเจน และกรดไขมันระเหยไดของ

ของเหลวในกระเพาะรูเมนในโค 

Items Treatments 

  

 

T1 T 2 T 3 SEM P-value 

Rumen pH  6.59 6.51 6.5 0.040 0.459 

Ammonia–nitrogen, 

mg/dl  5.73 7.49 7.38 0.270 0.444 

Total VFA, mM 94.5 106.7 99.1 6.33 0.193 

    Acetic 68.4 74.6 73.8 5.19 0.452 

    Propionic 16.1 17.9 16.1 0.91 0.129 

    Butyric 11.7 13.7 11.7 1.26 0.228 

T1 = control; T2 = concentrate + 0.1% curcuma; T3 = concentrate+ 0.2% curcuma 

SEM หมายถึง Standard error of mean (ความคลาดเคลื่อนมาตรฐาน) 
 

คาความเขมขนของแอมโมเนีย – ไนโตรเจนในกระเพาะรูเมนของโคไดรับอาหารท้ัง 3 ทรีท

เมนต ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (P > 0.05) โดยมีระดับแอมโมเนีย–ไนโตรเจนในชั่วโมงท่ี 0 มี
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คาเฉลี่ยเทากับ 4.46, 6.23, และ 6.77มิลลิกรัมตอเดซิลิตร ตามลําดับ และชั่วโมงท่ี 4 เทากับ 7.01, 

8.76, และ 7.99มิลลิกรัมตอเดซิลิตร ตามลําดับคาเฉลี่ยท้ัง 3ทรีทเมนตมีคาอยูระหวาง 5.73–7.49 

มิลลิกรัมตอเดซิลิตรไมมีความแตกตางกัน (P > 0.05)(ตารางท่ี 4) เนื่องจากปริมาณการกินไดของ

โปรตีนท่ีไดรับมีคาใกลเคียงกัน จากการรายงานของฉลอง วชิราภากร(2541) รายงานวาระดับข้ันต่ําสุด

ของแอมโมเนีย – ไนโตรเจน ในรูเมนท่ีทําใหเกิดการผลิตจุลินทรียไดดีท่ีสุดจากสารตั้งตนท่ีมีอยู พบวา

อยูในระดับ 5.60 – 7.00  มิลลิกรัมตอเดซิลิตร จากการทดลองนี้คาความเขมขนของแอมโมเนีย – 

ไนโตรเจน มีคาท่ีอยูในระดับปกติท่ีทําใหเกิดกระบวนการหมักเปนไปอยางปกติสอดคลองลองกับการ

รายงานของ Wanapat et al. (2008) รายงานวาการเสริมตะไครผง 100 กรัมตอวันไมมีผลตอคาความ

เขมขนของแอมโมเนีย–ไนโตรเจน ในรูเมนเม่ือเปรียบเทียบกับกลุมท่ีไมเสริม แตกตางจากการรายงาน

ของ Vorlaphim et al. (2011) รายงานวาการเสริมขม้ินชัน 0.1 และ 0.2 เปอรเซ็นตมีผลทําใหคา

ความเขมขนของแอมโมเนีย – ไนโตรเจน ในรูเมนลดลงเม่ือเปรียบเทียบกับกลุมควบคุม 

4.4 ผลของการเสริมขม้ินชันตอการกินไดของโภชนะและคาการยอยไดของโภชนะ 

 การศึกษาพบวาการเสริมขม้ินชันในอาหารไมมีผลตอการกินไดของอินทรียวัตถุ โปรตีนหยาบ 

ไขมัน เยื่อใย NDF และเยื่อใย ADF ของอาหารขน อาหารหยาบ ตลอดจนการกินไดโภชนะรวม (ตาราง

ท่ี 5) สอดคลองกับการรายงานของ Vorlaphim et al. (2011) รายงานวาการเสริมขม้ินชัน 0.1 และ 

0.2 เปอรเซ็นตไมมีผลตอการกินไดรวมของโภชนะ และมีการกินไดของ เยื่อใย ADF สูงกวากลุมควบคุม

และกลุมท่ีเสริมดวยขม้ินชันรวมกับตะไคร อยางมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญ (P < 0.05) และคา

การกินไดของโภชนะ อินทรียวัตถุ โปรตีนหยาบ ไขมัน เยื่อใย NDF ของโคท่ีไดรับอาหารสูตรท่ีเสริม

ตะไครไมมีความแตกตางกับโคท่ีไดรับอาหารกลุมควบคุม (P > 0.05) สอดคลองกับ Wanapat et al. 

(2008) รายงานวาการเสริมตะไครผง 100 กรัมตอวันไมมีผลตอปริมานการกินไดของโภชนะ แตคาการ

กินไดของ เยื่อใย ADF มีความแตกตางกับโคท่ีไดรับอาหารกลุมควบคุมอยางมีนัยสําคัญ (P < 0.05)โคท่ี

ไดรับอาหารท้ัง 4สูตร มีคาการยอยได (digestion) (ตารางท่ี 5) คาการยอยไดวัตถุแหงและอินทรียวัตถุ

พบวาไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (P > 0.05) สอดคลองกับ Wanapat et al. (2008) รายงานวาการ

เสริมตะไครผง 100 กรัมตอวันไมมีผลตอปริมาณการยอยไดของอินทรียวัตถุ และ Vorlaphim et al. 

(2011) รายงานวาการเสริมขม้ินชัน 0.1 เปอรเซ็นตไมมีผลตอการยอยไดรวมของวัตถุแหงและ

อินทรียวัตถุ  
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ตารางท่ี 5 

ผลของการเสริมสมุนไพรขม้ินชันตอการกินไดและคาการยอยไดของโภชนะของโค 

Items Treatments 

  

 

T1 T2 T3 SEM P-value 

Total Nutrient intake (kg/d) 

     OM  7.56 7.44 7.87 0.428 0.81 

CP 1.02 0.95 1.04 0.341 0.941 

EE 0.20 0.20 0.23 0.105 0.932 

NDF 4.99 4.88 5.33 0.018 0.778 

ADF 2.71 2.86 3.16 0.286 0.838 

Nutrient digestibility       

DM 69.77 74.72 71.84 2.549 0.513 

OM 71.21 71.35 75.84 2.371 0.448 

CP 65.57 63.39 59.59 4.612 0.699 

EE 68.69 69.42 70.97 6.073 0.965 

NDF 59.41 68.08 61.70 2.246 0.200 

ADF 46.89 56.34 56.39 4.698 0.424 

T1 = control; T2 = concentrate + 0.1% curcuma; T3 = concentrate+ 0.2% curcuma 
abคาเฉลี่ยในแนวนอนท่ีมีอักษรแตกตางกัน มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P < 0.05) 

SEM หมายถึง Standard error of mean (ความคลาดเคลื่อนมาตรฐาน) 

 

4.5 คายูเรียไนโตรเจน และคอเลสเตอรอลในพลาสมา 

 ผลของการเสริมขม้ินชันพบวาไมมีผลตอปริมาณยูเรียไนโตรเจน (BUN) และคอเลสเตอรอล 

(cholesterol) ในพลาสมา คาของยูเรียไนโตรเจนมีคาใกลเคียงกันโดยมีคาเฉลี่ยเทากับ 12.25มิลลิกรัม

ตอเดชีลิตรสวนคอเลสเตอรอลในกระแสโลหิตก็มีคาใกลเคียงเชนเดียวกันระหวาง 3 กลุมทดลองซ่ึงไมมี

ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05)  

 

 

 



โครงการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาต ิ“ราชภัฏวิจัยครั้งท่ี 4” (กลุมวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี)   หนา 540 

 

5. สรุปผลการวิจัย 

ผลของการเสริมสมุนไพรขม้ินชันท่ีระดับ 0,0.1,0.2 เปอรเซ็นตในอาหารตอการกินได  การยอย

ไดของโภชนะรวมท้ังขบวนการหมักของกระเพาะรูเมนในโคเนื้อสามารถสรุปวา ปริมาณการกินไดโดย

อิสระของอาหารขน อาหารหยาบ และการกินไดรวมไมมีคาความแตกตางทางสถิติ (P>0.05) คาการ

ยอยไดของโภชนะพบวาคาการยอยไดของไขมัน เยื่อใยท่ีไมละลายในสารฟอกท่ีเปนกลาง และเยื่อใยท่ี

ไมละลายในสารฟอกท่ีเปนกรดไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05)คาความเปน

กรด – ดางในกระเพาะรูเมน และแอมโมเนียไนโตรเจนไมมีความแตกตางทางสถิติ กรดไขมันท่ีระเหยได

งายรวม กรดอะซิติค และกรดบิวทิริกไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05)ปริมาณยูเรีย

ไนโตรเจน และคอเลสเตอรอลในกระแสโลหิตไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (P>0.05)  
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